User manual

CHPC600

EN - English
SV - Svenska
DK - Danske
NO - Norsk

FI - Suomi
DE - Deutsch
PL - Polski

Pressure Cooker

Read this Manual carefully before use @CHAMHON

www.champion.se




EN

Safety Instructions

w

o

8.
9.

10.
1.
12.

13.

The pressure in the chamber is extremely high. Failure to follow the following instructions may result
in serious injury. Only use this product after you have good knowledge of the product and have read
through this manual. We recommend only being used by adults from 18-years with good knowledge
of the product.

a. Do not ever open the lid when there is pressure in the chamber, this can cause extreme damage
to you, anybody around you or your environment. We have equipped the multicooker with safety
function which makes it much harder to remove the lid when there is pressure in the chamber.

b. Do not open the pressure limit valve “"PLV" with your fingers/hands. Use a utensil with long range
and do not have body or face over or around the "PLV".

c. Whenreleasing pressure via "PLV" there will be a lot of steam, make sure to use a fan or air this out
and don't have anything sensitive above the multicooker as the steam is strong and might damage
it.

d. If cooking food with a lot of liquid, wait at least 10-15 minutes and let the multicooker automatically
release pressure before manually releasing the pressure. Check that the Ball Float Valve “"BFV" is
down before manually releasing the pressure.

e. Do not move this product while in use.

f. These warnings might seem extreme, and the product could seem scary to use. We are making
these warnings because we care about you and want you and your loved ones to be safe. The
product is totally safe to use when handling the pressure correctly and it's a very fun product to
use that will help you a ton in the kitchen. Happy cooking!

The electric multicooker should be put at the place where children (years 0-17) cannot touch.

Since the cooking time will change, do not switch the multicooker on when no one takes care of it.

Before cleaning, the plug should be removed. When cleaning, only clean the multicooker with dry

cloth. It is forbidden to soak the multicooker, electric wire or power plug into water or other liquid.

After cooling, the multicooker can be cleaned or stored.

The manual should be put in a safe place in order to use if needing it.

Users cannot repair the parts in the multicooker by themselves. If the pressure cooker has a fault

during the warranty period, please ask the electricians in the maintenance center for help or contact

with the manufacturer.

Do not allow children (years 0-17) to play with the electric multicooker.

The electric multicooker cannot be used in the external timer or separate remote control system.

It is only used indoors.

It is prohibited to splash the electric multicooker and to store in the damp place.

In order to avoid damage of power cord, the related matters should be replaced by the service

center or the experienced experts.

This appliance is recommended to be used by adults aged from 18 years.



Introduction

Electric multi cooker is a new style cooking utensil, adapted the advanced technology and concentered

the merits of multicooker, electrical rice cooker, slowcooker and pressure cooker, and supply their

shortages. The microcomputer electric multicooker adopts the technology of microcomputer control
automatically. It can adjust cooking humidity, pressure and time automatically according to different kinds

of food. The microcomputer multicooker has the peculiarities of advanced structure, new layout-design, EN
safety, reliability, multifunction, easy use, saving time and electricity and scientific cooking. It is an ideal
cooking utensil of modern family and will take the place of multicooker, electric rice cooker, slowcooker

and pressure cooker

CHARACTERISTIC:

1.Electric multicooker can cook rice, stew, soup and braise food, etc.

2.According to foods, individual taste and cooking Experience, you may choose cooking
time Freely. When the food is cooked, the microcomputer electrical multicooker can turn to "KEEP
WARM" function automatically.

3.Provision function. After setting the cooking time, it will clockwise automatically and
finish the cooking process automatically on time.

4 .Because of its high thermal efficiency, the electric multi cooker can save time and money compared to
traditional cooking.

5. Pressurized cooking, the alimentation would save well, the rice is punky.

6. Special sealing ring ensures good airtightness and makes the lid easy to close and easy to turn open.

7. PFAS free Non-stick coating makes the container easy to clean.

8. Anti-burnout and thermal fuse.

Seven safety protection devices are as follows:
1. Open and close lid safety device:
With the open and close lid safety device the multicooker cannot pressurize when the lid and body
have not locked right, and the lid is difficult to be open with pressure inside.
2. Pressure control device:
It would turn the power off when the pressure inside exceeds the setting value and
automatically turn the power on again when the pressure inside becomes lower, which
would ensure the electrical multicooker in safe pressure range.
3. Pressure limit valve "PLV":
If the pressure control device and the thermostat do not take action, the pressure limit
valve will exhaust air automatically when the pressure inside exceeds the setting
pressure.
4. Anti-block cover:
It prevents food from blocking the pressure limit valve “"PLV".
5.Pressure relief device:
If the pressure control device conks out and the pressure limit valve "PLV" was locked, the
pressure inside the electrical multicooker would rise, which would cause the flat
elastic supporting structure under the heating plate moves down. Then the inner bowl
moves down accordingly and the inter-space between the sealing ring and inner bowl
enlarge, the rim of the lid would exhaust air automatically.
6.Thermostat:
It would turn to power off condition when the multicooker electrifies without food inside or the
temperature inside exceeds the setting temperature. (Restoration automatically)
7.Fuse:
Fuse is another type of temperature-limiting protection. If the thermostat malfunctions, there will be
a fuse as a backup. When the temperature exceeds its limit, the fuse will cut off. (It is irreversible and
product needs to be replaced) if this safety measure is used.
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Parts Guide

Pressure limit Valve "PLV"

Cover handle

Pot cover

Container

Housing for container

Housing

Heating plate

Base

Control panel

10. Aluminum lid

1. Sealing ring

12. Supporting cap for the sealing rin
13. Water box

14. Anti-block cover

15. Ball Float Valve "BFV" (vent hole)
16.  Power cord

17. Spoon

18.  Measureing cup

Instructions for use

1. Open the pot cover
Hold the handle, rotate clockwise to stop, and then lift the pot cover.

2. Before using, use warm water to clean the container. The total volume of food and
water in the pot should not exceed 3/5 height of container. For more hard food (chicken
or mutton) with less water, the total volume should not exceed 4/5 height of container.
The minimum volume of food ——not less than 1/5 of the height of container.

When steaming rice, the amount of rice loading should not exceed 12 cups of rice.
Under normal conditions, when steaming rice, one cup of rice should be matched with one cup of water.
The ratio can be adjusted according to personal preference.

3. Before cooking, clean up the container and heating plate to ensure that they have no
dirt. Slightly rotate the container to make it fit the heating plate.

4. Cover the lid
Ensure that the silicone sealing ring on the multicooker has no damage and ensure that internal
aluminum plate can be rotated freely by hand.
Cover the lid, and turn the handle anticlockwise until you can hear the sound of jamming.



5. Tear off the silver label attached on the discharge the "PLV" to ensure
that the valve can be put down and is able to move freely.

=
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6. As shown in the figure, put the water storage box into the multicooker. <i‘"f/

7. After switching the multicooker on and a beeping sound will be heard, display
shows” 00:00" in red, at this moment, the electric multicooker is in standby state.

Control Panel

How to operate?

You can select the functions by clicking button on the menu. After selecting the function,
it will automatically enter the cooking mode after five seconds without anyoperation.
(Note: Steam/slow cook/multigrain/chicken/frozen meat/pizza/saute/deep frycan only be
selected by touching function button). After entering the cooking mode, the pressure in
the pot will begin to rise continuously. When it reaches the set pressure value, it will enter
the pressure holding state. The "Maintain” light will light up, and then cooking will continue
according to the set time.(Note:The pressure holding time varies for different ingredients.)

How to adjust the pressure value?

After selecting the specific function, click “"Pressure” to adjust the pressure value.
The default is low pressure. Click “pressure” once to set it to high pressure.

After setting, it will start working within five seconds.

"4 1" After selecting the specific function, you can click “+" or "-" to adjust the
time, and long press "+" or "-" to quickly adjust the time.

How to preset?
After selecting a specific function, select “"Preset” and click once to increase the time by 0.5 hours. The range is 0.5-
24 hours. The countdown will start after five seconds of selecting the desired time. After the countdown ends, the

machine will automatically enter work.

KEEP WARM/CANCEL.:

1. When the cooking process are over, the product will “Beep” 3 times and the display will be on continually warm
function.

2. At any stage, you can just press "KEEP WARM/CANCEL" button to stop the current
operation menu and return back to original stage.

3. Before any setting of the parameters of the commencement of the cooking process. by pressing the “KEEP WARM/
CANCEL" button, the displays will indication “:bb" and the product will go into “keep warm" state, with the second
press on this button, the product no longer in the “keep warm” state.

After the end of cooking

1. After the end of cooking, the multicooker will have 3 buzzer sound, and then enters to “keep warm function”. “:bb” will
be shown on display a short time before “keep warm” time will start running; One minute later, the digital display
shows the count-up for the keep warm time.

2. Press "KEEP WARM/CANCEL" button to stop keep warm.

3. Unplug the power plug.

4. Turn the "PLV" to the “release” state (make sure to follow safety instructions) in order to discharge steam to
ensure the descending of ball float valve, namely there is no steam in the pot.

A

Airproof position

Airproof




EN

Notes:

If cooking soup or cooking the vegetable with more liquid, do not turn the discharge

"PLV" after the end of cooking. It is necessary to wait for the pressure to fall, wait at least 10-15 minutes and
let the multicooker automatically release pressure before manually releasing the pressure. Do not open lid
directly after 15 minutes, the automatic pressure does not release all the pressure.

5. After completely discharging the pressure, rotate clockwise and then lift the pot cover.

Function Default time Taste (mins) Adjustable Delay timer
(mins) pressure

Rice 12 0-99 Low/high 30min —24h
Porridge 15 0-99 Low/high 30min —24h
Fish 8 0-99 Low/high 30min —24h
Soup 25 0-99 Low/high 30min —24h
Bean 32 0-99 Low/high 30min —24h
Cake 35 0-99 - 30min —24h
Meat / Stew 40 0-99 Low/high 30min —24h
Yogurt 8h 1-12 hours - -

Steam 15 0-99 Low/high 30min —24h
Slow cook 2h 1-6 hours - 30min —24h
Multigrain 20 0-99 Low/high 30min —24h
Chicken 15 0-99 Low/high 30min—24h
Frozen meat 20 0-99 - 30min —24h
Pizza 30 0-99 - 30min —24h
Saute 20 0-99 - -

Deep fry 30 0-99 - -

Keep warm - 0-24 hours - -

Get started recipes

Boil potatoes

1. Pour in 3 dl of water to cover the bottom

2. Potatoes should fill no more than 2/3 of the container, otherwise it may foam over and clog the valves
3. Add salt to taste

4. Select any program, e.g., “fish,” 8 minutes cooking time (medium-sized potatoes, high pressure

5. When ready, release the pressure manually immediately, then drain the water

Porridge

1. Grease the bottom with a little butter or oil

2. Mix the grains, milk/water, and a pinch of salt. If you use milk, you may need to add more milk
afterwards.

3. Choose function “Porridge” and set cooking time to high pressure and according to the table below:

Porridge type Servings (Grain: Water/Milk) Time (high pressure)
Oatmeal 1:2 (2 dl oats to 4 dI liquid) 2-3 minutes
Rice 1:4 (2 dl rice to 8 dl liquid) 15 minutes

4.When the time is up, wait until the pressure releases on its own. After 10 minutes, release the last of the
pressure before opening the lid.

5. Stir the porridge; it may look a little runny at first, but it will quickly thicken as you stir. Let it sit for a couple
of minutes if still runny.

Tip: If you want luxurious rice porridge, cook the rice with a cinnamon stick. Stir in milk or cream after the

pressure has released. Let the porridge stand for a few minutes on residual heat.
6



Meat stew

1. Chop all ingredients into centimeter-sized pieces, or to the desired size.

2.0nce everything has been added, stir.

3.Choose “Meat [ Stew” function and set the cooking time to high pressure and 30 minutes.

4. You can release the pressure manually or let it be released automatically.

Ingredients:

- 1kg meat pieces (pork loin or beef recommended) - 5 sun-dried tomatoes

-1 packet of bacon - 2 garlic cloves (chopped or pressed)
-2 dlcream -1 tbsp tomato purée

-1 sweet potato - /2 dl balsamic vinegar

- 700 g potatoes - 2 tbsp veal stock

-150 g mushrooms - 2 Oxford crackers

- 2 carrots - 2 dl cooking wine

-1 bell pepper - 2tsp thyme

-1 beetroot - A little soy sauce

-1 yellow onion - Salt, pepper, and chili flakes to taste
Rice

Multicooker is perfect for both white and brown rice.

White rice — According to the package

Brown rice — According to the package + 10% extra water

Different rice can give different results so amount of water and time might vary some.

Cleaning and maintenance

1. Before cleaning, pull out the plug from the socket and make sure it has cooled down.
2.How to clean the pot cover (See installation and disassembly guide)
a. Remove the aluminum ring and sealing ring by pulling the supporting cap for the sealing ring.

b. Remove and clean the sealing ring (1) with hot water, soap and soft brush.
c. Discharge "PLV" (2) and clean with soft brush

d. Check the floater valve (3) and floater vent hole (3) if there is food stuck here and clean it out if needed.

e. Use soft cloth to wipe the pot cover.

3. Use soft cloth to wipe the shell of the multicooker. It is prohibited to immerse the multicooker in the water
orwashit (4).

4. Use a soft brush to clean the inner pot (5) and then wipe with a cloth. Hard utensils will damage the coa
ting.

EN
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Troubleshooting

Nr | Description Cause Solution
1 |Unable to close lid . The installation of sealing ring is not correct. | Calibrate the position of the sealing ring.
The ball float valve "BFV" on splint is jammed. | Gently poke the valve plate.
2 |Unable to open lid. The ball float valve "BFV" doesn't fall. Use a toothpick to gently poke the valve
3 | The air leakage of The installation of sealing ring is Calibrate the position of the sealing ring
pot cover not correct.
Sealing ring has stains. Clean the sealing ring.
Sealing ring is damaged. Replace the sealing ring.
The cover is not sealed. Cover the lid according to the manual.
4 |The air leakage of the|The sealing ring of the ball float valve "“BFV" | Clean the sealing ring of ball float valve “BFV".
ball float valve “BFV" has stains.
The sealing ring of the ball float valve “BFV" | Replace the sealing ring of ball float valve “BFV".
is damaged.
5 |The ball float valve|Water and food don't reach According to instructions, use the
“BFV" is not rising. the minimum limit. correct amount of water and food.
Air leakage of pot cover or Contact Champion or retailer for support
discharge pressure valve.
6 |E1 Open circuit of the sensor Contact Champion or retailer for support
7 |E2 Short circuit of the sensor Contact Champion or retailer for support
8 |E3 Overheating Contact Champion or retailer for support
9 |E4 Circuit board broken Contact Champion or retailer for support
Specifications

Champion Nordic hereby declares that this product complies with the applicable requirements of the relevant EU legis-

Model nr: CHPC600
Rated Power 1000W

Working Pressure: 0-60Kpa
Holding Temperature 60-80°C

EU Declaration

-+ Pressure Limit: 80Kpa

- Rated Capacity: 6L

- Rated Voltage:220-240V 50Hz
- Preset: 0,5-24 Hours

lation. The full EU Declaration of Conformity can be found here:
https://media.champion.se/CHPC600_EU.pdf

Warranty

Champion Nordic guarantees that this product is free from manufacturing defects in terms of materials and workmanship during
a period of 2 years in Sweden, Norway, Denmark and Finland. This warranty period begins on the day the product is purchased
or delivered. Champion Nordic has no obligation to repair or replace products that are not accompanied by a valid proof of
purchase. This warranty applies only to products purchased and used for home use and does not cover damage resulting from
abuse, failure to comply with the instructions from Champion Nordic, cases in which the product has been modified or subjected
to unauthorized repair, improper packaging on the part of the owner, normal wear and tear, or improper handling on the part of a
transport company.

Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent
possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle itresponsibly to promote the

sustainable reuse of material resources.
c € [ ]

@ CHAMPION

Champion®
Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se



Sakerhet

1.Trycket i kammaren ar extremt hogt. Om du inte foljer foljande instruktioner kan det leda till allvarliga
skador. Anvand endast denna produkt efter att du har god kunskap om produkten och har last igenom
denna bruksanvisning. Vi rekommenderar att produkten endast anvands av vuxna 6ver 18 ar med god
kunskap om produkten.

a. Oppna aldrig locket nar det finns tryck i kammaren, detta kan orsaka allvarliga skador pa dig, perso
ner i din narhet eller din omgivning. Vi har utrustat multikokaren med en sakerhetsfunktion som
gor det mycket svarare att ta av locket nar det finns tryck i kammaren.

b. Oppna inte tryckbegransningsventilen "PLV" med fingrarna/handerna. Anvind ett redskap med sV
lang rackvidd och hall inte kroppen eller ansiktet 6ver eller runt "PLV".

c. Nartrycket slapps via "PLV" kommer det att bildas mycket anga. Se till att anvanda en flakt eller
vadra ut rummet och placera inga kansliga foremal ovanfér multikokaren, eftersom angan ar kraf
tig och kan skada dem.

d. Om du lagar mat med mycket vatska, vanta minst 10-15 minuter och lat multikokaren automatiskt
slappa ut trycket innan du slapper ut trycket manuellt. Kontrollera att kulflottérventilen "BFV" ar
nere innan du slapper ut trycket manuellt.

e. Flyttainte produkten medan den ar i bruk.

f. Dessa varningar kan verka extrema, och produkten kan verka skrammande att anvanda. Vi ger
dessa varningar eftersom vi bryr oss om dig och vill att du och dina nara och kara ska vara sakra.
Produkten ar helt saker att anvanda nar trycket hanteras korrekt, och det ar en mycket rolig pro
dukt att anvanda som kommer att hjalpa dig enormt i kdket. Lycka till med matlagningen!

2.Den elektriska multikokaren ska placeras pa en plats dar barn (0-17 ar) inte kan na den.

3. Eftersom tillagningstiden kan variera, ska du inte satta pa multikokaren nar ingen
Overvakar den.

4.Innan rengdring ska kontakten dras ur. Rengér multikokaren endast med en torr trasa. Det ar forbjudet
att doppa multikokaren, elkabeln eller kontakten i vatten eller annan vatska.

5. Efter att multikokaren har svalnat kan den rengéras eller férvaras.

6. Bruksanvisningen ska forvaras pa en saker plats sa att den kan anvandas vid behov.

7. Anvandare far inte reparera delarna i multikokaren pa egen hand. Om tryckkokaren
uppstar ett fel under garantiperioden, vand dig till elektrikerna pa
underhallscentret om hjalp eller kontakta tillverkaren.

8. Lat inte barn (0-17 ar) leka med den elektriska multikokaren.

9. Den elektriska multikokaren far inte anvandas med en extern timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

10. Den far endast anvandas inomhus.

11. Det ar forbjudet att stanka pa den elektriska multikokaren och forvara den pa fuktiga platser.

12. For att undvika skador pa natsladden bor relaterade atgarder utforas av - servicecentret eller erfarna

experter.
13. Denna apparat rekommenderas for anvandning av vuxna fran 18 ar.
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Inledning

Den elektriska multikokaren ar ett nytt koksredskap som utnyttjar avancerad teknik och kombinerar
fordelarna hos multikokare, elektrisk riskokare, langkokare och tryckkokare, samt kompenserar for deras
brister. Den mikrodatorstyrda elektriska multikokaren anvander automatisk mikrodatorstyrning. Den kan
automatiskt justera tillagningsfuktighet, tryck och tid efter olika typer av mat. Den mikrodatorstyrda multi-
kokaren har férdelar som avancerad konstruktion, ny layout, sdkerhet, tillforlitlighet, multifunktionalitet,
enkel anvandning, tids- och energibesparing samt vetenskapligt baserad matlagning. Den ar ett idealiskt
koksredskap for den moderna familjen och kommer att ersatta multikokare, elektriska riskokare, langko-
kare och tryckkokare.

Egenskaper:

1. Den elektriska multikokaren kan laga ris, grytor, soppa och steka mat etc.

2. Beroende pa mat, personlig smak och matlagningserfarenhet kan du valja tillagningstid

fritt. Nar maten ar fardiglagad kan den mikrodatorstyrda elektriska multikokaren automatiskt vaxla till
funktionen "KEEP WARM" (hall varm).

3. Tidsinstallningsfunktion. Efter att tillagningstiden har stallts in startar den automatiskt och

avsluta tillagningsprocessen automatiskt i tid.

4. Tack vare sin hoga varmeeffektivitet kan den elektriska multikokaren spara tid och pengar jamfort med
traditionell matlagning.

5. Tryckkokning gor att maten bevaras val och riset blir mjukt.

6. En speciell tatningsring sakerstaller god lufttathet och goér locket latt att stanga och latt att vrida upp.
7. PFAS-fri non-stick-belaggning gor behallaren latt att rengora.

8. Overhettningsskydd och termisk sakring.

De sju sakerhetsanordningarna ar foljande:

1. Sakerhetsanordning for 6ppning och stangning av locket

Med sakerhetsanordningen for 6ppning och stangning av locket kan multikokaren inte trycksattas nar
locket och kroppen inte har lasts ordentligt, och locket ar svart att 6ppna nar det finns tryck inuti.

2. Tryckregulator

Den stanger av strommen nar trycket inuti 6verskrider det installda vardet och

slar automatiskt pa strommen igen nar trycket inuti sjunker, vilket

sakerstaller att den elektriska multikokaren halls inom ett sakert tryckintervall.

3. Tryckbegransningsventil "PLV"

Om tryckregulatorn och termostaten inte aktiveras, kommer tryckbegransningsventilen

automatiskt slappa ut luft nar trycket inuti 6verskrider det installda

trycket.

4. Skydd mot blockering

Det forhindrar att mat blockerar tryckbegransningsventilen "PLV".

5. Tryckavlastningsanordning

Om tryckregulatorn slutar fungera och tryckbegransningsventilen "PLV" ar last,

trycket inuti den elektriska multikokaren stiga, vilket skulle fa den

elastiska stodkonstruktionen under varmeplattan att rora sig nedat. Da

forflyttas nedat i motsvarande grad och mellanrummet mellan tatningsringen och den inre skalen
Okar, och luft slapps automatiskt ut genom lockets kant.

6. Termostat

Den stangs av nar multikokaren ar stromforsorjd utan mat inuti eller nar temperaturen inuti 6verskrider
den installda temperaturen. (Aterstélls automatiskt)

7.Sakring

Sakringen ar en annan typ av temperaturbegransande skydd. Om termostaten inte fungerar finns en sakring som
reserv. Nar temperaturen overskrider gransen bryter sakringen. (Detta ar irreversibelt och produkten maste bytas
ut) om denna sakerhetsatgard anvands.
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Delguide

Tryckbegransningsventil "PLV"
Lockhandtag

Kastrullock

Behallare

Holje for behallare

Holje

Varmeplatta

Botten

Kontrollpanel

10. Aluminiumlock

11. Tatningsring

12. Stodlock for tatningsringen

13. Vattenbehallare

14.  Anti-blockeringslock

15. Kulflottérventil "BFV" (ventilations
16. Natkabel

17. Sked

18. Mattbagare
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Anvandningsanvisning

1. Oppna locket
Hall i handtaget, vrid medurs tills det stannar och lyft sedan av locket.

2.Rengor behallaren med varmt vatten fore anvandning. Den totala volymen av mat och vattnet i grytan far
inte Overstiga 3/5 av behallarens hojd. For mer fast mat (kyckling eller farkott) med mindre vatten bor den
totala volymen inte 6verstiga 4/5 av behallarens hojd.
Minsta volym av mat —minst 1/5 av behallarens hojd.

S

Vid angkokning av ris bér mangden ris inte overstiga 12 koppar.
Under normala forhadllanden bor en kopp ris matchas med en kopp vatten vid angkokning av ris.
Forhallandet kan justeras efter personlig smak.

3. Rengdr behallaren och varmeplattan fore tillagning for att sakerstalla att de ar fria fran
smuts. Vrid behallaren nadgot sa att den passar pa varmeplattan.

4. Satt pa locket
Se till att silikonforseglingsringen pa multikokaren inte ar skadad och se till
att den inre aluminiumplattan kan roteras fritt for hand.
Satt pa locket och vrid handtaget moturs tills du hor ett lasande ljud.

1"
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5.Riv av den silverfargade etiketten som sitter pa utloppsventilen "PLV" for att
sakerstalla att ventilen kan fallas ner och ror sig fritt.

®

6. Placera vattenbehallaren i multikokaren enligt bilden. N

7.Nar multikokaren har startats hors ett pipande ljud och displayen
visar "00:00" i rétt; just nu befinner sig den elektriska multikokaren i vilolage.

Kontrollpanel

Hur fungerar den?

Du kan valja funktioner genom att klicka pa knappen i menyn. Nar du har valt
funktionen kommer den automatiskt att ga in i tillagningslaget efter fem sekunder
utan nagon manuella ingrepp. (Obs: Anga/langkok/flerkorns/kyckling/fryst kétt/
pizza/stekning/fritering kan endast véljas genom att trycka pa funktionsknappen).
Efter att tillagningslaget har aktiverats trycket i grytan att stiga kontinuerligt.

Nar det nar det instéllda trycket , 6vergar den till tryckhallningslage.

Lampan "Maintain” tdnds, och darefter fortsatter tillagningen enligt den installda
tiden. (Obs: Tryckhallningstiden varierar beroende pa ingrediens.)

Hur justerar man tryckvardet?

Nar du har valt den specifika funktionen klickar du pa "Tryck” for att justera
tryckvardet. standardinstaliningen ar 13gt tryck. Klicka pa "tryck” en gang for att stallain
hogt tryck. Efter installningen kommer det att borja fungera inom fem sekunder. -
"+" "-": Efter att du har valt den specifika funktionen kan du klicka pa "+" eller "-" for att justera
tiden, och tryck lange pa "+" eller "-" for att snabbt justera tiden.

Hur forinstaller man?

Nar du har valt en specifik funktion, valj "Forinstallning” och tryck en gang for att 6ka tiden med 0,5 timmar. Intervallet
ar 0,5-24 timmar. Nedrakningen startar efter fem sekunder efter att du valt 6nskad tid. Nar nedrakningen ar slut startar
maskinen automatiskt.

HALL VARM/AVBRYT:

1. Nar tillagningen ar klar avger produkten tre pip och displayen visar att den ar i kontinuerlig varmefunktion.
2.Du kan nar som helst trycka pa knappen "KEEP WARM/CANCEL" for att avbryta den aktuella
driftsmenyn och aterga till det ursprungliga steget.
3.Innan du staller in parametrarna for start av tillagningsprocessen
genom att trycka pa knappen "KEEP WARM/CANCEL" kommer displayen att visa ":bb" och
produkten gar in i "varmehallningslage”. Nar du trycker pa knappen en andra gang inte langre i laget "hall varm”.

Efter avslutad tillagning

1. Nar tillagningen &r klar avger multikokaren tre pip, och darefter

overgar den till "varmehallningsfunktionen”.":bb" visas pé displayen en kort stund innan "varmehallningstiden” borjar
I6pa; En minut senare visar den digitala displayen nedrakningen for varmehallningstiden.
2. Tryck pa knappen "KEEP WARM/CANCEL" for att avbryta varmhallningen.
3. Dra ut stromkontakten.
4. Vrid "PLV" till laget "release” (se till att folja sdkerhetsanvisningarna) for att slappa ut &ngan och sakerstalla att
flottorventilen sjunker, det vill sdga att det inte finns ndgon anga kvar i grytan.

Airproof

Airproof position
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Anmarkningar:

Om du lagar soppa eller gronsaker med mycket vatska, vrid inte "PLV" efter att tillagningen ar klar. Det ar
nodvandigt att vanta tills trycket har sjunkit, vdnta minst 10-15 minuter och lata multikokaren automatiskt
slappa ut trycket innan du slapper ut trycket manuellt. Oppna inte locket direkt efter 15 minuter, eftersom
den automatiska tryckavlastningen inte slapper ut allt tryck.

5. Nar trycket har slappts ut helt, vrid medurs och lyft sedan av locket.

Funktion Standardtid Smak (min) Justerbart tryck | Fordrojningstimer
(min)

Ris 12 0-99 Lag/hog 30 min—24 timmar
Grot 15 0-99 Lag/hog 30 min — 24 timmar
Fisk 8 0-99 Lag/hog 30 min — 24 timmar
Soppa 25 0-99 Lag/hog 30 min — 24 timmar
Bonor 32 0-99 Lag/hog 30 min =24 timmar
Tarta 35 0-99 - 30 min — 24 timmar
Kott / Gryta 40 0-99 Lag/hog 30 min — 24 timmar
Yoghurt 8 timmar 1-12 timmar - -

Anga 15 0-99 Lag/hog 30 min — 24 timmar
Langkok 2 timmar 1-6 timmar - 30 min — 24 timmar
Flerkorns 20 0-99 Lag/hog 30 min — 24 timmar
Kyckling 15 0-99 Lag/hog 30 min — 24 timmar
Fryst kott 20 0-99 - 30 min — 24 timmar
Pizza 30 0-99 - 30 min = 24 timmar
Stekning 20 0-99 - -

Fritera 30 0-99 - -

Hall varmt - 0-24 timmar - -

Kom igang med recept

Koka potatis

1.Halli 3 dl vatten s3 att botten tacks

2. Potatisen bor inte fylla mer an 2/3 av behallaren, annars kan det skumma 6ver och tappa till ventilerna
3. Tillsatt salt efter smak

4. Valj valfritt program, t.ex. "fisk”, 8 minuters tillagningstid (medelstora potatisar, hogt tryck

5. Nar det ar klart, slapp ut trycket manuellt omedelbart och hall sedan av vattnet

Grot

1. Smorj botten med lite smor eller olja

2.Blanda gryn, mjolk/vatten och en nypa salt. Om du anvander mjolk kan du behdva tillsatta mer mjolk
efterat.

3. Valj funktionen "Grét” och stall in tillagningstiden pa hogt tryck enligt tabellen nedan:

Typ av grot Portioner (Spannmal: Tid (hogt tryck)
Vatten/Mjolk)

Havregryn 1:2 (2 dl havregryn till 4 dl vatska) | 2—-3 minuter

Risgryn 1:4 (2 dl ris till 8 dl vatska) 15 minuter

4. Nar tiden ar ute, vanta tills trycket slapper av sig sjalv. Efter 10 minuter, slapp ut det sista trycket innan du
Oppnar locket.

5.Ror om grot; den kan se lite tunn ut till en borjan, men den tjocknar snabbt nar du rér om. Lat den std i nagra
minuter om den fortfarande ar tunn.

Tips: Om du vill ha en lyxig risgrynsgrot, koka riset med en kanelstang. Ror ner mjolk eller gradde efter att
trycket har slappt. Lat groten sta ndgra minuter pa eftervarmen.
13
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Kottgryta

1. Skar alla ingredienser i centimeterstora bitar, eller till 6nskad storlek.

2.Nar allt har tillsatts, ror om.

3. Valj funktionen "Kott/Gryta” och stall in tillagningstiden pa hogt tryck och 30 minuter.
4.Du kan slappa ut trycket manuellt eller lata det slappas ut automatiskt.

Ingredienser:

-1 kg kéttbitar (flaskkarré eller notkott rekommenderas) . 5 soltorkade tomater

-1 paket bacon - 2 vitléksklyftor (hackade eller pressade)
-2 dl gradde -1 msk tomatpuré

- 1sGtpotatis - % dl balsamvinéger

- 700 g potatis - 2 msk kalvbuljong

-150 g champinjoner - 2 Oxford-kex

- 2 morétter - 2 dl matlagningsvin

-1 paprika - 2 tsk timjan

-1 rodbeta - Lite sojasas

-1 gul Iok - Salt, peppar och chiliflingor efter smak
Ris

Multikokaren ar perfekt for bade vitt och brunt ris.

Vitt ris — Enligt anvisningarna pa forpackningen

Brunt ris — Enligt forpackningen + 10 % extra vatten

Olika ris kan ge olika resultat, s& mangden vatten och tiden kan variera nagot.

Rengoring och underhall

1. Innan du rengor, dra ut kontakten ur uttaget och se till att den har svalnat.
2.S4 har rengor du locket (se monterings- och demonteringsanvisningen)
a. Ta bort aluminiumringen och tatningsringen genom att dra i stddhattan for tatningsringen.

b. Ta bort och rengor tatningsringen (1) med varmt vatten, tval och en mjuk borste.
c. Tém "PLV" (2) och rengér med en mjuk borste
d. Kontrollera flottorventilen (3) och flottorens ventilationshal (3) for att se om det sitter fast mat déar
och rengor vid behov.
e. Anvand en mjuk trasa for att torka av locket.
3. Anvand en mjuk trasa for att torka av multikokarens holje. Det ar forbjudet att sénka ner multikokaren i
vatten eller diska den (4).
4. Anvand en mjuk borste for att rengora innergrytan (5) och torka sedan av den med en trasa. Harda redskap
skadar belaggningen.

14



Felsokning

Nr | Beskrivning Orsak Losning
1 :Z)e’lf( gtér inte att stanga| Tatningsringen ar inte korrekt monterad. Justera tatningsringens lage.
ocket.
Kulflottorventilen "BFV" pa& skenan har|Tryck forsiktigt pa ventilplattan.
fastnat.
2 |Det gér inte att 6ppna|Kulflottorventilen "BFV” faller inte ner. Anvand en tandpetare for att forsiktigt trycka pa
locket. ventilen
3 | Luftlackage fran Monteringen av tatningsringen ar Justera tatningsringens position
grytlocket inte korrekt
Tatningsringen har flackar. Rengor tatningsringen.
Tatningsringen ar skadad. Byt ut tatningsringen.
Locket ar inte tatat. Stang locket enligt bruksanvisningen.
4 | Luftlackage fran Tatningsringen pa kulflottérventilen "BFV" | Rengor tatningsringen pa kulflottorventilen "BFV”.
kulflottorventilen "BFV" | har flackar.
Tatningsringen pa kulflottorventilen "BFV" ar | Byt ut tatningsringen pa kulflottorventilen "BFV".
skadad.
5 Kglflo’gtérventilen "BFV" [ Vatten och mat nar inte minimigransen Anvand enligt anvisningarna ratt mangd vatten och
stiger inte. mat.
Luftlackaigrytlocket elleravlastningsventilen | Kontakta Champion eller aterférséljaren for support
6 |E1 Oppen krets i sensorn Kontakta Champion eller aterforsaljaren for support
7 |E2 Kortslutning i sensorn Kontakta Champion eller aterférsaljaren for support
8 |E3 Overhettning Kontakta Champion eller aterférsaljaren for support
9 |E4 Kretskortet ar trasigt Kontakta Champion eller aterforsaljaren for support
Tekniska data
+ Modellnr: CHPC600 « Tryckgrans: 80 kPa
« Nominell effekt: 1000 W - Nominell kapacitet: 6 |
« Arbetstryck: 0-60 kPa « Nominell spanning: 220-240 V, 50 Hz
- Halltemperatur: 60-80 °C « Forinstallning: 0,5-24 timmar

EU forsakran
Harmed férsakrar Champion Nordic att denna produkt uppfyller tillampliga krav enligt relevant EU-lagstiftning. Den
fullstandiga EU-férsdkran om éverensstdmmelse finns
https://media.champion.se/CHPC600 EU.pdf

Garanti

Champion Nordic garanterar att den har produkten ar fri fran tillverkningsdefekter vad galler materi-
al och hantverk under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark och Finland. Garantin bérjar I16pa den dag da
produkten kdps eller levereras. Champion Nordic har ingen skyldighet att reparera eller ersatta pro-
dukter som inte atféljs av ett giltigt inkdpsbevis. Denna garanti galler endast fér produkter som kdps
och anvands fér hemmabruk och omfattar inte skador som uppstar till féljd av missbruk, misslyck-
ande med att félja Champion Nordics instruktioner eller da produkten har modifierats eller utsatts
for en ej godkand reparation, felaktig emballering av &garen, normalt slitage eller felhantering av ett
transportféretag.

Korrekt avfallshantering
Denna symbol pa produkten eller i instruktionerna betyder att den ska slangas separat fran annat hushallsavfall nar
den inte fungerar l&ngre. Inom EU finns separata atervinningssystem for avfall. Kontakta lokala myndigheter eller din
aterforsaljare for mer information.

GUAMPON (" € T

Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se
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Sikkerhed

1.Trykket i kammeret er ekstremt hgjt. Hvis du ikke felger nedenstaende instruktioner, kan det medfere
alvorlige skader. Brug kun dette produkt, nar du har et godt kendskab til produktet og har leest denne
brugsanvisning grundigt igennem. Vi anbefaler, at produktet kun bruges af voksne over 18 ar med et
godt kendskab til produktet.
a.Abn aldrig laget, nar der er tryk i kammeret, da dette kan forarsage alvorlige skader pa
dig, personer i din naerhed eller omgivelserne. Vi har udstyret multikogeren med en
sikkerhedsfunktion, der ger det meget sveerere at fierne laget, nar der er tryk i kammeret.
b.Abn ikke trykbegraensningsventilen "PLV" med fingrene/haenderne. Brug et redskab med lang
reekkevidde, og hold ikke kroppen eller ansigtet over eller omkring "PLV".
c.Nar trykket slippes ud via "PLV", dannes der meget damp. Serg for at bruge en ventilator eller
udlufte rummet, og placer ingen falsomme genstande over multikogeren, da dampen er kraftig
og kan beskadige dem.
d.Hvis du tilbereder mad med meget vaeske, skal du vente mindst 10-15 minutter og
lade multikogeren automatisk slippe trykket ud, for du slipper trykket ud manuelt. Kontroller, at
kuglefloterventilen "BFV" er nede, for du slipper trykket ud manuelt.
e.Flyt ikke produktet, mens det er i brug.
f.Disse advarsler kan virke ekstreme, og produktet kan virke skreemmende at bruge. Vi giver
disse advarsler, fordi vi holder af dig og ensker, at du og dine keere skal veere sikre. Produktet
er helt sikkert at bruge, nar trykket handteres korrekt, og det er et meget sjovt produkt at bruge,
som vil hjeelpe dig enormt i kekkenet. Held og lykke med madlavningen!
2. Den elektriske multikoger skal placeres et sted, hvor bern (0-17 ar) ikke kan na den.
3. Da tilberedningstiden kan variere, ma du ikke taende multikogeren, nar ingen
overvager den.
4. For rengering skal stikket treekkes ud. Renger multikogeren kun med en tar klud. Det er forbudt at
dyppe multikogeren, ledningen eller stikket i vand eller anden vaeske.
5. Nar multikogeren er afkelet, kan den rengeres eller opbevares.
6. Brugsanvisningen skal opbevares pa et sikkert sted, sa den kan bruges ved behov.
7.Brugere ma ikke selv reparere delene i multikogeren. Hvis der
der opstar en fejl i garantiperioden, skal du henvende dig til elektrikerne pa
vedligeholdelsescentret for at fa hjaelp, eller kontakt producenten.
8. Lad ikke barn (0-17 ar) lege med den elektriske multikoger.
9. Den elektriske multikoger ma ikke bruges med en ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.
10. Den ma kun bruges indenders.
11. Det er forbudt at sprojte pa den elektriske multikoger og opbevare den pa fugtige steder.
12. For at undga beskadigelse af netledningen bor relaterede indgreb udferes af servicecentret eller
erfarne fagfolk.
13. Dette apparat anbefales til brug af voksne fra 18 ar.
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Indledning

Den elektriske multikoger er et nyt kekkenredskab, der udnytter avanceret teknologi og kombinerer
fordelene ved multikogere, elektriske riskogere, langtidskogere og trykkogere samt kompenserer

for deres mangler. Den mikrocomputerstyrede elektriske multikoger bruger automatisk
mikrocomputerstyring. Den kan automatisk justere tilberedningsfugtighed, tryk og tid efter forskellige
typer mad. Den mikrocomputerstyrede multikoger har fordele som avanceret konstruktion, nyt

design, sikkerhed, palidelighed, multifunktionalitet, brugervenlighed, tids- og energibesparelse samt
videnskabeligt baseret madlavning. Den er et ideelt kekkenredskab til den moderne familie og vil erstatte
multikogere, elektriske riskogere, langtidskogere og trykkogere.

EGENSKABER:

1. Den elektriske multikoger kan tilberede ris, gryderetter, suppe og stege mad osv.

2. Afheengigt af maden, din personlige smag og madlavningserfaring kan du frit vaelge tilberedningstid
frit. Nar maden er faerdiglavet, kan den mikrocomputerstyrede elektriske multikoger automatisk skifte
til funktionen "KEEP WARM" (hold varm).

3. Tidsindstillingsfunktion. Nar tilberedningstiden er indstillet, starter den automatisk og
afslutter tilberedningsprocessen automatisk til tiden.

4. Takket veere sin hgje varmeeffektivitet kan den elektriske multikoger spare tid og penge sammenlignet
med traditionel madlavning.

5. Trykkogning sikrer, at maden bevares godt, og at risen bliver blgd.

6. En speciel teetningsring sikrer god luftteethed og ger laget let at lukke og let at skrue op.

7. PFAS-fri non-stick-belaegning gar beholderen nem at rengore.

8. Overophedningsbeskyttelse og termisk sikring.

De syv sikkerhedsanordninger er felgende:

1. Sikkerhedsanordning til abning og lukning af laget
Med sikkerhedsanordningen til abning og lukning af Iaget kan multikogeren ikke saettes under tryk, nar
laget og kroppen ikke er last ordentligt, og laget er svaert at dbne, nér der er tryk indeni.

2. Trykregulator
Den slukker for strammen, nar trykket indeni overskrider den indstillede vaerdi, og
teender automatisk for strammen igen, nar trykket indeni falder, hvilket sikrer, at den elektriske
multikoger holdes inden for et sikkert trykomrade.

3. Trykbegraensningsventil "PLV"
Hvis trykregulatoren og termostaten ikke aktiveres, vil trykbegreensningsventilen
automatisk slippe Iuft ud, nar trykket indeni overskrider det indstillede tryk.

4.Beskyttelse mod blokering
Dette forhindrer, at mad blokerer trykbegraensningsventilen "PLV",

5. Trykaflastningsanordning
Huvis trykregulatoren holder op med at fungere, og trykbegreensningsventilen "PLV" er last,
stiger trykket inde i den elektriske multikoger, hvilket vil fa den den elastiske stattekonstruktion under
varmepladen til at beveege sig nedad. Da beveaeger sig nedad i tilsvarende grad, og afstanden mellem
taetningsringen og den indre skal, og luften slippes automatisk ud gennem lagets kant.

6. Termostat
Den slukkes, nar multikogeren er tilsluttet stram uden mad indeni, eller nar temperaturen indeni overskrider
den indstillede temperatur. (Nulstilles automatisk)

7.Sikring
Sikringen er en anden type temperaturbegreensende beskyttelse. Hvis termostaten ikke fungerer, er der
en sikring som reserve. Nar temperaturen overskrider greensen, udlgses sikringen. (Dette er irreversibelt, og
produktet skal udskiftes), hvis denne sikkerhedsforanstaltning anvendes.
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Delguide

Trykbegraensningsventil "PLV"
Lasehandtag
Grydelag
Beholder
Beholderhus
Hus
Varmeplade
Bund
Kontrolpanel
DK 10.  Aluminiumlag
1. Teetningsring
12. Stettelag til taetningsringen
13.  Vandbeholder
14.  Anti-blokering lag
15. Kugleflotgrventil "BFV"
(ventilationshul)
16. Netkabel
17. Ske
18. Malebeeger

©CONOOTAWN S

Brugsanvisning

1. Abn laget
Hold fast i handtaget, drej med uret, indtil det stopper, og laft derefter laget af.

2.Renggr beholderen med varmt vand fer brug. Den samlede maengde mad og
vand i gryden ma ikke overstige 3/5 af beholderens hgjde. Ved mere fast mad (kylling
eller farekad) med mindre vand bar den samlede maengde ikke overstige 4/5 af beholderens hgjde.
Mindste maengde mad —mindst 1/5 af beholderens hgjde.

Ved dampkogning af ris bar maengden af ris ikke overstige 12 kopper.
Under normale forhold bear en kop ris kombineres med en kop vand ved dampkogning af ris. Forholdet
kan justeres efter personlig smag.

3. Rengar beholderen og varmepladen far tilberedning for at sikre, at de er fri for
snavs. Drej beholderen let, sa den passer pa varmepladen.

4. Seet laget pa
Searg for, at silikoneforseglingsringen pa multikogeren ikke er beskadiget, og serg for
at den indvendige aluminiumsplade kan drejes frit med handen.
Seet Iaget p3, og drej handtaget mod uret, indtil du harer en lyd, der indikerer
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5.Riv den sglvfarvede etiket af, der sidder pa udlgbsventilen "PLV",
for at sikre, at ventilen kan klappes ned og beveaeger sig frit.

©
6. Placer vandbeholderen i multikogeren som vist pa billedet. o

7.Nar multikogeren er startet, hares et bip, og displayet
viser "00:00" i radt; lige nu er den elektriske multikoger i hviletilstand.

Kontrolpanel

Hvordan fungerer den?

Du kan veelge funktioner ved at trykke pa knappen i menuen. Nar du har valgt
funktionen, gar den automatisk i tilberedningstilstand efter fem sekunder uden
manuel indgriben. (Bemaerk: Damp/langtidskogning/flerkorn/kylling/

frosset kad/pizza/stegning/friturering kan kun veelges ved at trykke pa
funktionsknappen). Nar tilberedningsfunktionen er aktiveret stiger trykket i
gryden kontinuerligt. Nar det nar det indstillede tryk, skifter den til
trykhold-tilstand. Lampen "Maintain” lyser, og derefter fortsastter
tilberedningen i henhold til den indstillede tid. (Bemaerk: Trykholdelsestiden
varierer afhaengigt af ingredienserne.)

Hvordan justeres trykveerdien?

Nar du har valgt den specifikke funktion, skal du klikke pa "Tryk” for at justere
trykveerdien. Standardindstillingen er lavt tryk. Klik pa "Tryk” én gang for at indstille

hgijt tryk. Efter indstillingen vil den begynde at fungere inden for fem sekunder.

"+" "-": Nar du har valgt den specifikke funktion, kan du klikke pa "+" eller "-" for at justere

tiden, og tryk laenge pa "+" eller "-" for hurtigt at justere tiden.

Hvordan foretager man en forudindstilling?
Nar du har valgt en bestemt funktion, skal du veelge "Forudindstilling” og trykke én gang for at @ge tiden
med 0,5 timer. Intervallet er 0,5-24 timer. Nedtaellingen starter efter fem sekunder

efter at du har valgt den @nskede tid. Nar nedtaellingen er slut, starter maskinen automatisk.

HOLD VARM/AFBRYD:
1. Nar tilberedningen er feerdig, afgiver produktet tre bip, og displayet viser, at det er i kontinuerlig opvarmningsfunktion.
2.Du kan nar som helst trykke pa knappen "KEEP WARM/CANCEL" for at afbryde den aktuelle

driftsmenu og vende tilbage til det oprindelige trin.
3.Inden du indstiller parametrene for start af tilberedningsprocessen
ved at trykke pa knappen "KEEP WARM/CANCEL", vil displayet vise ":bb", og produktet gar i “varmholdningsmodus”.
Nar du trykker pa knappen en anden gang ikke laengere i "varmholdningsmodus”.

Nar tilberedningen er feerdig

1. Nar tilberedningen er feerdig, afgiver multikogeren tre bip, hvorefter gar den over til “varmholdningsfunktionen”. ":bb”
vises pa displayet et kort gjeblik, far "varmholdningstiden” begynder at lzbe; Et minut senere viser det digitale display
nedteaellingen for varmholdningstiden.

2. Tryk pa knappen "KEEP WARM/CANCEL" for at afbryde varmholdningen.

3. Traek stikket ud.

4. Drej "PLV" til positionen “release” (sorg for at folge sikkerhedsinstruktionerne) for at slippe dampen ud og sikre,
at svommerventilen saenkes, dvs. at der ikke er damp tilbage i gryden.

Airproof

Airproof position
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Bemaerkninger:

Hvis du tilbereder suppe eller grantsager med meget vaeske, skal du ikke dreje

"PLV", nar tilberedningen er feerdig. Det er nadvendigt at vente, indtil trykket er faldet, vente mindst 10-15
minutter og lade multikogeren automatisk udlufte trykket, for du udlufter trykket manuelt. Abn ikke [aget
umiddelbart efter 15 minutter, da den automatiske trykaflastning ikke udlufter alt tryk.

5. Nar trykket er sluppet helt ud, drej med uret og lzft derefter laget af.

Funktion Standardtid Smag (min) Justerbart tryk | Tidsforsinkelse

(min)
Ris 12 0-99 Lav/hgj 30 min - 24 timer
Gragd 15 0-99 Lav/hgj 30 minutter — 24 timer
Fisk 8 0-99 Lav/hgj 30 minutter — 24 timer
Suppe 25 0-99 Lav/hgj 30 minutter — 24 timer
Bgnner 32 0-99 Lav/hgj 30 minutter — 24 timer
Kage 35 0-99 - 30 minutter — 24 timer
Ked / Gryderet 40 0-99 Lav/hgj 30 minutter — 24 timer
Yoghurt 8 timer 1-12 timer - -
Damp 15 0-99 Lav/hgj 30 minutter — 24 timer
Langtidstilberedning 2 timer 1-6 timer - 30 minutter — 24 timer
Flerkorn 20 0-99 Lav/hgj 30 minutter — 24 timer
Kylling 15 0-99 Lav/hgj 30 minutter — 24 timer
Frosset kgd 20 0-99 - 30 minutter — 24 timer
Pizza 30 0-99 - 30 minutter — 24 timer
Stegning 20 0-99 - -
Fritere 30 0-99 - -
Hold varmt - 0-24 timer - -

Kom i gang med opskrifter

Kog kartoflerne

1.Haeld 3 dl vand i, s bunden er dackket

2. Kartoflerne bgar ikke fylde mere end 2/3 af beholderen, ellers kan det skumme over og tilstoppe ventilerne
3. Tilseet salt efter smag

4.Veelg et program efter eget valg, f.eks. "fisk”, 8 minutters tilberedningstid (mellemstore kartofler, hgjt tryk
5. Nar det er feerdigt, skal du straks slippe trykket manuelt og derefter heelde vandet fra

Grad

1. Smear bunden med lidt smer eller olie

2.Bland gryn, meaelk/vand og en knivspids salt. Hvis du bruger meelk, kan det vaere ngdvendigt at tilsaette
mere meelk bagefter.

3. Veelg funktionen "Grgd"” og indstil tilberedningstiden ved hgijt tryk i henhold til tabellen nedenfor:

Grgdtype Portioner (Korn: Vand/Maelk) Tid (hgjt tryk)
Havregryn 1:2 (2 dl havregryn til 4 dl vaeske) 2-3 minutter
Risgryn 1:4 (2 dl ris til 8 dl vaeske) 15 minutter

4. Nar tiden er gaet, skal du vente, indtil trykket falder af sig selv. Efter 10 minutter skal du slippe det sidste
tryk ud, far du abner laget.
5. Rer greden; den kan se lidt tynd ud i starten, men den tykner hurtigt, nar du rerer i den. Lad den std i et par
minutter, hvis den stadig er tynd.
Tip: Hvis du vil have en luksurigs risgrad, skal du koge risen med en kanelstang. Rar mzelk eller flade i, nar
trykket er faldet. Lad greden sté et par minutter pa restvarmen.
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Kadgryde

1. Skeer alle ingredienser i centimeterstore stykker eller i den gnskede starrelse.

2.Nar alt er tilsat, rgr rundt.

3. Veelg funktionen "Kad/Gryderet” og indstil tilberedningstiden til hgjt tryk og 30 minutter.
4. Du kan slippe trykket manuelt eller lade det slippe ud automatisk.

Ingredienser:

-1 kg kadstykker (svinekad eller oksekad anbefales) 5 soltgrrede tomater

-1 pakke bacon - 2 fed hvidlag (hakket eller presset)
-2 dl flade -1 spsk tomatpuré

-1 sgde kartoffel - %2 dl balsamico

- 700 g kartofler - 2 spsk kalvebouillon DK
-150 g champignoner - 2 Oxford-kiks

- 2 gulergdder - 2 dl madlavningsvin

-1 peberfrugt - 2 tsk timian

-1 redbede - Lidt sojasovs

-1 gul lag - Salt, peber og chiliflager efter smag
Ris

Multikogeren er perfekt til bade hvidt og brunt ris.

Hvid ris — Ifglge anvisningerne pa pakken

Brunt ris — Ifglge anvisningerne pa pakken + 10 % ekstra vand

Forskellige ris kan give forskellige resultater, sd meengden af vand og tiden kan variere lidt.

Rengering og vedligeholdelse

1. Fer du rengar, skal du traekke stikket ud af stikkontakten og sikre dig, at den er kalet af.
2.Sadan renger du laget (se monterings- og demonteringsvejledningen)

a. Fjern aluminiumsringen og taetningsringen ved at treekke i stattehaetten til teetningsringen.

b. Fjern og renger taetningsringen (1) med varmt vand, saebe og en blgd barste.
c. Tem "PLV" (2) og rengar med en blad barste
d. Kontroller svammerventilen (3) og svemmerens ventilationshul (3) for at se, om der sidder fast mad
der, og rengar om ngdvendigt.
e. Brug en blad klud til at terre l1aget af.
3.Brug en blgd klud til at terre multikogeren af. Det er forbudt at nedsaenke multikogeren i vand eller vaske
den i opvaskemaskinen (4).
4.Brug en blad bgrste til at rengere den indvendige gryde (5) og ter den derefter af med en klud. Harde

redskaber beskadiger belzegningen.
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Fejlfinding

Nr | Beskrivelse

Arsag

Lasning

1 |Laget kan ikke lukkes.

Teetningsringen er ikke monteret korrekt.

Juster taetningsringens placering.

Kugleflotarventilen "BFV" pa skinnen har sat
sig fast.

Tryk forsigtigt pa ventilpladen.

2 |Det er ikke muligt at
abne laget.

Kugleventilen "BFV" falder ikke ned.

Brug en tandstikker til forsigtigt at trykke pa
ventilen

3 [Luftleekage fra

Monteringen af taetningsringen er ikke

Juster taetningsringens position.

kulfloterventilen "BFV"

har pletter.

grydelaget korrekt.
Teetningsringen har pletter. Renger taetningsringen.
Teetningsringen er beskadiget. Udskift teetningsringen.
Laget er ikke teet. Luk laget i henhold til brugsanvisningen.
4 |Luftleekage fra Teetningsringen pa kulfloterventilen "BFV" | Rengar taetningsringen pa kulflotgrventilen "BFV".

Teetningsringen pa kulflotarventilen "BFV" er
beskadiget.

Udskift teetningsringen pa kulfloterventilen "BFV".

5 |Kulflotgrventilen "BFV"

Vand og mad nar ikke

Brug den anbefalede

stiger ikke. minimumsgraensen. den rigtige maengde vand og mad.
Luftleekage i grydelaget eller Kontakt Champion eller forhandleren for support
aflastningsventilen
6 |[E1 Aben kredslgb i sensoren Kontakt Champion eller forhandleren for support
7 |E2 Kortslutning i sensoren Kontakt Champion eller forhandleren for support
8 |E3 Overophedning Kontakt Champion eller forhandleren for support
9 |E4 Kredslabskortet er defekt Kontakt Champion eller forhandleren for support
Tekniske data

Model nr.: CHPC600

«  Nominel effekt: 1000 W .

« Arbejdstryk: 0-60 kPa .

«  Holdetemperatur: 60-80 °C .
EU erkleering

Trykgraense: 80 kPa

Nominel kapacitet: 6 |

Nominel spaending: 220-240 V, 50Hz
Forindstilling: 0,5-24 timer

Champion Nordic erkleerer hermed, at dette produkt overholder de geeldende krav i den relevante EU-lovgivning. Den
fulde EU-overensstemmelseserklaering kan findes her:
https://media.champion.se/CHPC600 EU.pdf

Garanti

Champion Nordic garanterer at dette produkt ikke har nogen fremstillingsfejl i forhold til materiale
og forarbejdning. Garantien geelder i to ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland. Garantien begyn-
der fra den dag hvor produktet kabes eller leveres. Champion Nordic er ikke forpligtet til at repare-
re eller erstatte produkter som ikke er ledsaget af et gyldigt kebsbevis. Denne garanti geelder kun
for produkter som er kabt og brugt derhjemme, og den omfatter ikke skader som er opstaet som
falge af misbrug, manglende opmeerksomhed pa Champion Nordics instruktioner, modifikationer,
ikke-godkendte reparationer, forkert indpakning fra ejerens side, normal slitage eller fejlhandtering

hos et transportfirma.

mere information.
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Korrekt affaldshandtering
Dette symbol pa produktet eller i instruktionerne betyder at det skal smides ud separat fra andet husaffald, nar det ikke
fungerer laengere. | EU findes separate genbrugssystemer for affald. Kontakt de lokale myndigheder eller din seaelger for

@CHAMPION

Champion ®
Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se
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Sikkerhet

1.Trykket i kammeret er ekstremt hoyt. Hvis du ikke felger instruksjonene nedenfor, kan det fore til
alvorlige skader. Bruk kun dette produktet etter at du har satt deg godt inn i produktet og har lest
gjennom denne bruksanvisningen. Vi anbefaler at produktet kun brukes av voksne over 18 ar med god
kjennskap til produktet.

a. Apne aldri lokket nar det er trykk i kammeret, dette kan forarsake alvorlige skader pa deg,
personer i naerheten eller omgivelsene. Vi har utstyrt multikokeren med en sikkerhetsfunksjon
som gjor det mye vanskeligere a ta av lokket nar det er trykk i kammeret.

b. Ikke apne trykkbegrensningsventilen «PLV» med fingrene/hendene. Bruk et redskap med lang
rekkevidde, og ikke hold kroppen eller ansiktet over eller rundt «PLV».

c. Nar trykket slippes ut via «PLV», vil det dannes mye damp. Serg for a bruke en vifte eller lufte
ut rommet, og ikke plasser falsomme gjenstander over multikokeren, da dampen er kraftig og
kan skade dem.

d. Hvis du lager mat med mye vaeske, ma du vente minst 10-15 minutter og la multikokeren slippe
ut trykket automatisk far du slipper ut trykket manuelt. Kontroller at kuleflotterventilen «BFV» er
nede far du slipper ut trykket manuelt.

e. Ikke flytt produktet mens det er i bruk.

f. Disse advarslene kan virke ekstreme, og produktet kan virke skremmende & bruke. Vi gir
disse advarslene fordi vi bryr oss om deg og @nsker at du og dine neermeste skal veere trygge.
Produktet er helt trygt & bruke nar trykket handteres riktig, og det er et veldig morsomt produkt &
bruke som vil hjelpe deg enormt i kjekkenet. Lykke til med matlagingen!

2. Den elektriske multikokeren skal plasseres pa et sted hvor barn (0-17 ar) ikke kan na den.

3. Siden tilberedningstiden kan variere, ma du ikke sla pa multikokeren nar ingen
overvaker den.

4. For rengjoring skal stopselet trekkes ut. Rengjor multikokeren kun med en terr klut. Det er forbudt &
dyppe multikokeren, stremkabelen eller stopselet i vann eller annen vaeske.

5. Etter at multikokeren har avkjolt seg, kan den rengjares eller oppbevares.

6. Bruksanvisningen skal oppbevares pa et sikkert sted slik at den kan brukes ved behov.

7.Brukere ma ikke reparere delene i multikokeren pa egen hand. Hvis det
oppstar en feil i lopet av garantiperioden, ma du henvende deg til elektrikerne pa
vedlikeholdssenteret for hjelp eller kontakt produsenten.

8.lkke la barn (0-17 ar) leke med den elektriske multikokeren.

9. Den elektriske multikokeren ma ikke brukes med en ekstern timer eller et separat fiernstyringssystem.

10. Den ma kun brukes innenders.

11. Det er forbudt & sprute vann pa den elektriske multikokeren og oppbevare den pa fuktige steder.

12. For 8 unnga skader pa stromledningen beor relaterte tiltak utferes av  servicesenteret eller erfarne

fagfolk.
13. Dette apparatet anbefales for bruk av voksne fra 18 ar.
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Innledning

Den elektriske multikokeren er et nytt kjiokkenredskap som utnytter avansert teknologi og kombinerer
fordelene ved multikokere, elektriske riskokere, langkokere og trykkokere, samt kompenserer for
deres mangler. Den mikrodatastyrte elektriske multikokeren bruker automatisk mikrodatastyring. Den
kan automatisk justere tilberedningsfuktighet, trykk og tid etter ulike typer mat. Den mikrodatastyrte
multikokeren har fordeler som avansert konstruksjon, nytt design, sikkerhet, palitelighet,
multifunksjonalitet, enkel bruk, tids- og energibesparelse samt vitenskapelig basert matlaging. Den
er et ideelt kjokkenredskap for den moderne familien og vil erstatte multikokere, elektriske riskokere,
langkokere og trykkokere.

EGENSKAPER:

1. Den elektriske multikokeren kan lage ris, gryteretter, suppe og steke mat osv.

2. Avhengig av mat, personlig smak og matlagingserfaring kan du velge tilberedningstid

fritt. Nar maten er ferdig tilberedt, kan den mikrodatastyrte elektriske multikokeren automatisk bytte til
funksjonen «kKEEP WARM> (hold varm).

3. Tidsinnstillingsfunksjon. Etter at tilberedningstiden er innstilt, starter den automatisk og
avslutter tilberedningsprosessen automatisk i tide.

4. Takket veere sin haye varmeeffektivitet kan den elektriske multikokeren spare tid og penger
sammenlignet med tradisjonell matlaging.

5. Trykkoking gjar at maten bevares godt og risen blir myk.

6. En spesiell tetningsring sikrer god lufttetthet og gjer lokket lett & lukke og lett & skru opp.

7. PFAS-fri non-stick-belegg gjer beholderen enkel a rengjere.

8. Overopphetingsbeskyttelse og termisk sikring.

De syv sikkerhetsanordningene er som fglger:

1. Sikkerhetsanordning for apning og lukking av lokket

Med sikkerhetsanordningen for apning og lukking av lokket kan multikokeren ikke settes under trykk nar
lokket og beholderen ikke er last ordentlig, og lokket er vanskelig & dpne nar det er trykk inne i beholderen.
2. Trykkregulator

Den slar av strammen nar trykket inne i apparatet overstiger den innstilte verdien, og

slar automatisk pa stremmen igjen nar trykket inne synker, noe som

sikrer at den elektriske multikokeren holdes innenfor et sikkert trykkomrade.

3. Trykkbegrensningsventil «PLV»

Hvis trykkregulatoren og termostaten ikke aktiveres, vil trykkbegrensningsventilen

automatisk slippe ut luft nar trykket inne overstiger det innstilte

trykket.

4. Beskyttelse mot blokkering

Dette forhindrer at mat blokkerer trykkbegrensningsventilen «PLV».

5. Trykkavlastningsanordning

Huvis trykkregulatoren slutter 8 fungere og trykkbegrensningsventilen «PLV» er last,

vil trykket inne i den elektriske multikokeren stige, noe som vil fore til at den

den elastiske stattekonstruksjonen under varmeplaten til & bevege seg nedover. Da

beveger seg nedover i tilsvarende grad, og avstanden mellom tetningsringen og den indre skalen

oker, og luft slippes automatisk ut gjennom lokkets kant.

6. Termostat

Den slas av nar multikokeren er stramforsynt uten mat inni, eller nar temperaturen inni overstiger den
innstilte temperaturen. (Tilbakestilles automatisk)

7. Sikring

Sikringen er en annen type temperaturbegrensende beskyttelse. Hvis termostaten ikke fungerer, finnes
det en sikring som reserve. Nar temperaturen overskrider grensen, bryter sikringen. (Dette er irreversibelt,
og produktet ma byttes ut) hvis denne sikkerhetsfunksjonen brukes.
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Delguide

Trykkbegrensningsventil «PLV»

Lokkhandtak

Kasserollokk

Beholder

Deksel til beholder

Hylse

Varmeplate

Bunn

Kontrollpanel

10.  Aluminiumlokk

11. Tetningsring

12. Stettelokk for tetningsringen

13. Vannbeholder

14. Anti-blokkeringslokk

15. Kuleflottarventil «BFV»
(ventilasjonshull)

16. Streamkabel

17. Skje

18. Malebeger

©ONOOTAWN =

Bruksanvisning

1. Apne lokket
Hold i handtaket, vri med klokken til det stopper, og laft deretter av lokket.

2.Rengjer beholderen med varmt vann far bruk. Det totale volumet av mat og
vannet i gryten ma ikke overstige 3/5 av beholderens hayde. For mer fast mat (kylling
eller farekjett) med mindre vann, bar det totale volumet ikke overstige 4/5 av beholderens hayde.
Minste volum av mat —minst 1/5 av beholderens hgyde.

Ved dampkoking av ris bagr mengden ris ikke overstige 12 kopper.
Under normale forhold bar en kopp ris kombineres med en kopp vann ved dampkoking av ris. Forholdet
kan justeres etter personlig smak.

3. Rengjar beholderen og varmeplaten far tilberedning for a sikre at de er fri for
smuss. Vri beholderen litt slik at den passer pa varmeplaten.

4. Sett pa lokket
Sarg for at silikonforseglingsringen pa multikokeren ikke er skadet, og sarg for
at den indre aluminiumsplaten kan roteres fritt for hand.
Sett pa lokket og vri handtaket mot klokken til du harer en lyd som indikerer
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5.Riv av den sglvfargede etiketten som sitter pa utlgpsventilen «PLV»
for & sikre at ventilen kan klappes ned og beveger seg fritt

6. Plasser vannbeholderen i multikokeren som vist pa bildet.

7.Nar multikokeren er startet, hares et pipelyd, og displayet
«00:00» i rgdt; akkurat nd er den elektriske multikokeren i hvilemodus.

Kontrollpanel

Hvordan fungerer den?

Du kan velge funksjoner ved a trykke pa knappen i menyen. Nar du har valgt
funksjonen, gar den automatisk inn i tilberedningsmodus etter fem sekunder
uten noen manuell inngripen. (Merk: Damp/langtidssteking/flerkorn/kylling/
frossent kjatt/pizza/steking/fritering kan kun velges ved a trykke pa funksjonsknappen).
Etter at tilberedningsmodus er aktivert vil trykket i gryten stige kontinuerlig. Nar det Pl Pizms  Saue
nar det innstilte trykket, gar den over til trykkholdingsmodus. Lampen «Maintain» lyser, ="*

og deretter fortsetter tilberedningen i henhold til den innstilte tiden. (Merk: Trykkholdtiden v Pressure
varierer avhengig av ingrediensene.)

Hvordan justerer man trykkverdien? ® v @

Nar du har valgt den spesifikke funksjonen, klikker du pa «Trykk» for a justere - - - ‘
trykkverdien. Standardinnstillingen er lavt trykk. Klikk p& «Trykk» én gang for & stille inn ‘\ e M:;“J?ew N /
hayt trykk. Etter innstillingen vil den begynne & fungere innen fem sekunder. ) '
«+», «-»: Etter at du har valgt den spesifikke funksjonen, kan du klikke pa «+» eller «-» for & justere

tiden, og trykk lenge pa «+» eller «-» for & justere tiden raskt.

Hvordan forhandsinnstiller man?

Nar du har valgt en bestemt funksjon, velger du «Forhdndsinnstilling» og trykker én gang for & gke tiden
med 0,5 timer. Intervallet er 0,5-24 timer. Nedtellingen starter etter fem sekunder

etter at du har valgt gnsket tid. Nar nedtellingen er ferdig, starter maskinen automatisk.

HOLDE VARM/AVBRYTE:
1. Nar tilberedningen er ferdig, avgir produktet tre pip, og displayet viser at det er i kontinuerlig oppvarmingsmodus.
2.Du kan nar som helst trykke pa knappen «KEEP WARM/CANCEL» for & avbryte den aktuelle
driftsmenyen og ga tilbake til det opprinnelige trinnet.
3. Far du stiller inn parametrene for & starte tilberedningsprosessen
ved & trykke pa knappen «KEEP WARM/CANCEL», vil displayet vise «:bb» og
produktet gar inn i «varmholdingsmodus». Nar du trykker pa knappen en gang til
ikke lenger i «varmholdingsmodus>».

Etter at tilberedningen er fullfort
1. Nar tilberedningen er ferdig, avgir multikokeren tre pip, og deretter
gar den over til «varmholdingsfunksjonen». «:bb» vises pa displayet en kort stund fer «varmholdningstiden»
begynner & lgpe; ett minutt senere viser det digitale displayet nedtellingen for varmholdningstiden.
2. Trykk pa knappen «KEEP WARM/CANCEL>» for & avbryte varmholdingen.
3. Trekk ut stramkontakten.
4. Vri «PLV» til «release»-posisjon (sgrg for & falge sikkerhetsinstruksjonene) for & slippe ut dampen og sikre at
flottarventilen synker, det vil si at det ikke er damp igjen i gryten.

Airproof

Airproof position
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Merknader:

Hvis du lager suppe eller grannsaker med mye veeske, ma du ikke vri

«PLV» etter at tilberedningen er ferdig. Det er ngdvendig a vente til trykket har sunket, vente minst 10-15
minutter og la multikokeren automatisk slippe ut trykket far du slipper ut trykket manuelt. Ikke dpne lokket
umiddelbart etter 15 minutter, da den automatiske trykkavlastningen ikke slipper ut alt trykket.

5. Nar trykket er sluppet ut helt, vri med klokken og laft deretter av lokket.

Funksjon Standardtid Smak (min) Justerbart trykk | Tidsforsinkelse

(min)
Ris 12 0-99 Lav/hgy 30 min - 24 timer
Grgt 15 0-99 Lav/hgy 30 minutter — 24 timer
Fisk 8 0-99 Lav/hgy 30 minutter — 24 timer
Suppe 25 0-99 Lav/hgy 30 minutter — 24 timer
Bgnner 32 0-99 Lav/hgy 30 minutter — 24 timer
Kake 35 0-99 - 30 min =24 timer
Kjgtt / Gryte 40 0-99 Lav/hgy 30 min - 24 timer
Yoghurt 8 timer 1-12 timer - -
Damp 15 0-99 Lav/hgy 30 min — 24 timer
Langtidskoking 2 timer 1-6 timer - 30 minutter — 24 timer
Flerkorn 20 0-99 Lav/hgy 30 minutter — 24 timer
Kylling 15 0-99 Lav/hgy 30 minutter — 24 timer
Frosset kjgtt 20 0-99 - 30 minutter — 24 timer
Pizza 30 0-99 - 30 minutter — 24 timer
Steking 20 0-99 - -
Fritere 30 0-99 - -
Hold varmt - 0-24 timer - -

Kom i gang med oppskrifter

Kok poteter

1. Helli 3 dl vann slik at bunnen dekkes

2. Potetene bar ikke fylle mer enn 2/3 av beholderen, ellers kan det skumme over og tette til ventilene
3. Tilsett salt etter smak

4. \elg et program, f.eks. «fisk», 8 minutters tilberedningstid (middels store poteter, hgyt trykk

5. Nar det er ferdig, slipp ut trykket manuelt umiddelbart og hell deretter av vannet

Grot

1. Smgar bunnen med litt smer eller olje

2.Bland gryn, melk/vann og en klype salt. Hvis du bruker melk, kan det hende du ma tilsette mer melk etterpa.
3. Velg funksjonen «Grat» og still inn koketiden pa hayt trykk i henhold til tabellen nedenfor:

Type gret Porsjoner (Korn: Vann/Melk) Tid (hayt trykk)
Havregryn 1:2 (2 dl havregryn til 4 dl vaeske) 2-3 minutter
Risgryn 1:4 (2 dl ris til 8 dl vaeske) 15 minutter

4.Nar tiden er ute, vent til trykket slipper av seg selv. Etter 10 minutter slipper du ut det siste trykket far du
apner lokket.

5. Rer om graten; den kan se litt tynn ut i begynnelsen, men den tykner raskt nar du rarer. La den std i noen
minutter hvis den fortsatt er tynn.

Tips: Hvis du vil ha en luksurigs risgrat, kok riset med en kanelstang. Rar inn melk eller flgte etter at trykket
har sluppet ut. La graten std noen minutter pa ettervarmen.
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Kjottgryte

1. Skjeer alle ingrediensene i centimeterstore biter, eller til ansket starrelse.

2.Nar alt er tilsatt, rer om.

3. Velg funksjonen «Kjatt/Gryte» og still inn koketiden pa hayt trykk og 30 minutter.
4.Du kan slippe ut trykket manuelt eller la det slippe ut automatisk.

Ingredienser:

-1 kg kjettbiter (svinekjatt eller storfekjott anbefales) 5 solterkede tomater

-1 pakke bacon - 2 hvitlgksfedd (hakket eller presset)
- 2 dl flgte -1 ss tomatpuré

-1 setpotet - /2 dl balsamicoeddik

- 700 g poteter - 2 ss kalvekraft

-150 g champignon - 2 Oxford-kjeks

- 2 gulrgtter - 2 dl matlagingsvin

-1 paprika - 2 ts timian

-1 radbete - Litt soyasaus

-1 gul lgk - Salt, pepper og chiliflak etter smak
Ris

Multikokeren er perfekt for bade hvitt og brunt ris.

Huvitt ris — | henhold til anvisningene pa pakken

Brunt ris — | henhold til pakningen + 10 % ekstra vann

Ulike risvarianter kan gi forskjellige resultater, s vannmengden og koketiden kan variere noe.

Rengjering og vedlikehold

1. Fer du rengjer, ma du trekke stgpselet ut av stikkontakten og sgrge for at den har avkjglt seg.
2. Slik rengjar du lokket (se monterings- og demonteringsanvisningen)

a. Fjern aluminiumsringen og tetningsringen ved a trekke i stattehetten til tetningsringen.

b. Fjern og rengjer tetningsringen (1) med varmt vann, sdpe og en myk bgrste.

c. Team «PLV» (2) og rengjer med en myk bgrste

d. Kontroller flottarventilen (3) og ventilasjonshullene til flottaren (3) for & se om det sitter fast mat der,
og rengjer om ngdvendig.

e. Bruk en myk klut til & terke av lokket.

3. Bruk en myk klut til & tarke av multikokerens deksel. Det er forbudt a8 senke multikokeren ned i vann eller
vaske den i oppvaskmaskin (4).

4.Bruk en myk barste til 8 rengjare innergryten (5), og tark den deretter av med en klut. Harde redskaper
skader belegget.
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Feilsgking

Nr | Beskrivelse Arsag Lasning
1 |Laget kan ikke lukkes. | Teetningsringen er ikke monteret korrekt. Juster teetningsringens placering.
Kuglefloterventilen "BFV" pa skinnen har sat | Tryk forsigtigt pa ventilpladen.
sig fast.
2 |Det er ikke muligt at Kugleventilen "BFV" falder ikke ned. Brug en tandstikker til forsigtigt at trykke pa
abne laget. ventilen
3 |Luftlaekage fra Monteringen af taetningsringen er ikke Juster teetningsringens position.
grydelaget korrekt.
Teetningsringen har pletter. Renger teetningsringen.
Teetningsringen er beskadiget. Udskift teetningsringen.
Laget er ikke teet. Luk laget i henhold til brugsanvisningen.
4 | Luftleekage fra Teetningsringen pa kulfloterventilen "BFV" | Renger taetningsringen pa kulfloterventilen "BFV".

kulflotgrventilen "BFV" | har pletter.

Teetningsringen pa kulfloterventilen "BFV" er | Udskift taetningsringen pa kulflotarventilen "BFV".

beskadiget.
5 |Kulflotgrventilen "BFV" | Vand og mad nar ikke Brug den anbefalede
stiger ikke. minimumsgraensen. den rigtige maengde vand og mad.
Luftleekage i grydelaget eller Kontakt Champion eller forhandleren for support
aflastningsventilen
6 |[E1 Aben kredslgb i sensoren Kontakt Champion eller forhandleren for support
7 |E2 Kortslutning i sensoren Kontakt Champion eller forhandleren for support
8 |E3 Overophedning Kontakt Champion eller forhandleren for support
9 (E4 Kredslgbskortet er defekt Kontakt Champion eller forhandleren for support
Tekniske data
+ Modellnr: CHPC600 - Trykkgrense: 80 kPa
«  Nominell effekt: 1000 W « Nominell kapasitet: 6 |
« Arbeidstrykk: 0-60 kPa « Nominell spenning: 220-240 V, 50 Hz
+  Holdetemperatur: 60-80 °C «  Forhandsinnstilling: 0,5-24 timer

EU erklaering
Champion Nordic erkleerer herved at dette produktet oppfyller gjeldende krav i relevant EU-lovgivning. Den fullstendige
EU-samsvarserkleeringen finner du her:
https://media.champion.se/CHPC600 EU.pdf

Garanti
Champion Nordic garanterer at dette produktet er fri for farbrikasjonsfeil nar det kommer til mate-
rialer og handverk under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland. Garantien starter & lgpe den
dagen produktet kjopes eller leveres. Champion Nordic har ikke plikt til & reparere eller erstatte pro-
dukter dersom et gyldig innkjgpsbevis ikke falger med. Denne garantien gjelder kun for produkter
som kjopes og brukes til hjemmebruk, og omfatter ikke skader som oppstar som fglge av misbruk,
svikt i & falge Champion Nordics instruksjoner pa grunn av at produktet har blitt modifisert eller
utsatt for en godkjent reparasjon, feilaktig pakking av eieren, normal slitasje eller feilhandtering av
et transportforetak.

Korrekt avfallshandtering
Dette symbolet pa produktet eller i instruksjonene betyr at det skal kastes separat fra annet husholdningsavfall nar det
ikke virker lenger. Det finnes leveringspunkter og gjenbruksstasjoner som skal handtere denne typen avfall. Kontakt
lokale myndigheter eller forhandler for mer informasjon.

@CHAMPION )5

Champion ®
Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se | ]
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Turvallisuus

1.Kammion paine on erittain korkea. Jos et noudata seuraavia ohjeita, seurauksena voi olla vakavia vammoja.

Kayta tata tuotetta vasta, kun olet perehtynyt tuotteeseen ja lukenut taman kayttéohjeen huolellisesti.
Suosittelemme, etta tuotetta kayttavat vain yli 18-vuotiaat aikuiset, jotka tuntevat tuotteen hyvin.

a. Ala koskaan avaa kantta, kun kammiossa on paine, silla se voi aiheuttaa vakavia vammoja
sinulle, lahella oleville henkilbille tai ymparistdllesi. Olemme varustaneet
monitoimikeittimen turvaominaisuudella, joka vaikeuttaa huomattavasti kannen avaamista,
kun kammiossa on paine.

b. Ala avaa paineenalennusventtiilia "PLV" sormilla tai kasilla. Kayta pitkavartista tydkalua
alaka pida vartaloasi tai kasvojasi "PLV":n ylapuolella tai sen laheisyydessa.

c. Kun paine vapautuu “"PLV":n kautta, muodostuu paljon héyrya. Varmista, etta kaytat
tuuletinta tai tuuletat huoneen, alaka sijoita herkkia esineitd monitoimikeittimen ylapuolelle,
sillda hoyry on voimakasta ja voi vahingoittaa niita.

d. Jos valmistat ruokaa, jossa on paljon nestetta, odota vahintaan 10-15 minuuttia ja anna
monitoimikeittimen vapauttaa paine automaattisesti ennen kuin vapautat paineen
manuaalisesti. Varmista, etta palloventtiili "BFV" on alhaalla ennen kuin vapautat paineen
manuaalisesti.

e. Al3 siirra tuotetta sen ollessa kaytossa.

f. Nama varoitukset saattavat tuntua aarimmaisilta, ja tuotteen kaytto saattaa tuntua
pelottavalta. Annamme ndma varoitukset, koska valitamme sinusta ja haluamme, etta sina

ja laheisesi olette turvassa. Tuote on taysin turvallinen kayttaa, kun paine kasitellaan oikein,
ja se on erittdin hauska kayttaa ja auttaa sinua valtavasti keittiossa. Onnea ruoanlaittoon!

2. Sahkoinen monitoimikeitin on sijoitettava paikkaan, johon lapset (0O-17-vuotiaat) eivat paase
kasiksi.

3. Koska kypsennysaika voi vaihdella, ala kytke monitoimikeitinta paalle, kun kukaan
valvoo sita.

4. Ennen puhdistusta pistoke on irrotettava pistorasiasta. Puhdista monitoimikeitin vain kuivalla
liinalla. Monitoimikeitinta, virtajohtoa tai pistoketta ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen.

5. Kun monitoimikeitin on jadhtynyt, se voidaan puhdistaa tai laittaa sailytystilaan.

6. Kayttoohjeet on sailytettava turvallisessa paikassa, jotta niita voidaan kayttaa tarvittaessa.

7. Kayttajat eivat saa korjata monitoimikeittimen osia itse. Jos painekattilassa
tulee vika takuuaikana, ota yhteytta
huoltokeskuksen sahkdasentajiin tai ota yhteytta valmistajaan.

8. Ald anna lasten (0-17-vuotiaiden) leikkid sahkdmonitoimikeittimella.

9. Sahkoista monitoimikeitinta ei saa kayttaa ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

10. Sita saa kayttaa vain sisatiloissa.

11. Sahkoista monitoimikeitinta ei saa kastella eika sailyttaa kosteissa paikoissa.

12.Jotta valtetaan virtajohdon vaurioituminen, siihen liittyvat toimenpiteet tulee teettaa

huoltokeskuksessa tai kokeneilla asiantuntijoilla.
13.Taman laitteen kayttoa suositellaan aikuisille 18-vuotiaista alkaen.
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Johdanto

Sahkoinen monitoimikeitin on uusi keittiovaline, joka hyodyntaa edistynytta tekniikkaa ja yhdistaa
monitoimikeittimen, sahkoisen riisinkeittimen, hidaskeitin ja painekattilan edut seka kompensoi niiden
puutteet. Mikrotietokoneohjattu sahkdinen monitoimikeitin kayttaa automaattista mikrotietokoneohjausta.
Se voi saataa kypsennyskosteutta, painetta ja aikaa automaattisesti eri ruokalajien mukaan.
Mikrotietokoneohjattu monitoimikeitin tarjoaa etuja, kuten edistyksellisen rakenteen, uuden ulkoasun,
turvallisuuden, luotettavuuden, monipuolisuuden, helppokayttdisyyden, ajan ja energian saaston seka
tieteelliseen tutkimukseen perustuvan ruoanlaittotavan. Se on ihanteellinen keittiévaline modernille perheelle
ja tulee korvaamaan monitoimikeittimet, sahkoiset riisinkeittimet, hidaskeitin ja painekattilat.

OMINAISUUDET:

1. Sahkoinen monitoimikeitin voi valmistaa riisia, patoja, keittoja ja paistaa ruokaa jne.

2.Ruoan, henkilokohtaisen maun ja ruoanlaittokokemuksen mukaan voit valita kypsennysajan

vapaasti. Kun ruoka on valmis, mikrotietokoneohjattu sahkoinen monitoimikeitin voi siirtya automaattisesti Fl
"KEEP WARM" (pida lampimana) -toimintoon.

3. Ajastustoiminto. Kun kypsennysaika on asetettuy, laite kaynnistyy automaattisesti ja

lopettaa kypsennysprosessin ajallaan.

4. Korkean lammontehokkuutensa ansiosta sahkdinen monitoimikeitin saastaa aikaa ja rahaa verrattuna
perinteiseen ruoanlaittoon.

5. Painekypsennys sailyttaa ruoan hyvin ja tekee riisistd pehmeaa.

6. Erityinen tiivisterenka takaa hyvan ilmatiiviyden ja tekee kannesta helpon sulkea ja avata.
7.PFAS-vapaa tarttumaton pinnoite tekee astiasta helpon puhdistaa.

8. Ylikuumenemissuoja ja lampdsulake.

Seitseman turvalaitetta ovat seuraavat:

1. Kannen avaamisen ja sulkemisen turvalaitteet

Kannen avaamisen ja sulkemisen turvalaitteen ansiosta monitoimikeittimen paineistaminen ei onnistu, jos
kansi ja runko eivat ole kunnolla lukittuneet, ja kansi on vaikea avata, kun sisalla on paine.
2.Paineensaadin

Se katkaisee virran, kun paine sisalla ylittaa asetetun arvon, ja

kytkee virran automaattisesti takaisin paalle, kun paine laskee, mika

varmistaa, etta sahkdinen monitoimikeitin pysyy turvallisella painealueella.

3. Paineenalennusventtiili "PLV"

Jos paineensaadin ja termostaatti eivat aktivoidu, paineenrajoitusventtiili

automaattisesti paastaa ilmaa ulos, kun paine sisalla ylittaa asetetun

paineen.

4. Tukkeutumissuoja

Se estaa ruoan tukkimasta paineenrajoitusventtiilia "PLV".

5. Paineenpoistolaitteisto

Jos paineensaadin lakkaa toimimasta ja paineenrajoitusventtiili “PLV" on lukittu,

paine sahkoisen monitoimikeittimen sisalla nousee, mika saisi sen

ldBmpdlevyn alla oleva joustava tukirakenne liikkuu alaspain. Talldin

likkuu vastaavassa maarin alaspain ja tiivisterenkaan ja sisakuoren valinen rako

kasvaa, ja ilma poistuu automaattisesti kannen reunan kautta.

6. Termostaatti

Se sammuu, kun monitoimikeitin on kytketty virtaan ilman ruokaa sisalla tai kun sisalampatila ylittaa asetetun
ldmpdtilan. (Palautuu automaattisesti)

7.Sulake

Sulake on toinen tyyppinen lampotilaa rajoittava suojaus. Jos termostaatti ei toimi, sulake toimii
varajarjestelmana. Kun lampatila ylittaa rajan, sulake laukeaa. (Tama on peruuttamaton toimenpide, ja tuote
on vaihdettava), jos tata turvatoimintoa kaytetaan.
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Osakasikirja

Paineenrajoitusventtiili "PLV"

Kannen kahva

Kattilan kansi

Sailio

Sailion suojus

Kotelo

Lammityslevy

Pohja

Ohjauspaneeli

10. Alumiinikansi

M. Tiivisterenkaan

12. Tiivisterenkaan tukikansi

13. Vesisailio

14. Tukkeutumisenestokansi

15. Palloventtiili "BFV"
(tuuletusaukko)

16. Verkkovirtajohto

17. Lusikka

18. Mitta-astia

©CONOOTAWN S

Kayttoohje

1. Avaa kansi
Pida kiinni kahvasta, kdanna myotapaivaan, kunnes se pysahtyy, ja nosta sitten kansi pois.

2.Puhdista astia [ampimalla vedella ennen kayttdéa. Ruoan ja
veden kokonaistilavuus kattilassa ei saa ylittda 3/5 astian korkeudesta. Jos kyseessa on kiinteampaa
ruokaa (kana
tai lampaanliha), jossa on vahemman vetta, kokonaistilavuus ei saa ylittaa 4/5 astian korkeudesta.
Ruuan vahimmaismaara — vahintaan 1/5 astian korkeudesta.

S

Riisia hoyrykeitettaessa riisin maara ei saa ylittaa 12 kupillista.
Normaaleissa olosuhteissa riisin hoyrykeittamisessa yksi kuppi riisia tulisi yhdistaa yhteen kuppiin vetta.
Suhdetta voi saataa oman maun mukaan.

1=

)1
i

5

3. Puhdista astia ja lammityslevy ennen ruoanlaittoa varmistaaksesi, etta ne ovat puhtaat
.Kaanna astiaa hieman, jotta se sopii lampolevylle.

4. Aseta kansi paikoilleen
Varmista, ettd monitoimikeittimen silikonitiivisterenkaassa ei ole vaurioita, ja varmista
etta sisainen alumiinilevy pydrii vapaasti kasin.
Aseta kansi paikoilleen ja kierra kahvaa vastapaivaan, kunnes kuulet aanen, joka osoittaa
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5. Repaise pois hopeanvarinen tarra, joka on poistoventtiilissa "PLV",
varmistaaksesi, etta venttiili voidaan kaantaa alas ja etta se liikkuu vapaasti.

6. Aseta vesisailio monitoimikeittimeen kuvan mukaisesti.

7. Kun monitoimikeitin on kaynnistynyt, kuuluu piippaus ja naytossa
nayttaa "00:00" punaisella; talla hetkella sahkdinen monitoimikeitin on lepotilassa.

Ohjauspaneeli:

Miten se toimii?

Voit valita toimintoja napsauttamalla painiketta valikossa. Kun olet valinnut

toiminnon, laite siirtyy automaattisesti kypsennystilaan viiden sekunnin kuluttua ilman
manuaalista toimenpidetta. (Huom: Hoyrytys/hidas kypsytys/monivilja/kana/
pakastettu liha/pizza/paistaminen/friteeraus voidaan valita vain painamalla
toimintopainiketta). Kun kypsytystila on aktivoitu paine nousee jatkuvasti. Kun se
saavuttaa asetetun paineen, laite siirtyy paineenpitotilaan. "Maintain”-merkkivalo syttyy,
ja sen jalkeen valmistus jatkuu asetetun ajan mukaisesti. (Huom: Paineenpitotila
vaihtelee ainesosien mukaan.)

Kuinka paine-arvoa saadetaan?

Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, napsauta "Paine” sdataaksesi paine-arvoa.
oletusasetus on matala paine. Napsauta "Paine” kerran asettaaksesi korkean paineen.
Asetuksen jalkeen asetuksen jalkeen laite alkaa toimia viiden sekunnin kuluessa.

"+" "-"- Kun olet valinnut tietyn toiminnon, voit napsauttaa "+" tai "-" saataaksesi
aikaa, ja paina pitkaan "+" tai "-" sdataaksesi aikaa nopeasti.

Kuinka esiasetukset tehdaan?

Kun olet valinnut tietyn toiminnon, valitse "Esiasetus” ja paina kerran lisdtaksesi aikaa

0,5 tunnilla. Aikavali on 0,5-24 tuntia. Laskenta alkaa viiden sekunnin kuluttua

halutun ajan valitsemisen jalkeen. Kun lahtolaskenta on paattynyt, laite kdynnistyy automaattisesti.

LAMMINPITAMINEN/KESKEY TTAMINEN:
1. Kun valmistus on valmis, laite antaa kolme aanimerkkia ja naytossa nakyy, etta se on jatkuvassa lammitystilassa.
2. Voit milloin tahansa painaa "KEEP WARM/CANCEL"-painiketta keskeyttaaksesi nykyisen
kayttovalikon ja palata alkuperaiseen vaiheeseen.
3. Ennen kuin asetat kypsennysprosessin kdynnistysasetukset
painamalla "KEEP WARM/CANCEL"-painiketta, ndytossa nakyy ":bb"” ja laite siirtyy “lammonpitotilaan”. Kun painat
painiketta toisen kerran ei enda "lammonpitotilassa”.

Kun kypsennys on paattynyt

1. Kun kypsennys on valmis, monitoimikeitin antaa kolme aanimerkkia, minka jalkeen
se siirtyy "lammonpitotoimintoon”. Naytossa nakyy ":bb" hetken ajan ennen kuin "lammonpitotilan” kesto alkaa;
minuutin kuluttua digitaalindytdssa nakyy lammaonpitotilan jaljella oleva aika.

2.Paina "KEEP WARM/CANCEL"-painiketta keskeyttaaksesi lammaonpitotoiminnon.

3. Irrota virtajohdon pistoke.

4.Kaanna "PLV" asentoon “release” (noudata turvallisuusohjeita) hoyryn poistamiseksi ja varmista, etta uimuriventtiili
laskee, eli etta kattilassa ei ole enda hoyrya.

Airproof

Airproof position
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Huomautukset:

Jos valmistat keittoa tai vihanneksia, joissa on paljon nestettd, ala kaanna

"PLV"-nuppia valmistuksen jalkeen. On valttamatonta odottaa, kunnes paine on laskenut, odottaa vahintaan
10-15 minuuttia ja antaa monitoimikeittimen vapauttaa paine automaattisesti ennen kuin vapautat paineen
manuaalisesti. Ala avaa kantta heti 15 minuutin kuluttua, koska automaattinen paineenpoisto ei vapauta
kaikkea painetta.

5. Kun paine on vapautunut kokonaan, kdanna kansi myoétapaivaan ja nosta se sitten pois.

Toiminto Vakioaika (min) | Maku (min) Saadettava Viiveajastin
paine

Riisi 12 0-99 Matala/korkea | 30 min - 24 tuntia
Puuro 15 0-99 Matala/korkea | 30 min - 24 tuntia
Kala 8 0-99 Matala/korkea | 30 min - 24 tuntia
Keitto 25 0-99 Matala/korkea | 30 min- 24 tuntia
Pavut 32 0-99 Matala/korkea | 30 min— 24 tuntia
Kakku 35 0-99 - 30 min — 24 tuntia
Liha / Pata 40 0-99 Matala/korkea | 30 min - 24 tuntia
Jogurtti 8 tuntia 1-12 tuntia - -

Hoyryta 15 0-99 Matala/korkea | 30 min - 24 tuntia
Hidas kypsennys 2 tuntia 1-6 tuntia - 30 min - 24 tuntia
Moniviljainen 20 0-99 Matala/korkea | 30 min— 24 tuntia
Kana 15 0-99 Matala/korkea | 30 min - 24 tuntia
Pakastettu liha 20 0-99 - 30 min - 24 tuntia
Pizza 30 0-99 - 30 min - 24 tuntia
Paistaminen 20 0-99 - -

Paista 30 0-99 - -

Pida lampimana - 0-24 tuntia - -

Aloita reseptien parissa

Keita perunat

1. Kaada 3 dl vetta niin, etta pohja peittyy

2. Perunat eivat saa tayttda enempaa kuin 2/3 astiasta, muuten neste voi kuplia yli ja tukkia venttiilit

3. Lisaa suolaa maun mukaan

4. Valitse haluamasi ohjelma, esim. "kala”, 8 minuutin kypsennysaika (keskikokoiset perunat, korkea paine
5. Kun kypsennys on valmis, vapauta paine manuaalisesti valittomasti ja kaada sitten vesi pois

Puuro

1. Voitele pohja hieman voilla tai 6ljylla

2. Sekoita puurojauhoja, maitoa/vetta ja ripaus suolaa. Jos kaytat maitoa, saatat joutua lisdamaan maitoa
myoéhemmin.

3. Valitse toiminto "Puuro” ja aseta kypsennysaika korkealle paineelle alla olevan taulukon mukaisesti:

Aika (korkea paine)
2-3 minuuttia

Annosten maara (vilja: vesi/maito)
1:2 (2 dl kaurajauhoja ja 4 dl
nestetta)

1:4 (2 dl riisia 8 dl:aan nestettd)

Puurotyyppi
Kaurahiutaleet

Riisijauho 15 minuuttia

4. Kun aika on kulunut, odota, kunnes paine laskee itsestaan. 10 minuutin kuluttua vapauta viimeinen paine
ennen kuin avaat kannen.

5. Sekoita puuroa; se voi nayttaa aluksi hieman ohuelta, mutta se sakeutuu nopeasti sekoittaessasi. Anna sen
seista muutama minuutti, jos se on edelleen ohutta.

Vinkki: Jos haluat ylellisen riisipuuroa, keita riisi kanelitangon kanssa. Lisda maitoa tai kermaa paineen laskun
jalkeen. Anna puuron seista muutama minuutti jalkilammossa.
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Lihapata

1. Leikkaa kaikki ainekset senttimetrin kokoisiksi paloiksi tai haluttuun kokoon.

2. Kun kaikki ainekset on lisatty, sekoita.

3. Valitse toiminto "Liha/Pata” ja aseta kypsennysaika korkealle paineelle ja 30 minuutiksi.
4. Voit vapauttaa paineen manuaalisesti tai antaa sen vapautua automaattisesti.

Ainekset:
-1 kg lihapaloja (suosittelemme porsaan kylkea tai naudanlihaa) - 5 aurinkokuivattua tomaattia
-1 paketti pekonia - 2 valkosipulinkyntta (hienonnettuna tai
- 2 dl kermaa puristettuna)
-1 bataatti -1 rkl tomaattipyreeta
-700 g perunaa - 72 dl balsamiviinietikkaa
-150 g herkkusienia - 2 rkl vasikanliemikuutioita
- 2 porkkanaa - 2 Oxford-keksia
-1 paprika - 2 dl ruoanlaittoviinia
-1 punajuuri - 2 tltimjamia
-1 keltainen sipuli - Hieman soijakastiketta
- Suolaa, pippuria ja chilihiutaleita maun
mukaan
Riisi

Monitoimikeitin sopii erinomaisesti seka valkoisen etta ruskean riisin valmistukseen.
Valkoinen riisi — Pakkauksen ohjeiden mukaan

Ruskea riisi — Pakkauksen ohjeiden mukaan + 10 % ylimaaraista vetta

Eri riisilajit voivat antaa erilaisia tuloksia, joten veden maara ja aika voivat vaihdella hieman.

Puhdistus ja huolto

1. Ennen puhdistusta irrota pistoke pistorasiasta ja varmista, etta laite on jaahtynyt.
2.Kannen puhdistus (katso asennus- ja purkuohjeet)
a.Poista alumiinirengas ja tiivisterenkaat vetamalla tiivisterenkaan tukihattua.

b. Poista ja puhdista tiivisterenkaat (1) lampimalla vedella, saippualla ja pehmealla harjalla.

c. Tyhjenna "PLV” (2) ja puhdista pehmealla harjalla

d. Tarkista uimuriventtiili (3) ja uimurin tuuletusaukot (3) ruoan jaanteiden varalta ja puhdista tarvittaessa.

e. Kuivaa kansi pehmealla liinalla.

3. Kuivaa monitoimikeittimen kotelo pehmealla liinalla. Monitoimikeitinta ei saa upottaa veteen tai pesta
astianpesukoneessa (4).

4. Puhdista sisaastia (5) pehmealla harjalla ja kuivaa se sitten liinalla. Kovat valineet vahingoittavat
pinnoitetta.
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Vianmaaritys

Nro | Kuvaus Syy Ratkaisu
1 Laget kan ikke lukkes. [ Teetningsringen er ikke monteret korrekt. Juster teetningsringens placering.
Kiskoon asennettu palloventtiili “BFV" on|Paina varovasti venttiililevya.
juuttunut.
2 Kantta ei voi avata. Kuulaventtiili "BFV" ei laskeudu alas. Kayta hammastikkua painamaan venttiilid varovasti
3 lImavuoto Tiivisterenkaan asennus ei ole virheellinen. | Saada tiivisterenkaan asentoa.
kattilan kannesta
Tiivisterenkaassa on tahroja. Puhdista tiivisterenka.
Tiivisterenkaassa on vaurioita. Vaihda tiivisterenka.
Kansi ei ole tiivis. Sulje kansi kayttoohjeiden mukaisesti.
4 limavuoto "BFV"-kuulapohjaventtiilin tiivisterenkaassa |Puhdista palloventtiilin "BFV" tiivisterenkaat.

palloventtiilista "BFV" | on tahroja.

"BFV"-kuulapohjaventtiilin tiivisterenkaassa | Vaihda palloventtiilin "BFV" tiivisterenkaan.

on vaurioita.
5 "BFV"-kuulaventtiiliei | Vesijaruoka eivat saavuta Kayta ohjeiden mukaisesti
nouse. minimirajaan. oikea maara vetta ja ruokaa.
lImavuoto kattilan kannessa tai Ota yhteytta Championiin tai jalleenmyyjaan
paineenalennusventtiilissa. saadaksesi tukea
6 E1 Anturin avoin piiri Ota yhteytta Championiin tai jalleenmyyjaan
saadaksesi tukea
7 E2 Oikosulku anturissa Ota yhteyttda Championiin tai jalleenmyyjaan
saadaksesi tukea
8 E3 Ylikuumeneminen Ota yhteyttda Championiin tai jalleenmyyjaan
saadaksesi tukea
9 |E4 Piirilevy on rikki Ota yhteyttda Championiin tai jalleenmyyjaan
saadaksesi tukea
Tekniset tiedot
«  Mallinumero: CHPC600 «  Paineenraja: 80 kPa
- imellisteho: 1000 W - Nimelliskapasiteetti: 6 |
- Kayttopaine: 0-60 kPa «  Nimellisjannite: 220-240 V, 50 Hz
- Kayttolampotila: 60-80 °C - Esiasetus: 0,5-24 tuntia

EU vakuutus
Champion Nordic vakuuttaa, ettad tama tuote tayttaa sovellettavan EU-lainsdddannén vaatimukset.
Taydellinen EU-vakuutus vaatimustenmukaisuudesta I6ytyy taalta:
https://media.champion.se/CHPC600 EU.pdf
Takuu
Champion Nordic takaa, etta tassa tuotteessa ei ole materiaaliin tai kasityohon liittyvia valmistusvikoja. Takuu on
voimassa 2 vuotta Ruotsissa, Norjassa, Tanskassa ja Suomessa. Takuu alkaa siita hetkesta, kun tuote joko osteta-
an tai toimitetaan. Champion Nordicilla ei ole velvollisuutta korjata tai korvata tuotetta, johon ei ole voimassa olevaa
ostotodistusta. Tama takuu on voimassa ainoastaan tuotteissa, jotka ostetaan kotikayttoon ja joita kaytetaan
kotona. Takuu ei kata vaurioita, jotka johtuvat tuotteen vaarinkaytosta, Champion Nordicin kayttdéohjeiden nou-
dattamatta jattamisesta, siita etta tuotetta on kasitelty tai korjattu ei-hyvaksyttavalla tavalla, tuotteen omistajan
virheellisista pakkaustoimista tuotetta kasiteltdessa, normaalista kulumisesta tai kuljetusyrityksen suorittamista
vaaranlaisista kasittelytavoista.
Oikea havittaminen
Tama symboli tuotteessa tai ohjeissa tarkoittaa, etta laite taytyy havittaa erilladn muista talousjatteista, kun se ei
enaa toimi. EU:n sisalla on jatteille erillisia kierratysjarjestelmia. Lisatietojen saamiseksi ota yhteytta paikallisiin
viranomaisiin tai jalleenmyyjaasi.

GUAMPON (" € 7

Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se

36



Sicherheit

1.Der Druck in der Kammer ist extrem hoch. Die Nichtbeachtung der folgenden Anweisungen kann zu
schweren Verletzungen flhren. Verwenden Sie dieses Produkt nur, wenn Sie sich gut mit dem Produkt
auskennen und diese Anleitung vollstandig gelesen haben. Wir empfehlen, das Gerat nur von Erwachsenen
ab 18 Jahren zu verwenden, die sich gut mit dem Produkt auskennen.

a. Offnen Sie den Deckel niemals, wenn sich Druck in der Kammer befindet, da dies zu schweren
Verletzungen bei lhnen, Personen in Ihrer Umgebung oder zu Schaden an Ihrer Umgebung fuhren
kann. Wir haben den Multikocher mit einer Sicherheitsfunktion ausgestattet, die das Abnehmen
des Deckels erheblich erschwert, wenn sich Druck in der Kammer befindet.

b. Offnen Sie das Druckbegrenzungsventil ,PLV* nicht mit den Fingern oder Handen. Verwenden Sie
ein langstieliges Klichenutensil und halten Sie lhren Kérper oder Ihr Gesicht nicht Gber oder in die
Nahe des ,PLV".

c.Beim Druckablassen uber das ,PLV" entsteht viel Dampf. Verwenden Sie unbedingt einen Ventilator
oder luften Sie den Raum gut durch und stellen Sie keine empfindlichen Gegenstande Uber den
Multikocher, da der Dampf stark ist und diese beschadigen kdnnte.

d. Wenn Sie Speisen mit viel Flussigkeit zubereiten, warten Sie mindestens 10-15 Minuten und
lassen Sie den Multikocher den Druck automatisch ablassen, bevor Sie den Druck manuell
ablassen. Vergewissern Sie sich, dass das Kugelschwimmerventil ,BFV" unten ist, bevor Sie den
Druck manuell ablassen.

e. Bewegen Sie dieses Produkt nicht, wahrend es in Betrieb ist.

f. Diese Warnhinweise mdgen Ubertrieben erscheinen, und die Verwendung des Produkts konnte
beangstigend wirken. Wir geben diese Warnhinweise, weil uns lhre Sicherheit am Herzen liegt und
wir mochten, dass Sie und lhre Lieben sicher sind. Das Produkt ist bei korrekter Handhabung des
Drucks absolut sicher in der Anwendung und es macht viel SpaB, es zu benutzen — es wird lhnen in
der Kiiche eine groBe Hilfe sein. Viel SpaB beim Kochen!

2. Der elektrische Multikocher sollte an einem Ort aufgestellt werden, an dem Kinder (0-17 Jahre) ihn nicht
erreichen kdénnen.

3. Da sich die Garzeit andern kann, schalten Sie den Multikocher nicht ein, wenn niemand
aufpasst.

4. Vor der Reinigung sollte der Stecker gezogen werden. Reinigen Sie den Multikocher nur mit einem
trockenen Tuch. Es ist verboten, den Multikocher, das Stromkabel oder den Netzstecker in Wasser oder
andere Flussigkeiten zu tauchen.

5.Nach dem Abkuhlen kann der Multikocher gereinigt oder verstaut werden.

6. Die Bedienungsanleitung sollte an einem sicheren Ort aufbewahrt werden, damit sie bei Bedarf zur Hand
ist.

7.Benutzer dlirfen die Teile des Multikochers nicht selbst reparieren. Sollte der Druckkocher
Kocher wahrend der Garantiezeit einen Defekt aufweist, wenden Sie sich bitte an die Elektriker im
Wartungszentrums um Hilfe oder wenden Sie sich an den Hersteller.

8. Lassen Sie Kinder (0-17 Jahre) nicht mit dem elektrischen Multikocher spielen.

9. Der elektrische Multikocher darf nicht mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem.

10. Er darf nur in Innenraumen verwendet werden.

11. Es ist verboten, den elektrischen Multikocher mit Fltssigkeit zu bespritzen und an einem feuchten Ort
aufzubewahren.

12.Um Schaden am Netzkabel zu vermeiden, sollten die entsprechenden Teile vom Kundendienst oder von

erfahrenen Fachleuten ausgetauscht werden.

13. Dieses Gerat wird fiir die Verwendung durch Erwachsene ab 18 Jahren empfohlen.
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Einfiihrung

Der elektrische Multikocher ist ein Kochgerat der neuen Generation, das fortschrittliche Technologie nutzt
und die Vorteile von Multikocher, elektrischem Reiskocher, Slow Cooker und Schnellkochtopf vereint,
wahrend deren Mangel behoben wurden. Der mikrocomputergesteuerte elektrische Multikocher nutzt die
Technologie der automatischen Mikrocomputersteuerung. Er kann die Kochfeuchtigkeit, den Druck und

die Zeit automatisch an verschiedene Arten von Lebensmitteln anpassen. Der Mikrocomputer-Multikocher
zeichnet sich durch eine fortschrittliche Konstruktion, ein neues Layout-Design, Sicherheit, Zuverlassigkeit,
Multifunktionalitat, einfache Bedienung, Zeit- und Stromsparfunktion sowie wissenschaftliches Kochen aus.
Erist ein ideales Kochgerat fur die moderne Familie und wird Multikocher, elektrischen Reiskocher, Slow
Cooker und Schnellkochtopf ersetzen.

EIGENSCHAFTEN:

1. Der elektrische Multikocher kann Reis, Eintdpfe, Suppen und Schmorgerichte usw. zubereiten.

2. Je nach Lebensmittel, personlichem Geschmack und Kocherfahrung kénnen Sie die Garzeit frei wahlen.
frei wahlen. Wenn das Essen gar ist, schaltet der mikrocomputergesteuerte elektrische Multikocher
automatisch auf die ,WARMHALTEN"-Funktion um.

3. Timer-Funktion. Nach Einstellung der Garzeit lauft das Gerat automatisch im Uhrzeigersinn und

den Garvorgang punktlich automatisch beenden.

4.Dank seiner hohen thermischen Effizienz spart der elektrische Multikocher im Vergleich zum
herkdmmlichen Kochen Zeit und Geld.

5. Durch das Druckgaren bleiben die Nahrstoffe gut erhalten, der Reis wird schon locker.

6. Ein spezieller Dichtungsring sorgt fiir gute Luftdichtheit und erméglicht ein leichtes SchlieBen und Offnen
des Deckels.

7.Dank der PFAS-freien Antihaftbeschichtung lasst sich der Behalter leicht reinigen.

8. Uberhitzungsschutz und Thermosicherung.

Die sieben Sicherheitsvorrichtungen sind wie folgt:

1. Sicherheitsvorrichtung zum Offnen und SchlieBen des Deckels

Dank der Sicherheitsvorrichtung zum Offnen und SchlieBen des Deckels kann der Multikocher keinen Druck
aufbauen, wenn Deckel und Gehause nicht richtig verriegelt sind, und der Deckel lasst sich bei innerem
Druck nur schwer 6ffnen.

2. Druckregelvorrichtung

Sie schaltet das Gerat aus, wenn der Innendruck den eingestellten Wert Uberschreitet, und

schaltet das Gerat automatisch wieder ein, wenn der Innendruck sinkt, wodurch

sorgt dafur, dass der elektrische Multikocher im sicheren Druckbereich bleibt.
3.Druckbegrenzungsventil ,PLV"

Wenn die Druckregelvorrichtung und der Thermostat nicht anspringen,

automatisch Luft ab, sobald der Innendruck den eingestellten .

4. Anti-Blockier-Abdeckung

Sie verhindert, dass Lebensmittel das Druckbegrenzungsventil ,PLV" verstopfen.

5. Druckentlastungsvorrichtung

Sollte die Druckregelvorrichtung ausfallen und das Druckbegrenzungsventil ,PLV" blockiert sein,

steigt der Druck im elektrischen Multikocher an, wodurch sich die flache

elastische Stltzkonstruktion unter der Heizplatte nach unten bewegt. Dann bewegt sich der Innentopf
entsprechend nach unten und der Zwischenraum zwischen Dichtungsring und Innenschissel

vergroBert, und der Rand des Deckels lasst automatisch Luft entweichen.

6. Thermostat

Er schaltet sich aus, wenn der Multikocher ohne Lebensmittel im Inneren eingeschaltet wird oder die
Temperatur im Inneren die eingestellte Temperatur Gberschreitet. (Automatische Ruckstellung)
7.Sicherung

Die Sicherung ist eine weitere Art des Temperaturbegrenzungsschutzes. Sollte der Thermostat ausfallen,
dient die Sicherung als Reserve. Wenn die Temperatur ihren Grenzwert Uberschreitet, 16st die Sicherung aus.
(Dies ist irreversibel und das Produkt muss ersetzt werden), wenn diese SicherheitsmaBnahme zum Einsatz
kommt.
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Teileleitfaden

Druckbegrenzungsventil ,PLV"
Deckelgriff

Topfdeckel

Behalter

Gehause flur Behalter

Gehause

Heizplatte

Sockel

Bedienfeld

10. Aluminiumdeckel

11. Dichtungsring

12. Stitzkappe fir den Dichtungsring
13. Wasserbehalter

14. Anti-Blockier-Abdeckung

©CONOOTAWNS

15. Kugelschwimmerventil ,BFV*
(EntlGftungsoffnung)

16. Netzkabel

17. Loffel

18. Messbecher

Gebrauchsanweisung

1. Offnen Sie den Deckel des Topfes
Halten Sie den Griff fest, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag und heben Sie dann den Deckel

ab.

2.Reinigen Sie den Behalter vor dem Gebrauch mit warmem Wasser. Das Gesamtvolumen von
Lebensmitteln und Wasser im Topf sollte 3/5 der Behalterhohe nicht Gberschreiten. Bei harteren
Lebensmitteln (Huhn oder Hammelfleisch) mit weniger Wasser sollte das Gesamtvolumen 4/5 der
Behalterhohe nicht tberschreiten. Das Mindestvolumen an Lebensmitteln — nicht weniger als 1/5 der

Behélterhohe.
. L ] _— L] L ] §
e

Beim Reiskochen sollte die Reismenge 12 Tassen Reis nicht Gberschreiten.
Unter normalen Bedingungen sollte beim Reiskochen auf eine Tasse Reis eine Tasse Wasser kommen.
Das Verhaltnis kann nach persoénlicher Vorliebe angepasst werden.

3. Reinigen Sie den Behalter und die Heizplatte vor dem Kochen, um sicherzustellen, dass sie frei von. Drehen
Sie den Behalter leicht, damit er auf die Heizplatte passt.

4. Setzen Sie den Deckel auf
Stellen Sie sicher, dass der Silikon-Dichtungsring am Multikocher unbeschadigt ist und, dass sich die  innere
Aluminiumplatte frei von Hand drehen lasst.
Setzen Sie den Deckel auf und drehen Sie den Griff gegen

den Uhrzeigersinn, bis Sie ein.

5. Ziehen Sie das silberne Etikett mit der Aufschrift ,PLV" vom Auslass ab,
um sicherzustellen, dass das Ventil heruntergedrickt werden kann und

sich frei bewegen lasst. .

6. Setzen Sie den Wasservorratsbehalter wie in der Abbildung gezeigt in
den Multikocher ein.
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7.Nachdem Sie den Multikocher eingeschaltet haben und ein Piepton ertont,
zeigt das Display zeigt ,00:00" in Rot an; in diesem Moment befindet sich der elektrische Multikocher im Standby-
Modus.

Bedienfeld

Wie funktioniert das Gerat?

Sie kdnnen die Funktionen auswahlen, indem Sie auf die Schaltflache im Menu klicken.
Nach Auswahl der Funktion wird nach fiinf Sekunden automatisch der Kochmodus
aktiviert, ohne dass Bedienung. (Hinweis: Die Funktionen ,Dampfgaren”,
,Langsamgaren”, ,Mehrkorn”, ,Huhn", ,Gefrorenes Fleisch”, ,Pizza", ,Anbraten” und ,,
Frittieren” kdnnen nur durch Berlhren der entsprechenden Funktionstaste ausgewahlt
werden). Nach dem Wechsel in den Kochmodus steigt der Druck im Topf
kontinuierlich an.Sobald der eingestellte Druckwert erreicht ist, wechselt das Gerat in
den Druckhaltezustand. Die ,Maintain“-Anzeige leuchtet auf, und wird der Garvorgang
entsprechend der eingestellten Zeit fortgesetzt. (Hinweis: Die Druckhaltezeit variiert

je nach Zutat.)

Wie stellt man den Druckwert ein?

Nachdem Sie die gewiinschte Funktion ausgewahlt haben, klicken Sie auf ,Druck’, um
den Druckwert einzustellen. Die Standard ist Niederdruck. Klicken Sie einmal auf ,Druck”
um Hochdruck einzustellen. Nach der Einstellung beginnt der Vorgang innerhalb

von finf Sekunden. ,+" ,-": Nachdem Sie die gewiinschte Funktion ausgewahlt haben, kdnnen Sie auf ,+" oder ,-"
klicken, um die Zeit einzustellen und durch langes Driicken von ,+" oder - die Zeit schnell anzupassen.

Wie wird eine Voreinstellung vorgenommen?

Wabhlen Sie nach der Auswahl einer bestimmten Funktion ,Voreinstellung” und klicken Sie einmal, um die Zeit

um 0,5 Stunden zu erhdéhen. Der Bereich liegt zwischen 0,5 und 24 Stunden. Der Countdown beginnt flinf Sekunden
nach Auswahl der gewlinschten Zeit. Nach Ablauf des Countdowns nimmt das Gerat automatisch den Betrieb auf.

WARMHALTEN/ABBRECHEN:

1. Wenn der Garvorgang beendet ist, gibt das Gerat 3 Mal einen Signalton ab und das Display zeigt die
Warmhaltefunktion an.

2.Sie kdnnen jederzeit die Taste ,KEEP WARM/CANCEL" driicken, um das aktuelle
Betriebsmeni zu beenden und zum urspriinglichen Schritt zurlickzukehren.

3. Vor der Einstellung der Parameter firr den Start des Garvorgangs durch Driicken der Taste ,KEEP WARM/CANCEL"
an, zeigt das Display ,:bb" an und das Gerat wechselt in den ,Warmhalte”-Modus; beim zweiten Driicken dieser
Taste nicht mehr im ,Warmhalte"-Modus.

Nach Ende des Garvorgangs

1.Nach Ende des Garvorgangs gibt der Multikocher drei Signalténe ab und in den ,Warmhalte-Modus". Kurz bevor
die Warmhaltezeit beginnt, wird ,:bb" auf dem Display angezeigt; eine Minute spater zeigt das digitale Display den
Countdown fur die Warmhaltezeit an.

2.Drucken Sie die Taste ,KEEP WARM/CANCEL", um den Warmhaltebetrieb zu beenden.

3. Ziehen Sie den Netzstecker.

4. Drehen Sie den ,PLV“-Knopf in die Position ,Release” (beachten Sie dabei unbedingt die Sicherheitshinweise), um
den Dampf abzulassen und sicherzustellen, dass das Kugelventil absinkt, d. h. dass sich kein Dampf mehr im Topf des ,,

" befindet.

Airproof

Airproof position

Hinweise:

Wenn Sie Suppe oder Gemuse mit viel Flissigkeit zubereiten, drehen Sie den

,PLV*-Knopf nach Ende des Garvorgangs nicht. Warten Sie, bis der Druck abgefallen ist, mindestens 10-15
Minuten, und lassen Sie den Multikocher den Druck automatisch ablassen, bevor Sie den Druck manuell
ablassen. Offnen Sie den Deckel nicht direkt nach 15 Minuten, da der automatische Druckablass nicht den
gesamten Druck abbaut.
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5. Nachdem der Druck vollstandig abgelassen wurde, drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn und heben

Sieihndannab.  [Fktion Standardzeit (Min.) | Geschmack (Min.) | Einstellbarer Druck | Verzogerungstimer
Reis 12 0-99 Niedrig/Hoch 30 Min. - 24 Std.
Haferbrei 15 0-99 Niedrig/Hach 30 Min. - 24 Std.
Fisch 8 0-99 Niedrig/Hoch 30 Min. - 24 Std.
Suppe 25 0-99 Niedrig/Hach 30 Min. - 24 Std.
Bohne 32 0-99 Niedrig/Hach 30 Min. - 24 Std.
Kuchen 35 0-99 - 30 Min. - 24 Std.
Fleisch / Eintopf | 40 0-99 Niedrig/Hach 30 Min. - 24 Std.
Joghurt 8 Std. 1-12 Stunden -

Dampfen 15 0-99 Niedrig/Hoch 30 Min. - 24 Std.
Langsam garen 2 Std. 1-6 Stunden - 30 Min. - 24 Std.
Mehrkorn 20 0-99 Niedrig/Hoch 30 Min. - 24 Std.
Huhn 15 0-99 Niedrig/Hoch 30 Min. - 24 Std.
Gefrorenes Fleisch | 20 0-99 - 30 Min. - 24 Std.
Pizza 30 0-99 - 30 Min. - 24 Std.
Anbraten 20 0-99

Frittieren 30 0-99

Warmhalten - 0-24 Stunden

Rezepte fiir den Einstieg DE

Kartoffeln kochen

1. 3 dl Wasser einfullen, bis der Boden bedeckt ist

E. Die Kartoffeln sollten nicht mehr als 2/3 des Topfes ausfullen, da es sonst liberkochen und die Ventile verstopfen
onnte

3. Nach Geschmack salzen

4. Wahlen Sie ein beliebiges Programm, z. B. ,Fisch”, 8 Minuten Garzeit (mittelgroBBe Kartoffeln, hoher Druck)

5. Sobald der Garvorgang beendet ist, den Druck sofort manuell ablassen und das Wasser abgieBen

Haferbrei .
1. Den Boden mit etwas Butter oder Ol einfetten
2. Mischen Sie die Getreideflocken, Milch/Wasser und eine Prise Salz. Wenn Sie Milch verwenden, missen
Sie moglicherweise spater noch mehr Milch hinzuflgen.
3. Wahlen Sie die Funktion ,Porridge” und stellen Sie die Garzeit auf Hochdruck und gemag der folgenden Tabelle ein:

Porridge-Sorte Portionen (Getreide: Zeit (Hochdruck)
Wasser/Milch)

Haferflocken 1:2 (2 dl Haferflocken auf 4 dI 2-3 Minuten
Flussigkeit)

Reis 1:4 (2 dl Reis auf 8 dI Flussigkeit) 15 Minuten

4. Wenn die Zeit abgelaufen ist, warte, bis der Druck von selbst abfallt. Lass nach 10 Minuten den restlichen Druck ab,
bevor du den Deckel 6ffnest.

5.Ruhren Sie den Brei um; er sieht zunachst vielleicht etwas fllssig aus, wird aber beim Umrihren schnell dickflissiger.
Lassen Sie ihn ein paar Minuten stehen, falls er noch fliissig ist.

Tipp: Wenn du einen besonders leckeren Reisbrei mochtest, koche den Reis mit einer Zimtstange. Riihre Milch oder
Sahne unter, nachdem der Druck abgebaut ist. Lass den Brei noch ein paar Minuten auf der Restwarme stehen.

Fleischeintopf

1.Schneide alle Zutaten in zentimetergroBe Stlicke oder auf die gewlnschte Groie.

2.Sobald alles hinzugefugt wurde, umruhren.

3. Wahle die Funktion ,Fleisch [ Eintopf” und stelle die Garzeit auf Hochdruck und 30 Minuten ein.
4. Du kannst den Druck manuell ablassen oder ihn automatisch ablassen lassen.

Zutaten:
-1 kg Fleischstlicke (Schweinerlicken oder
Rindfleisch empfohlen) -5 sonnengetrocknete Tomaten
-1 Packung Speck - 2 Knoblauchzehen (gehackt oder gepresst)
-2 dl Sahne -1 EL Tomatenmark
-1 SUBkartoffel - 72 dl Balsamico-Essig
- 700 g Kartoffeln - 2 EL Kalbsfond
-150 g Champignons - 2 Oxford-Cracker
- 2 Karotten - 2 dl Kochwein
-1 Paprika -2 TL Thymian
-1 Rote Bete - Etwas Sojasauce
-1 gelbe Zwiebel - Salz, Pfeffer und Chiliflocken nach
Rei Geschmack
eis

Der Multikocher eignet sich perfekt fir weiBen und braunen Reis.
WeiBer Reis — gemafl Packungsangabe
Brauner Reis — gemaB Packungsangabe + 10 % zusatzliches Wasser
Unterschiedliche Reissorten konnen zu unterschiedlichen Ergebnissen flihren, daher konnen Wassermenge und
Garzeit etwas variieren.
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Reinigung und Pflege

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose und stellen Sie
sicher, dass das Gerat abgekihlt ist.
2.So reinigen Sie den Topfdeckel (siehe Montage- und Demontageanleitung)
a. Entfernen Sie den Aluminiumring und den Dichtungsring, indem Sie an
der Haltekappe fur den Dichtungsring ziehen.
b. Entfernen und reinigen Sie den Dichtungsring (1) mit heiBem Wasser, Seife und einer weichen Burste.
c.Entleeren Sie ,PLV" (2) und reinigen Sie es mit einer weichen Birste
d. Uberpriifen Sie das Schwimmerventil (3) und die Schwimmerentliiftungsoffnung (3) auf festsitzende
Speisereste und reinigen Sie diese bei Bedarf.
e. Wischen Sie den Topfdeckel mit einem weichen Tuch ab.
3. Wischen Sie das Gehause des Multikochers mit einem weichen Tuch ab. Es ist verboten, den Multikocher
in Wasser zu tauchen oder ihn zu waschen (4).
4. Reinigen Sie den Innentopf (5) mit einer weichen Birste und wischen Sie ihn anschlleBend mit einem Tuch ab. Harte Utensilien

beschadigen die Beschichtung. @ 5
@ N

Fehlerbehebung
Nr | Beschreibung Ursache Losung
1 | Deckel lasst sich nicht Der Dichtungsring ist nicht korrekt montiert. Die Position des Dichtungsrings kalibrieren.
schlieBen.
Das Kugelventil ,BFV" auf der Halterung ist blockiert. | Driicken Sie vorsichtig gegen die Ventilplatte.
2 | Der Deckel lasst sich nicht | Das Kugelventil ,BFV* fallt nicht ab. StoBe mit einem Zahnstocher vorsichtig gegen das
offnen. Ventil
3 | Luft entweicht aus Die Montage des Dichtungsrings ist nicht korrekt Richten Sie die Position des Dichtungsrings aus
Topfdeckel
Der Dichtungsring weist Verschmutzungen auf. Reinigen Sie den Dichtungsring.
Der Dichtungsring ist beschadigt. Ersetzen Sie den Dichtungsring.
Der Deckel ist nicht dicht. SchlieBen Sie den Deckel gemaB der Anleitung.
4 | Luftleckage am Kugelventil | Der Dichtungsring des Kugelventils ,BFV" weist Reinigen Sie den Dichtungsring des Kugel-
.BFV"” Flecken auf. Schwimmerventils ,BFV".
Der Dichtungsring des Kugel-Schwimmerventils Ersetzen Sie den Dichtungsring des Kugel-
.BFV"ist beschadigt. Schwimmerventils ,BFV".
5 | Das,Kugelschwimmerventil | Wasser und Futter erreichen die Mindestgrenze. Verwenden Sie gemaB der Anleitung die
,BFV" steigt night auf richtige Menge an Wasser und Futter.
Luftleckage am Topfdeckel oder Druckablassventil. | Wenden Sie sich an Champion oder einen Handler,
um Unterstutzung zu erhalten
6 |E1 Unterbrechung im Sensorkreis Wenden Sie sich an Champion oder lhren Handler,
um Unterstiitzung zu erhalten
7 |E2 Kurzschluss des Sensors Wenden Sie sich an Champion oder lhren Handler,
um Unterstiitzung zu erhalten
8 |E3 Uberhitzung Wenden Sie sich an Champion oder lhren Handler,
um Unterstltzung zu erhalten
9 |E4 Leiterplatte defekt Wenden Sie sich an Champion oder lhren Handler,
um Unterstltzung zu erhalten

EU Konformitatserklarung
Hiermit versichert Champion Nordic, dass dieses Produkt die geltenden Anforderungen der einschlagigen EU-Rechtsvorschrif-
ten erfillt. Die vollstandige EU-Konformitatserklarung finden Sie hier: https://media.champion.se/CHPC600 EU.pdf
Garantie
Champion Nordic garantiert, dass dieses Produkt in Schweden, Norwegen, Danemark und Finnland fir einen Zeitraum von
2 Jahren frei von Herstellungsfehlern in Bezug auf Material und Verarbeitung ist. Diese Garantiezeit beginnt mit dem Tag
des Kaufs oder der Lieferung des Produkts. Champion Nordic ist nicht verpflichtet, Produkte zu reparieren oder zu ersetzen,
denen kein gultiger Kaufbeleg beiliegt. Diese Garantie gilt nur fir Produkte, die flr den Hausgebrauch gekauft und verwendet
werden, und deckt keine Schaden ab, die durch Missbrauch, Nichtbeachtung der Anweisungen von Champion Nordic, Falle, in
denen das Produkt verandert oder einer nicht autorisierten Reparatur unterzogen wurde, unsachgemaBe Verpackung seitens
des Eigentiimers, normale Abnutzung oder unsachgemaBe Handhabung seitens eines Transportunternehmens entstanden
sind.
KorrekteEntsorgungdiesesProdukts
Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht zusammen mit anderem Haushaltsabfall in der EU entsorgt
werden sollte. Um mdgliche Schaden fir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung
zu vermeiden, recyceln Sie es verantwortungsbewusst, um die nachhaltige Wiederverwendung von Materialressourcen zu
férdern.

@CHAMPION C € )g(

Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se
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Bezpieczenstwo

1.Cisnienie w komorze jest bardzo wysokie. Nieprzestrzeganie ponizszych instrukcji moze spowodowac
powazne obrazenia. Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie po zapoznaniu si€ z nim i przeczytaniu
niniejszej instrukcji. Zalecamy, aby z urzgdzenia korzystaty wytgcznie osoby doroste w wieku powyzej 18 lat,
ktore dobrze znajg urzgdzenie.

a. Nigdy nie otwieraj pokrywy, gdy w komorze panuje cisnienie, poniewaz moze to spowodowac
powazne obrazenia u Ciebie, 0sob w poblizu lub zniszczenia w otoczeniu. Wyposazylismy
multicooker w funkcje bezpieczerstwa, ktéra znacznie utrudnia zdjecie pokrywy, gdy w komorze
panuje cisnienie.

b. Nie otwieraj zaworu ograniczajgcego cisnienie ,PLV" palcami/rekami. Uzywaj przyboréw
kuchennych z dtugg rgczka i nie zblizaj ciata ani twarzy do zaworu ,PLV".

c. Podczas uwalniania cisnienia przez ,PLV" powstaje duzo pary, dlatego nalezy uzy¢ wentylatora lub
przewietrzy¢ pomieszczenie i nie umieszczac niczego wrazliwego nad urzgdzeniem, poniewaz para

jest silna i moze to uszkodzié.

d. W przypadku gotowania potraw zawierajgcych duzo ptynéw nalezy odczekac co najmniej 10-15
minut i pozwoli¢, aby multicooker automatycznie uwolnit cisnienie, zanim zostanie to zrobione
recznie. Przed recznym uwolnieniem ci$nienia nalezy sprawdzic, czy zawor ptywakowy ,BFV" jest PL
opuszczony,.

e. Nie przesuwaj tego produktu podczas uzytkowania.

f. Te ostrzezenia mogg wydawac si€ przesadzone, a korzystanie z produktu moze budzi¢ obawy.
Zamieszczamy je, poniewaz zalezy nam na Panstwa bezpieczenstwie i chcemy, abyscie Panstwo
oraz Panstwa bliscy byli bezpieczni. Produkt jest catkowicie bezpieczny w uzyciu, jesli prawidtowo
obchodzicie sig z ci$nieniem, a ponadto jest bardzo przyjemny w obstudze i stanowi ogromng
pomoc w kuchni. Zyczymy udanych kulinarnych eksperymentéw!

2. Elektryczny multicooker nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci (w wieku 0-17 lat).

3. Poniewaz czas gotowania ulegnie zmianie, nie wigczaj multicookera, gdy nikt
nad nim nie czuwa.

4.Przed czyszczeniem nalezy wyciggna¢ wtyczke. Podczas czyszczenia nalezy czysci¢ urzadzenie
wytgcznie suchg Sciereczkg. Zabrania sie zanurzania urzadzenia, przewodu zasilajgcego lub wtyczki w
wodzie lub innym ptynie.

5. Po ostygnieciu urzgdzenie wielofunkcyjne mozna wyczysci¢ lub schowac.

6. Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby mozna byto z niej skorzysta¢ w razie
potrzeby.

7.Uzytkownicy nie mogg samodzielnie naprawiac czesci w urzgdzeniu. Jesli urzadzenie
wystgpi awaria, nalezy zwrdci¢ sie o pomoc do elektrykéw w
o pomoc lub skontaktowac sie z producentem.

8. Nie pozwalaj dzieciom (w wieku 0-17 lat) bawic sie elektrycznym urzgdzeniem wielofunkcyjnym.

9. Elektrycznego multicookera nie mozna uzywac z zewnetrznym zegarem lub oddzielnym.

10. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach.

11. Zabrania sie rozpryskiwania wody na elektryczny multicooker oraz przechowywania go w wilgotnym

miejscu.
12. Aby unikng¢ uszkodzenia przewodu zasilajgcego, wymiane powigzanych elementéw powinny
przeprowadzac serwis lub doswiadczeni eksperci.
13. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku przez osoby doroste w wieku 18 lat i starsze.
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Wprowadzenie

Elektryczny multicooker to nowoczesne urzgdzenie kuchenne, wykorzystujgce zaawansowang technologie i
tgczace zalety multicookera, elektrycznego urzgdzenia do gotowania ryzu, wolnowaru i szybkowaru, a takze
eliminujgce ich wady. Mikrokomputerowy multicooker wykorzystuje technologie automatycznego sterowania
mikrokomputerowego. Moze automatycznie dostosowywac wilgotnos$g, cisnienie i czas gotowania do
roznych rodzajéw potraw. Mikrokomputerowe urzgdzenie wielofunkcyjne charakteryzuje si¢ zaawansowang
konstrukcjg, nowym uktadem, bezpieczeristwem, niezawodnoscig, wielofunkcyjnoscig, tatwoscig obstugi,
oszczednoscig czasu i energii elektrycznej oraz naukowym podejsciem do gotowania. Jest to idealne
urzadzenie kuchenne dla nowoczesnej rodziny, ktére zastgpi urzgdzenie wielofunkcyjne, elektryczny
urzgdzenie do gotowania ryzu, urzgdzenie do gotowania na wolnym ogniu oraz szybkowar.

CHARAKTERYSTYKA:

1. Elektryczny multicooker moze gotowac ryz, dusié¢, gotowac zupy i potrawy duszone itp.

2. W zaleznosci od potraw, indywidualnych upodoban i doswiadczenia w gotowaniu, mozna dowolnie
wybiera¢ czas gotowania. Po ugotowaniu potrawy elektryczny multicooker z mikrokomputerem moze
automatycznie przetgczyc sie na funkcje ,KEEP WARM" (podtrzymywanie ciepta).

3. Funkcja zaprogramowania. Po ustawieniu czasu gotowania urzgdzenie uruchomi sie automatycznie i
automatycznie zakonczy proces gotowania 0 wyznaczonej godzinie.

4. Dzieki wysokiej wydajnosci cieplnej elektryczny multicooker pozwala zaoszczedzi€ czas i pienigdze w
poréwnaniu z tradycyjnym gotowaniem.

5. Gotowanie pod cisnieniem pozwala dobrze zachowa¢ warto$ci odzywcze, a ryz jest migkki.

6. Specjalny pierscien uszczelniajgcy zapewnia dobrg szczelnos¢ i sprawia, ze pokrywe tatwo sie zamyka i
otwiera.

7. Powtoka nieprzywierajgca wolna od PFAS sprawia, ze pojemnik jest tatwy do czyszczenia.

8. Zabezpieczenie przed przegrzaniem i bezpiecznik termiczny.

Siedem zabezpieczen bezpieczenstwa to:

1. Zabezpieczenie otwierania i zamykania pokrywy
Dzieki zabezpieczeniu przed otwieraniem i zamykaniem pokrywy multicooker nie moze wytworzy¢
ci$nienia, gdy pokrywa i korpus nie sg prawidtowo zablokowane, a pokrywa jest trudna do otwarcia przy
cisnieniu wewnatrz.

2.Urzadzenie kontrolujgce cisnienie
Wytacza zasilanie, gdy cisnienie wewnatrz przekroczy ustawiong wartosg, i
automatycznie wigcza zasilanie ponownie, gdy ci$nienie wewnatrz spadnie, co
zapewnia utrzymanie elektrycznego multicookera w bezpiecznym zakresie cisnienia.

3. Zawor ograniczajgcy cisnienie ,PLV"
Jesli urzgdzenie regulujgce cisnienie i termostat nie zadziatajg, zawor ograniczajgcy cisnienie
automatycznie upusci powietrze, gdy cisnienie wewnatrz przekroczy ustawiona.

4.Ostona zapobiegajgca zablokowaniu
Zapobiega zablokowaniu zaworu ograniczajgcego cisnienie ,PLV" przez zywno$¢.

5. Urzadzenie nadmiarowe cisnieniowe
Gdyby urzgdzenie regulujgce cisnienie ulegto awarii, a zawdr ograniczajacy cisnienie ,PLV" byt
zablokowany, ci$nienie wewnatrz elektrycznego multicookera wzro$nie, co spowoduje, ze ptaska
elastyczna konstrukcja no$na pod ptytg grzewczg przesunie sie w dot. Wéwczas miska wewnetrzna
przesuwa sie odpowiednio w dét, a przestrzer miedzy pierscieniem uszczelniajgcym a miskg wewnetrzng
powiekszy sie, a krawedz pokrywy automatycznie wypusci powietrze.

6. Termostat
Przetgczy sie on w stan wytgczenia, gdy urzgdzenie zostanie podtgczone do zasilania bez jedzenia w
srodku lub gdy temperatura wewnatrz przekroczy ustawiong wartos¢. (Automatyczne przywrécenie pracy)

7.Bezpiecznik
Bezpiecznik to kolejny rodzaj zabezpieczenia ograniczajgcego temperature. Jesli termostat nie dziata
prawidtowo, jako zabezpieczenie stuzy bezpiecznik. Gdy temperatura przekroczy limit, bezpiecznik sie
wytgczy. (Jest to nieodwracalne i produkt wymaga wymiany), jesli zostanie zastosowane to
zabezpieczenie.
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Przewodnik po czesciach

1. Zawor ograniczajgcy cisnienie ,PLV"
2. Uchwyt pokrywy
3. Pokrywa garnka
4. Pojemnik
5. Obudowa pojemnika
6. Obudowa
7. Ptyta grzewcza
8. Podstawa 13
9. Panel sterowania
10. Pokrywa aluminiowa
M. Pierscien uszczelniajgcy
12. Naktadka podtrzymujagca pierscien
uszczelniajgcy
13. Zbiornik na wode
14. Ostona przeciwzablokowujgca
15. Zawor ptywakowy kulowy ,BFV"
(otwor wentylacyjny)
16. Przewdd zasilajgcy
17. tyzka
18. Miarka
Instrukcja obstugi

1. Otwérz pokrywe garnka
Chwy¢ za uchwyt, obré¢ w prawo do oporu, a nastepnie podnies$ pokrywe garnka.

2.Przed uzyciem umyj pojemnik cieptg woda. £gczna objetos¢ jedzenia i wody w garnku nie powinna przekraczac
3/5 wysokosci pojemnika. W przypadku twardszych potraw (kurczak lub baraniny) z mniejszg ilo$cig wody
catkowita objetosc¢ nie powinna przekraczac 4/5 wysokosci pojemnika. Minimalna objgtos$¢ jedzenia — nie mniej niz

1/5 wysokosci poiemnika.
L] L] —_— L] L] §
L] —_— L] L] —/T 5

Podczas gotowania ryzu na parze ilos¢ wsypanego ryzu nie powinna przekraczac 12 filizanek.
W normalnych warunkach podczas gotowania ryzu na parze na jedng filizanke ryzu nalezy uzyc¢ jednej filizanki

wody. Proporcje mozna dostosowac do osobistych preferenciji.

3. Przed gotowaniem nalezy wyczy$ci¢ pojemnik i ptyte grzewczg, aby upewnic sig, ze nie ma na nich
brudu. Lekko obré¢ pojemnik, aby dopasowac go do ptyty grzewczej.

4. Zatoz pokrywke
Upewnij sig, ze silikonowy pierscien uszczelniajgcy na urzgdzeniu wielofunkcyjnym nie jest uszkodzony oraz
, Ze wewnetrzng ptytke  aluminiowg mozna swobodnie obracac reka.
Zatdz pokrywe i obracaj uchwytem w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az ustyszysz dzwigk
zacinania.

5. Oderwij srebrng etykiete przymocowang na zaworze ,PLV", aby upewnic sig,
ze zawor mozna opusci¢ i swobodnie porusza sie.
@)
/

e
6. Jak pokazano na rysunku, w6z pojemnik na wode do multicookera.
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7. Po wigczeniu multicookera i ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego na wyswietlaczu
wyswietla ,00:00" na czerwono; w tym momencie elektryczny multicooker znajduje sie w trybie czuwania.

Panel sterowania:

Jak obstugiwa¢ urzadzenie?

Funkcje mozna wybierac, klikajgc przycisk w menu. Po wybraniu

funkciji urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowania po pieciu sekundach

bez. (Uwaga: tryby gotowania na parze/powolnego gotowania/wielozbozowego/
kurczaka/mrozonego migsa/pizzy/smazenia/frytkowania mozna wybraé wytgcznie
poprzez dotkniecie przycisku funkcyjnego). Po przejsciu do trybu gotowania cisnienie
w garnku zacznie stale rosngc¢. Po osiggnieciu ustawionej wartosci cisnienia

, urzgdzenie przejdzie w stan utrzymywania cisnienia. Zapali sie kontrolka ,,

Maintain®, a nastepnie gotowanie bedzie kontynuowane zgodnie z ustawionym czasem.
(Uwaga: czas utrzymywania cisnienia rozni sie w zaleznosci od sktadnikéw.)

ressure

Jak ustawi¢ wartos¢ cisnienia?

Po wybraniu konkretnej funkgciji kliknij ,,Cisnienie”, aby ustawi¢ wartos$¢ cisnienia.
DomysIinym ustawieniem jest niskie cisnienie. Kliknij ,pressure” raz, aby ustawi¢ wysokie Bean
cisnienie. Po ustawieniu urzgdzenie zacznie dziata¢ w ciggu pieciu sekund. )

.+ =" Po wybraniu konkretnej funkcji mozna klikng¢ ,+" lub ,-", aby ustawic
czasu, a dtugie nacisniecie przycisku ,+" lub ,-" pozwala na szybka regulacje czasu.

Jak ustawi¢ program?

Po wybraniu konkretnej funkcji wybierz ,Preset” i kliknij raz, aby zwiekszy¢ czas

0 0,5 godziny. Zakres wynosi 0,5-24 godziny. Odliczanie rozpocznie sig po pieciu sekundach

od wybrania zgdanego czasu. Po zakoriczeniu odliczania urzgdzenie automatycznie rozpocznie prace.

UTRZYMANIE CIEPLA/ANULOWANIE:

1. Po zakonczeniu procesu gotowania urzgdzenie wyda 3 sygnaty dZzwigkowe, a wyswietlacz przetgczy sie na tryb
ciggtego podtrzymywania ciepta.

2.Na kazdym etapie wystarczy nacisngc¢ przycisk ,KEEP WARM/CANCEL', aby zatrzymac biezgce
menu operacyjnego i powrdcic¢ do pierwotnego etapu.

3. Przed wprowadzeniem jakichkolwiek ustawien parametréw rozpoczecia procesu gotowania
po nacisnigciu przycisku ,KEEP WARM/CANCEL" na wyswietlaczu pojawi sie ,:bb", a
urzadzenie przejdzie w tryb ,podtrzymywania ciepta’, a po ponownym nacisnigciu tego przycisku urzadzenie
nie bedzie juz w trybie ,podtrzymywania ciepta”.

Po zakonczeniu gotowania

1. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyda 3 sygnaty dzwiekowe, a nastepnie
przejdzie w tryb ,podtrzymywania ciepta”. Na wyswietlaczu pojawi sie ,:bb" na krétko przed rozpoczeciem odliczania
czasu podtrzymywania ciepta; Minute p6zniej wyswietlacz cyfrowy pokaze odliczanie czasu podtrzymywania ciepta.

2.Nacisnij przycisk ,KEEP WARM/CANCEL", aby wytgczy¢ funkcje utrzymywania ciepta.

3. Wyciagnij wtyczke z gniazdka.

4. Ustaw ,PLV" w pozyciji ,release” (pamietaj o przestrzeganiu instrukcji bezpieczenstwa), aby wypuscic pare i
zapewni¢ opadnigcie zaworu ptywakowego, co oznacza, ze w garnku nie ma pary.

0\

Airproof position

Airproof Exhaust

Uwagi:

W przypadku gotowania zupy lub warzyw z wigkszg iloscig ptynu nie nalezy przekrecaé zaworu

+PLV" po zakoniczeniu gotowania. Nalezy poczekag, az ci$nienie spadnie, odczekac co najmniej 10-15 minut i pozwoli¢,
aby urzadzenie automatycznie uwolnito cisnienie, zanim zostanie to zrobione recznie. Nie nalezy otwieraé pokrywy
bezposrednio po uptywie 15 minut, poniewaz automatyczne uwolnienie cisnienia nie usuwa catego cisnienia.
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5. Po catkowitym uwolnieniu ci$nienia obré¢ pokrywe w prawo, a nastepnie jg podnies.

Funkcja Czas domyslny | Smak (min) Regulowane Timer opdzniajacy
(min) ci$nienie

Ryz 12 0-99 Niski/wysoki 30 min — 24 godz.
Owsianka 15 0-99 Niska/wysoka 30 min — 24 godz.
Ryby 8 0-99 Niski/wysoki 30 min — 24 godz.
Zupa 25 0-99 Niski/wysoki 30 min — 24 godz.
Fasola 32 0-99 Niski/wysoki 30 min — 24 godz.
Ciasto 35 0-99 - 30 min — 24 godz.
Mieso / Gulasz 40 0-99 Niska/wysoka 30 min — 24 godz.
Jogurt 8 godz. 1-12 godzin - -

Gotowanie na parze 15 0-99 Niski/wysoki 30 min — 24 godz.
Powolne gotowanie 2 godz. 1-6 godzin - 30 min — 24 godz.
Wielozbozowe 20 0-99 Niski/wysoki 30 min — 24 godz.
Kurczak 15 0-99 Niski/wysoki 30 min — 24 godz.
Migso mrozone 20 0-99 - 30 min — 24 godz.
Pizza 30 0-99 - 30 min — 24 godz.
Smazenie 20 0-99 - -

Smaz na gtebokim ttuszczu 30 0-99 - -

Utrzymywanie ciepta - 0-24 godziny - -

Przepisy na poczatek

Ugotuj ziemniaki

1. WIlej 3 dl wody, tak aby pokryta dno

2. Ziemniaki powinny wypetnia¢ nie wigcej niz 2/3 pojemnika, w przeciwnym razie moze dojs¢ do przelania sie piany i
zatkania zaworow.

3. Dodaj sol do smaku

4. Wybierz dowolny program, np. ,ryba", czas gotowania 8 minut (Sredniej wielkosci ziemniaki, wysokie cisnienie

5. Gdy potrawa bedzie gotowa, natychmiast recznie uwolnij cinienie, a nastepnie wylej wode

Owsianka

1. Posmaruj dno odrobing masta lub oleju

2. Wymieszaj ziarna, mleko/wodeg i szczypte soli. Jesli uzywasz mleka, moze by¢ konieczne dodanie go pdzniej.
3. Wybierz funkcje ,Owsianka"” i ustaw czas gotowania na wysokie ci$nienie zgodnie z ponizszg tabela:

Rodzaj owsianki Porcje (zboza: woda/mleko) Czas (wysokie cisnienie)
Owsianka 1:2 (2 dI ptatkéw owsianych na 4 dl | 2—-3 minuty

ptynu)
Ryz 1:4 (2 dl ryzu na 8 dl ptynu) 15 minut

4. Po uptywie czasu poczekaj, az cisnienie samo opadnie. Po 10 minutach uwolnij resztki cisnienia przed otwarciem
pokrywy.

5. Wymieszaj owsianke; na poczagtku moze wydawac sig nieco rzadka, ale szybko zgestnieje podczas mieszania. Jesli
nadal jest rzadka, odstaw na kilka minut.

Wskazowka: Jesli chcesz uzyskac luksusowg owsianke ryzowa, gotuj ryz z laskg cynamonu. Po uwolnieniu ci$nienia
dodaj mleko lub $mietane. Pozostaw owsianke na kilka minut na resztkowym cieple.

Gulasz migsny

1. Pokroj wszystkie sktadniki na kawatki wielkosci centymetra lub na dowolng wielkosé.

2.Po dodaniu wszystkich sktadnikéw wymiesza;.
3. Wybierz funkcje ,Mieso [ Gulasz" i ustaw czas gotowania na wysokie cisnienie i 30 minut.

4. Cisnienie mozna uwolni¢ recznie lub poczekaé, az uwolni sie automatycznie.

Sktadniki:

-1 kg kawatkéw miesa (zalecana schab lub wotowina) - 5 suszonych pomidoréw

-1 opakowanie boczku - 2 zgbki czosnku (posiekane lub wycisniete)
- 2 dl $mietanki -1tyzka przecieru pomidorowego
-1 batat - 72 dl octu balsamicznego

- 700 g ziemniakoéw - 2 tyzki bulionu cielecego

-150 g grzybow - 2 krakersy typu Oxford

- 2 marchewki - 2 dl wina do gotowania

-1 papryka - 2 tyzeczki tymianku

-1 burak - Odrobina sosu sojowego

-1 zétta cebula - SO|, pieprz i ptatki chili do smaku
Ryz

Multicooker idealnie nadaje sie zaréwno do ryzu biatego, jak i brgzowego.

Ryz biaty — zgodnie z instrukcjg na opakowaniu

Ryz bragzowy — zgodnie z instrukcjg na opakowaniu + 10% dodatkowej wody

Ro6zne rodzaje ryzu mogg dawac rozne rezultaty, wigc ilos¢ wody i czas gotowania moga si¢ nieco réznic.
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Czyszczenie i konserwacja

1. Przed czyszczeniem wyciggnij wtyczke z gniazdka i upewnij sig, ze urzgdzenie ostygto.
2. Jak wyczysci¢ pokrywe garnka (patrz instrukcja montazu i demontazu)
Zdejmij pierscien aluminiowy i pierscien uszczelniajgcy, pociggajac za nasadke podtrzymujacy
pierscien uszczelniajgcy.
b. Zdejmiji wyczys¢ pierscien uszczelniajacy (1) gorgcg wodg, mydtem i migkka szczotka.
c. Oprdéznij PLV" (2) i wyczy$¢ migkka szczotkg
d. Sprawdz zawor ptywakowy (3) i otwdr odpowietrzajgcy (3), czy nie utknety w nich resztki
jedzenia, i w razie potrzeby je usun.
e. Wycieraj pokrywe garnka migkka $ciereczka.
3. Wytar¢ obudowe multicookera migkka sciereczkg. Zabrania si¢ zanurzania multicookera w wodzie lub mycia go (4).
4. Uzyj migkkiej szczotki do wyczyszczenia wewnetrznego garnka (5), a nastepnie wytrzyj go $ciereczka. Twarde przybory
kuchenne uszkodzg powtok

O

@ ® = @ ®

o

Rozwigzywanie probleméw

Nr | Beschreibung Ursache Lésung
1 Nie mozna zamkna¢ | Pierécien uszczelniajgcy jest nieprawidtowo Wyregulowac potozenie pierscienia uszczelniajgcego.
pokrywy. zamontowany.
Zablokowany zawér ptywakowy kulowy ,BFV" na Delikatnie szturchnij ptytke zaworu.
szynie.
2 Nie mozna otworzy¢ | Zawoér kulowy ,BFV" nie opada. Delikatnie szturchnij zawdr wykataczka
pokrywy.
3 Wyciek powietrzaz | Montaz pierécienia uszczelniajgcego jest Wyreguluj potozenie pierscienia uszczelniajgcego.
pokrywy garnka nieprawidtowa.
Pierécien uszczelniajgcy jest zabrudzony. Wyczys¢ pierscien uszczelniajgcy.
Pier$cien uszczelniajgcy jest uszkodzony. Wymien pierscien uszczelniajgcy.
Pokrywa nie jest szczelna. Zamknij pokrywe zgodnie z instrukcjg obstugi.
4 Wyciek powietrza Pierscien uszczelniajgcy zaworu ptywakowego Wyczys¢ pierscien uszczelniajgcy zaworu ptywakowego
Z zaworu ,BFV" ma plamy. BFV".
ptywakowego ,BFV"
Pierécien uszczelniajgcy zaworu ptywakowego Wymien pierscien uszczelniajgcy zaworu kulowego
kulowego ,BFV" jest uszkodzony. BFV"
5 Zawor ptywakowy Woda i zywnos¢ nie osiggaja Zgodnie z instrukcjg nalezy uzywac
kulowy ,BFV" nie do minimalnego poziomu. odpowiednig ilo$¢ wody i pokarmu.
unosi sie.
Nieszczelnos¢ pokrywy garnka lub W celu uzyskania pomocy skontaktuj sie z firma
zaworu ci$nienia wylotowego. Champion lub sprzedawca
6 E1 Przerwanie obwodu czujnika Skontaktuj sie z firmg Champion lub sprzedawcg w celu
uzyskania pomocy
7 E2 Zwarcie czujnika Skontaktuj sig z firmg Champion lub sprzedawcg w celu
uzyskania pomocy
8 E3 Przegrzanie Skontaktuj sie z firmg Champion lub sprzedawca w celu
uzyskania pomocy
9 E4 Uszkodzona ptytka drukowana Skontaktuj sie z firmg Champion lub sprzedawcg w celu

uzyskania pomocy

Deklaracja zgodnosci UE
Niniejszym Champion Nordic oswiadcza, ze niniejszy produkt spetnia odpowiednie wymagania zgodnie z obowigzujgcym
prawem UE. Petna tre$¢ deklaracji zgodnosci UE znajduije sie tutaj: https:/media.champion.se/CHPC600 EU.pdf
Gwarancja
Champion Nordic gwarantuje, ze niniejszy produkt jest wolny od wad produkcyjnych w zakresie materiatow i wykona-
nia przez okres 2 lat w Szwecji, Norwegii, Danii i Finlandii. Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu lub dostawy
produktu. Champion Nordic nie ma obowigzku naprawy lub wymiany produktow, ktérym nie towarzyszy wazny dowod
zakupu. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie produktéw zakupionych i uzywanych do uzytku domowego i nie
obejmuje uszkodzen wynikajafych z naduzycia, nieprzestrzegania instrukc;ji firmy Champion Nordic, przypadkéw, w
ktorych produkt zostat zmodyfikowany lub poddany nieautoryzowanej naprawie, niewtasciwego opakowania ze strony
wiasciciela, normalnego zuzycia lub niewtasciwego obchodzenia sig z produktem ze strony firmy transportowej.

Prawidtowa utylizacja tego produktu
To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac razem z innymi
odpadami z gospodarstw domowych na terenie UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla
srodowisku lub zdrowiu ludzkiemu w wyniku niekontrolowanej utylizacji odpaddw, nalezy poddac go recyklingowi.
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