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Safety instructions

Carefully read all of the instructions before using this appliance and save for future reference.
Before plugging cord into wall outlet, or disconnecting, make sure that the cover of the machine is in
unlocked condition, and unplug from outlet when not in use or before cleaning.

This appliance is not a toy, when used by or near children (0-12 years), close attention is necessary,
and store this appliance to a safe place, out of the reach of children (0-12 years)

Do not use any bags or attachments not recommended or appointed, and don't use this appliance for
other purpose except its intended use.

Stop using the machine immediately if the cord is damaged and have it replaced by a professional.
Keep away from moving parts.

Do not contact the hot sealing element located on edge of the top housing of this machine. It is hot
and may get burnt.

Do not try to repair this appliance by yourself.

Don't use the appliance if it has fallen or appears to be damaged.

Avoid doing the following: pull or carry by the cord, use cord as a handle, close a door on cord, or pull
cord around sharp edges or corners. Do not operate appliance over cord or cord / plug is wet.

Keep away from hot gas, heated oven, electric burner or any other hot surfaces. Do not use this
appliance on wet or hot surface or near a heat source.

It's better not to use an extension cord with this unit. However, if one is used, it must have a rating
equal to or exceeding the fating of this appliance.

When disconnect, to avoid any injury, please unplug by grasp the plug, not the cord.

Before plugging appliance in or operating, make sure your hands are dry and safe to do the actions.
When it In “ON" or working position, always be on a stable surface, such as table or counter.

It's no need to use any lubricant, such as lubricating oils or water, on this appliance.

Do not immerse any part of this appliance, power cord or plug in water or any other liquid.

Do not use this appliance outdoors or on a wet surface, it's recommended for household, indoor use
only.

This appliance can't be used by children (0-12 years) years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children (0-12 years) should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

Cleaning and user maintenance shall not be done by children without supervision.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

FOR HOUSEHOLD USE ONLY 1 MIN PER CYCLE



How to use

Button explanation:

o 0 o 0O ©

1."Food" button: Two settings for choosing the best bag sealing time
o "“Dry" setting: for dry bags and items without moisture, with a shorter heat sealing time.

"Moist” setting: for wet bags or foods with a little moisture, with a longer heat-sealing time.
Default setting is setting for dry bags and shorter sealing time.

2."Vac&Seal [ Cancel” button: This button has two functions depending on the machine’s status:

At stand-by condition, it starts the automatic operation of vacuuming the bag and then automatically
seals the bag when vacuum is complete.

At working (vacuuming or sealing operations) condition, it stops the machine.

3."Seal" button: This button provides two functions:

To seal the open end of a bag without vacuuming air suction, it is used to make a bag from a bag roll.
When the automatic “Vac&Seal"” function is in operation, this button stops the motor pump and
immediately starts to seal the bag so that less vacuum pressure inside the bag can be controlled by the
operator to avoid crushing for delicate items.

4."Pulse" button: Press this button, and the device starts vacuuming; let go and it will stop. This process
can be repeated. Then press "“seal” when meet desired pressure, when you want to seal. This gives you full
control over the sealing process.

5.”Canister" button: Press this button when you have a canister attached to the “Hose port” (16). The
canister will be vacuum sealed but still keep the texture of the food within the canister.
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Parts explanation:

EN

6. Sealing strip: Place the bag to be sealed over this strip. Clean and dry or replace it when distorted
or broken.
7. Upper gasket: Keep air away by forming vacuum chamber with lower gasket. Clean and dry or
replace it when distorted or broken.
8. Bag Cutter: Press and slide in one direction or another to cut bags to a desired size.
9. Cutter rack: Support the cutter to slide along
10. Lower gasket: Keep air away by forming vacuum chamber with upper gasket in the vacuum

chamber. Clean and dry or replace it when it is distorted or broken.

1. Vacuum chamber: Position the open end of the bag inside the chamber, draws air out of bag and
catches any liquid overflow from the bag.

12. Release Button: This button provides two functions:
- Press both sides to open the cover.
- Release the vacuum pressure inside the machine.

13. Sealing element: Heating element which is hot and seals the bag. Do not touch it when it's hot.
14. Air intake: Air intake connects with vacuum chamber and pump. Do not cover this intake.
15. Hose port: To insert the hose for canister and wine stopper.

Operating Instructions

Making a vacuum bag of aroll

1.0pen the top cover.

2.Lift the cutter rack to upright position.

3.Pull out the bag and put the end of the bag on the sealing element.

4 Close the lid and press “Seal” button. Open the lid again.

5.Make sure the bag cutter is on one end of the cutter rack and then lift the cutter rack.
6.Pull out the bag to the suitable length you want.

7.Put down the cutter rack then slide the cutter from one end to the other end to cut the bag.
8.The bag is then done and is ready for vacuum sealing.



Vacuum packaging with a bag
1. Put the items inside the bag. Use only specially designed vacuum bags for vacuum sealers.
2. Clean and straighten the open end of the bag, make sure no dust, wrinkle or ripples.
3. Place the open end of the bag within the vacuum chamber area.
4. Put the cover down on both sides using both hands until click sounds are heard on both sides.
5.Set Vacuum sealer to “Dry” or "Moist"” with "Food" button depending on what food you will seal. EN
6.Press “Vac&Seal / Cancel” button, the unit start to vacuum and will seal the bag automatically.
You can also use the manual “Pulse” and "“Seal" button for this process.

NOTE:

o This product provides very high vacuum pressure during vacuum packaging with a bag, in order to

e avoid crushing of the delicate item by the high vacuum pressure, observe the status of the vacuum

o pressure inside the bag and switch the “seal " button immediately when the desired vacuum pressure is
e achieved. The pump will stop and change to heat-seal the bag.

7. The vacuum packaging is done. Press the release button to open the cover and take out the packed
bags

NOTE:

o For best sealing effect, it is better to let the appliance cool down for 1 minute before using it again. Wipe
out any excess liquid or food residue in the vacuum chamber after each packaged bag.

» Do not seal one after another continuously to avoid overheat of the sealing element. The machine will
reject if this “seal” button is activated within 15 seconds of the last activation.

e Do not attempt to use other bags not intended for vacuum packaging.

o Cutthe bag straight across with scissors to open a sealed bag.

o After finishing the vacuum work, please always let the machine cover open, don't fasten the cover, it will
deform the form gaskets and affect the machine function.

CAUTION : If you operate the appliance continuously, the machine will overheat and cannot seal bag. If
overheated, let it cool down for half an hour, the machine will resume seal function.

Cord storage box
1.Put the power cord into the storage box when not using the machine which is in the bottom of the machine.
Do not wrap the cord around the appliance.
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Areas of application

o The main function of this appliance is to store foods for freshness, longer, flavor and convenience.
In general, vacuum packaging keeps food fresh up to three times as long as other traditional
food storage methods. Once this appliance as an indispensable part of your life, it will less food
spoilage and save more money.

a.Cook in advance to vacuum seal and store individual portions or entire meals. This
vacuum bag is not recommended for microwave or boil-in-bag cooking (OK for
Sous Vide cooking), please use the general cooking method to re-heat the vacuum-
sealed foods.

b.Prepare foods in advance for pichics and camping trips or barbecues.

c.Eliminate freezer burn.

d.Package foods, such as meat, fish, poultry, seafood and vegetables to freeze or
refrigerate.

e.Package dry foods, such as beans, nuts, and cereals to store longer.

o Fill a bag about 2/3 full of water, seal the end (don't vacuum). Freeze the bag and use for ice in the
cooler, or ice packs for sports injuries.
) Many foods are sold pre-packed in commercial vacuum bags such as cheese and deli meats. Now,

you can maintain the taste and freshness of these foods, by re-packaging with the vacuum sealer
bags after the commercially packed bags have been opened.

. Panty items such as flour, rice, mixed for cakes and pancakes, all stay fresher longer when vacuum
packed. Nuts and condiments maintain their flavor while rancidity is kept out.
o There are many non-food uses for vacuum packing. Keep camping supplies such as matches,

first aid kits and clothing, clean and dry. Keep flares for auto emergencies ready. Keep silver and
collectibles untarnished.

o This system can also be used to store and protect other items: valuable items, such as photos,
important documents, stamp collections, book collections, jewelry, cards, comics etc.; hardware
items, such as screws, nails, studs and bolts; medicines, band-aids and other first-aid items, etc..

Cleaning And Maintenance

Vacuum sealer
1. Always unplug the unit before cleaning.
2.Do not immerse in water or any other liquid.
3.Don't use abrasive products or material to clean the unit, for they will scratch the surface.
4. Use a mild dishwashing soap and a warm, damp cloth to wipe away food residue or around
components.
5. Dry thoroughly before using it again.
6. Wash all vacuum removeable accessories in warm water with a mild dishwashing soap, (the upper
foam gasket is not removable).
Note: The foam gaskets around the vacuum chamber should be dried thoroughly before re-assembling,
when re-assembling, is careful to prevent any damage, and assemble as original position to
ensure no vacuum leak.



Vacuum bags

1. Wash bags in warm water with a mild dishwashing soap

2. When washing bags in dishwasher, turn bags inside out and spread them over top rack of dishwasher, so
entire surface is exposed to the washing water.

3. Dry thoroughly before reusing.

IMPORTANT: To avoid possible illness, do not reuse bags after storing raw meat, raw fish or greasy
foods. Do not reuse bags that have been microwaved or boiled (it is not recommended
to microwave or boil the vacuum bags).

Canister

1. Canister bases (not lids) are top rack dishwasher safe. Canister cover should be wiped down with a damp
cloth.

2. Canister and cover are not allowed to be used in microwave or freezer.

Storing Your Vacuum Sealer:

1. Keep the unit in a flat and safe place, out of the reach of children.

2. Do remember to make sure the lid of appliance is unlocked when not in use and in storage. If the cover is
locked this will distort the foam gaskets causing leak.

Troubleshooting

1. Do not put too much stuff inside the bag: leave enough empty space at the open end of the bag so that
the bag can be placed in the vacuum chamber area without creating wrinkles or ripples.

2. Do not wet the open end of the bag. Wet bags will cause difficulty to heat-seal tightly.

3. Clean and straighten the open end of the bag before sealing. Make sure nothing is left on the open area of
the bag, no wrinkles or creased lines should appear on the open panel, foreign objects or creased bag
may cause difficulty to seal tightly.

4. Do not leave too much air inside the bag. Press the bag to allow extra air to escape from the bag before
vacuuming it. Too much air inside the bag increases the vacuum pump loading and may cause the motor
to have insufficient power to draw away all the air inside the bag.

5. Do not vacuum packaging objects with sharp points like fish bones and hard shells! Sharp points may
penetrate and tear the bag! You may want to use a container instead of a bag to store such stuff.

6. For objects with sharp points and edges, such as bones or dried pasta, pad the edges with paper towels
to keep them from puncturing the bag.

7. Suggest to vacuum seal one bag within 1 minute, to let the appliance resume enough.

8. If it's not reached the required vacuum for some unknowable reason, the vacuum system will shut
automatically after 60 seconds, in this
situation, please check if the bag is leaking, or not placed properly or any other reasons.

9. Make sure there is no crack or deformation, or small particles resting on the foam gaskets around the
vacuum chamber. When this happens, take it out and wash and dry it thoroughly, or replace it with a new
one.

10. During bag vacuum packaging process, small amounts of liquids, crumbs or food particles can be
inadvertently pulled into the vacuum chamber, clogging the pump and damaging your appliance. To avoid
this, freeze moist and juicy foods first before sealing bags or placing a folded paper towel near the inside '
top of the bag. For powdery or fine-grained foods, avoid overfilling bags. You may also place a coffee filter
inside before vacuum packaging.

11. Pre-freeze fruits and blanch vegetables before vacuum packaging for best results.

12. Liquids need to be cooled before vacuum packing. Hot liquids will bubble up and over the top of the jar
when vacuum packed. Note: A jar attachment is necessary for sealing jars.

13 Store perishable foods in the freezer or refrigerator. Vacuum packing extends the shelf life of foods, but
do not preserve them.
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Problem

Reasons Caused

Vacuuming but
not turn to Seal
automatically

Check if the lower gasket is deformed?
If deformed, replace it and try again.

Check if the edge of bag covered the suction hole?
If yes, please put the bags into the correct position.

Check if the food is too much in the bags so that the machine cover locked the food?
If yes, take out some food and clean the bags edge, try again.

Check if the bags are broken so that they are leaking?
If yes, use a new bag and try again.

Can't vacuuming
but Seal function is
good

Check if the bags are placed into the vacuum chamber?
If no, please put the edge of bags into the vacuum chamber.

Check if the edge of bag covered the suction hole?
If yes, please put the bags into the correct position.

Check if the edge of the bags has liquid, Oil stain or any crumble?
If yes, please clean the edge of bags and try again.

Check if the edge of bags has wrinkled?
If yes, please take out some food so that the bags have enough space for sealing, and smooth
the bag mouth and try again.

Check if the packed foods with sharp edge?
Please use the food safety paper to pack the sharp edge foods first before putting it into the
vacuum bags.

Bag inflation after
vacuuming

Check if packed food belongs to easy corrosion food?
All the easy corrosion food needs to be frozen or refrigerated after vacuuming so that it can
prolong its shelf life. But vacuuming doesn't guarantee the food will never spoil.

Check if you packed the fresh vegetables or fruit and seed food?

All fresh vegetables, fruit and seeds are not suitable to storage under room temperature
after vacuumed, they have photosynthesis and respiration. Suggest to storage them in
refrigerated.

EU Declaration

Champion Nordic hereby declares that this product complies with the applicable requirements of the
relevant EU legislation. The full EU Declaration of Conformity can be found here:

https://media.champion.se/CHVF300 EU.pdf
Warranty

Champion Nordic guarantees that this product is free from manufacturing defects in terms of materials
and workmanship during a period of 2 years in Sweden, Norway, Denmark and Finland. This warranty
period begins on the day the product is purchased or delivered. Champion Nordic has no obligation to

repair or replace products that are not accompanied by a valid proof of purchase. This warranty
applies only to products purchased and used for home use and does not cover damage resulting from
abuse, failure to comply with the instructions from Champion Nordic, cases in which the product has
been modified or subjected to unauthorized repair, improper packaging on the part of the owner,
normal wear and tear, or improper handling on the part of a transport company.

Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.

@CHAMPION (€

Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se




VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Las noggrant igenom alla instruktioner innan du anvander apparaten och spara dem fér framtida bruk.
Innan du ansluter sladden till vagguttaget eller kopplar bort den, se till att maskinens lock &r olast och
koppla bort sladden fran uttaget nar den inte anvands eller fore rengoring.

Denna apparat ar inte en leksak. Nar den anvands av eller i narheten av barn (0—12 ar) kravs noggrann
uppsikt, och apparaten ska forvaras pa en séker plats utom rackhall for barn (0-12 ar).

Anvand inte pasar eller tilloehér som inte rekommenderas eller ar avsedda for andamalet, och anvand
inte denna apparat for andra andamal an det avsedda.

Sluta omedelbart att anvanda maskinen om sladden ar skadad och lat en fackman byta ut den.

Hall dig borta fran rérliga delar.

Ror inte det heta tatningselementet som sitter pa kanten av maskinens 6évre holje. Det ar varmt och kan
orsaka brannskador.

Forsok inte reparera denna apparat sjalv.

Anvand inte apparaten om den har fallit eller verkar vara skadad.

Undvik att gora foljande: dra eller bara i sladden, anvand inte sladden som handtag, stang inte en dorr
over sladden och dra inte sladden dver vassa kanter eller hérn. Anvand inte apparaten om sladden eller
sladden/kontakten ar vat.

Hall apparaten borta fran het gas, uppvarmd ugn, elektrisk brannare eller andra heta ytor. Anvand inte
apparaten pa vata eller heta ytor eller nara varmekallor.

Det ar battre att inte anvanda en férlangningssladd med denna enhet. Om en férlangningssladd anvands

maste den dock ha en markning som ar lika med eller dverstiger markningen for denna apparat.

Nar du kopplar bort apparaten, ta tag i kontakten, inte sladden, fér att undvika skador.

Innan du ansluter apparaten eller anvander den, se till att dina hander ar torra och att det ar sakert att
utfora atgarderna.

Nar den arilage "ON" eller i drift, placera den alltid pa en stabil yta, till exempel ett bord eller en bank.
Det ar inte nédvandigt att anvdanda nagot smdrjmedel, sdasom smarjolja eller vatten, pa denna apparat.
Sank inte ner nagon del av denna apparat, stromsladden eller kontakten i vatten eller nagon annan
vatska.

Anvand inte denna apparat utomhus eller pa en vat yta, den rekommenderas endast for hushallsbruk
inomhus.

Denna apparat far inte anvandas av barn (0—12 ar) och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, om de inte har fatt tillsyn eller instruktioner om hur
apparaten ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade med anvandningen.
Barn (0-12 ar) ska 6vervakas for att sakerstalla att de inte leker med apparaten.

21. Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess serviceombud eller liknande
kvalificerade personer for att undvika fara.

22. Rengoring och underhall av apparaten far inte utféras av barn utan tillsyn.

23. SPARA DESSA INSTRUKTIONER

24.ENDAST FOR HUSHALLSBRUK 1 MIN PER CYKEL

SV
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Hur man anvander:

Forklaring av knappar:

o 0 o 0O ©

1.Knappen "Food" (Mat): Tva installningar for att valja basta forseglingstid for pasen

e Instéllningen “"Dry" (torr): for torra pasar och féremal utan fukt, med kortare varmeforseglingstid.
e Installning "Fuktig": for vata pasar eller livsmedel med lite fukt, med langre forseglingstid.

» Standardinstéllningen ar installningen for torra pasar och kortare férseglingstid.

2.Knappen "Vac&Seal / Cancel” (Vakuumforsegla/Avbryt): Denna knapp har tva funktioner beroende

pa maskinens status:

e |standby-lage startar den automatisk vakuumering av pasen och forseglar sedan pasen automatiskt nar
vakuumeringen ar klar.

o | driftlage (vakuumering eller férsegling) stoppar den maskinen.

3.Knappen "Seal" (Forsegla): Denna knapp har tva funktioner:

o For att forsegla den 6ppna anden av en pase utan att suga ut luften anvands den for att géra en pase av
en pasrulle.

o Nar den automatiska funktionen "Vac&Seal" ar igdng stoppar denna knapp motorpumpen och borjar
omedelbart forsegla pasen sa att operatdren kan kontrollera vakuumtrycket inuti pasen for att undvika att
Omtaliga féremal krossas.

4. Knappen "Pulse” (Puls): Tryck pa denna knapp sa bdrjar enheten att suga ut luften; slapp den sa stannar
den. Denna process kan upprepas. Tryck sedan pa “Seal"” nar 6nskat tryck uppnas, nar du vill férsegla. Detta

ger dig full kontroll dver forseglingsprocessen.

5.Knappen "Canister” (Behallare): Tryck pa denna knapp nér du har en behallare ansluten till "Hose port”
(Slangport) (16). Behallaren vakuumforseglas men behaller anda konsistensen pa maten inuti behallaren.
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Forklaring av delar:

6. Forseglingsremsa: Placera pasen som ska férseglas dver denna remsa. Rengor och torka den eller byt ut
den om den ar deformerad eller trasig.

7. Ovre packning: Hall luften borta genom att bilda en vakuumkammare med den nedre packningen. Rengér
och torka eller byt ut den nar den ar deformerad eller trasig.

8.Paskarare: Tryck och skjut i ena eller andra riktningen for att skara pasarna till 5nskad storlek.
9. Skarstall: Stod skararen s att den kan glida langs med

10. Nedre packning: Hall luft borta genom att bilda en vakuumkammare med den 6vre packningen i
vakuum kammaren. Rengor och torka eller byt ut den nar den ar deformerad eller trasig.

11. Vakuumkammare: Placera pasens 0ppna ande inuti kammaren, suga ut luften ur pasen och fanga upp
eventuell vatska som rinner ut ur pasen.

12. Upphavningsknapp: Denna knapp har tva funktioner:
-Tryck pa bada sidor for att 6ppna locket.
-Slapp ut vakuumtrycket inuti maskinen.

13. Tatningselement: Varmeelement som ar varmt och tatar pasen. Ror det inte nar det ar varmt.
14. Luftintag: Luftintaget ar anslutet till vakuumkammaren och pumpen. Tack inte dver detta intag.

15. Slangport: For att ansluta slangen till behallaren och vinstoppet.

Anvandningsinstruktion

Gor en vakuumpase av enrulle

1.0ppna det dvre locket.

2.Lyft upp skarhyllan till uppratt lage.

3.Dra ut pasen och placera pasens ande pa forseglingselementet.

4.Stang locket och tryck pa knappen "Seal” (Férsegla). Oppna locket igen.

5.Se till att paskararen sitter pa ena anden av skarstallningen och lyft sedan skarstallningen.
6.Dra ut pasen till 6nskad langd.

7.Satt ner skarstallningen och skjut skararen fran ena anden till den andra for att skara pasen.
8.Pasen ar nu klar och redo for vakuumférsegling.

1"
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Vakuumforpackning med pase

1. Lagg foremalen i pasen. Anvand endast specialdesignade vakuumpasar for vakuumforseglare.

2.Rengor och rata ut pasens 6ppna ande, se till att det inte finns damm, veck eller rynkor.

3. Placera pasens 0ppna dnde i vakuumkammaren.

4. Satt ner locket pa bada sidor med bada handerna tills det hors ett klick pa bada sidor.

5. Stall in vakuumforseglaren pa "Dry” (torr) eller "Moist” (fuktig) med knappen "Food"” (mat) beroende pa
vilken typ av mat du ska foérsegla.

6. Tryck pa knappen "Vac&Seal / Cancel” (Vakuumforsegla/Avbryt) sa borjar enheten att vakuumforsegla
pasen automatiskt. Du kan ocksa anvanda de manuella knapparna "Pulse” (Puls) och “Seal” (Forsegla) for
denna process.

OBS: Denna produkt ger ett mycket hdgt vakuumtryck under vakuumférpackningen med en pase. For
att undvika att dmtaliga féremal krossas av det héga vakuumtrycket, observera vakuumtryckets
status inuti pasen och tryck omedelbart pa knappen "seal” nar 6nskat vakuumtryck uppnatts. Pumpen
stannar och 6vergar till att varmeforsegla pasen.

7. Vakuumforpackningen ar klar. Tryck pa frigéringsknappen for att 6ppna locket och ta ut de forpackade
pasarna.

OBS

o FOr basta forseglingseffekt ar det battre att lata apparaten svalna i 1 minut innan du anvander den igen.
Torka bort 6verflodig vatska eller matrester i vakuumkammaren efter varje forpackad pase.

o Forseglainte flera pa varandra foljande pasar for att undvika 6verhettning av forseglingselementet.
Maskinen avvisar om denna "forsegla”-knapp aktiveras inom 15 sekunder efter den senaste
aktiveringen.

o Forsok inte anvanda andra pasar som inte ar avsedda for vakuumférpackning.

o Klipp pasen rakt 6ver med en sax for att Oppna en forseglad pase.

e Nar vakuumarbetet ar klart ska du alltid Idta maskinens lock vara 6ppet. Stang inte locket, eftersom det
kan deformera packningarna och paverka maskinens funktion.

VARNING: Om du anvander apparaten kontinuerligt kommer maskinen att 6verhettas och inte kunna
forsegla pasar. Om den 6verhettas, lat den svalna i en halvtimme, sd kommer maskinen att ateruppta
forseglingsfunktionen.

Forvaringslada for sladden
1. Forvara stromsladden i férvaringsboxen under maskinen nar du inte anvander den. Linda inte sladden runt
apparaten.
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Anvandningsomraden

o Denna apparats huvudsakliga funktion ar att férvara livsmedel sa att de haller sig frascha langre, behaller
sin smak och &r latta att anvanda. Generellt sett haller vakuumférpackningar livsmedel frascha upp till tre
ganger sa lange som andra traditionella metoder for forvaring av livsmedel. Nar denna apparat val blivit
en oumbarlig del av ditt liv kommer du att slésa mindre mat och spara mer pengar.

a.Laga mat i forvag for att vakuumforpacka och férvara enskilda portioner eller hela maltider.
Denna vakuumpase rekommenderas inte for mikrovagsugn eller kokning i pase (OK fér Sous
Vide-tillagning), anvand den vanliga tillagningsmetoden for att varma upp vakuumférpackade
livsmedel.

b. Férbered mat i forvag fér picknick, camping eller grillning.

c. Eliminera frysskador.

b. Férpacka livsmedel som kétt, fisk, fagel, skaldjur och gronsaker for frysning eller kylférvaring.

e. Forpacka torra livsmedel, sdésom bonor, nétter och spannmal, for 1angre forvaring.

e Fyllen pase till ungefar 2/3 med vatten, férsegla anden (sug inte ut luften). Frys pasen och anvand den
som is i kylboxen eller som kylklampar vid idrottsskador.

o Manga livsmedel siljs forpackade i kommersiella vakuumférpackningar, till exempel ost och charkuterier.
Nu kan du bevara smaken och farskheten hos dessa livsmedel genom att férpacka om dem med
vakuumforpackningspasar efter att de kommersiellt forpackade pasarna har 6ppnats.

o Livsmedel som mjdl, ris, bakmixer for kakor och pannkakor haller sig frascha langre nar de
vakuumforpackas. Notter och kryddor behaller sin smak samtidigt som de inte blir harskna.

o Det finns manga icke-livsmedelsrelaterade anvandningsomraden fér vakuumférpackning. Hall
campingutrustning som tandstickor, forsta hjalpen-kit och klader rena och torra. Ha facklor for bilolyckor
redo. Hall silver och samlarobjekt fria fran missfargning.

o Detta system kan ocksa anvandas for att forvara och skydda andra féremal: vardefulla foremal,
sasom foton, viktiga dokument, frimarkssamlingar, boksamlingar, smycken, kort, serietidningar etc.;
hardvaruféremal, sdsom skruvar, spikar, dubbar och bultar; mediciner, plaster och andra férsta hjalpen-
artiklar etc.

RENGORING OCH UNDERHALL

1. Vakuumforseglare

2. Koppla alltid ur enheten innan rengdring.

3. Sank inte ner den i vatten eller ndgon annan vatska.

4. Anvand inte slipande produkter eller material for att reng6ra enheten, eftersom de kan repa ytan.

5. Anvand ett milt diskmedel och en varm, fuktig trasa for att torka bort matrester eller rengéra
komponenterna.

6. Torka noggrant innan du anvander den igen.

7. Tvatta alla avtagbara tilloehér i varmt vatten med ett milt diskmedel (den évre skumpackningen ar inte
avtagbar).

Obs: Skumpackningarna runt vakuumkammaren ska torkas noggrant innan de monteras tillbaka. Var

forsiktig nar du monterar tillbaka dem fér att undvika skador och montera dem i ursprungligt 1age for att
sakerstalla att det inte uppstar ndgot vakuumlackage.
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Vakuumpasar

1. Tvatta pasarna i varmt vatten med ett milt diskmedel.

2.Nar du tvattar pasarna i diskmaskinen, vand dem ut och in och lagg dem pa diskmaskinens dvre korg sa att
hela ytan utsatts for tvattvattnet.

3. Torka dem noggrant innan du anvander dem igen.

VIKTIGT: For att undvika eventuell sjukdom, ateranvand inte pasar som har anvants for forvaring av ratt kott,
ra fisk eller feta livsmedel. Ateranvand inte pasar som har varmts i mikrovagsugn eller kokats (det rekommen-
deras inte att varma vakuumpasar i mikrovagsugn eller koka dem).

Behallare

1. Behallarens botten (inte locket) kan diskas i diskmaskinens 6vre korg. Behallarens lock ska torkas av med
en fuktig trasa.

2.Behallare och lock far inte anvandas i mikrovagsugn eller frys.

Forvaring av din vakuumforseglare:

1. Forvara enheten pa en plan och saker plats, utom rackhall for barn.

2.Kom ihdg att se till att locket pa apparaten ar olast nar den inte anvands och férvaras. Om locket ar last
kommer detta att deformera skumpackningarna och orsaka lackage.

Fels6kning

1. L&gg inte for mycket saker i pasen: lamna tillrackligt med tomt utrymme vid pasens 6ppna ande sa att pasen kan
placeras i vakuumkammaren utan att det bildas veck eller rynkor.

2. Blotinte den 6ppna dnden av pasen. Blota pasar ar svara att varmeforsegla ordentligt.

3. Rengor och rata ut den 6ppna dnden av pasen innan du forseglar den. Se till att inget finns kvar pa den 6ppna delen av
pasen, inga veck eller veckade linjer ska synas pa den 6ppna panelen, frammande féremal eller veckade pasar kan gora
det svart att forsegla ordentligt.

4. Lamna inte for mycket luft i pasen. Tryck pa pasen sa att 6verflodig luft kan slappas ut innan du vakuumforpackar den.
For mycket luft i pasen dkar belastningen pa vakuumpumpen och kan géra att motorn inte har tillracklig kraft for att
suga ut all luft ur pasen.

5. Vakuumforpacka inte foremal med vassa spetsar som fiskben och harda skal! Vassa spetsar kan tranga igenom och riva
sonder pasen! Du kan anvanda en behallare istallet for en pase for att férvara sddana foremal.

6. Forforemal med vassa spetsar och kanter, sdsom ben eller torkad pasta, Iagg papperstorkar runt kanterna for att
forhindra att de punkterar pasen.

7. Virekommenderar att du vakuumférseglar en pase inom 1 minut, sa att apparaten hinner aterhamta sig tillrackligt.

8. Om det av okdnd anledning inte uppnas erforderligt vakuum stéangs vakuumsystemet automatiskt av efter 60 sekunder.
situation, kontrollera om pasen lacker, om den inte ar placerad korrekt eller om det finns andra orsaker.

9. Setill att det inte finns nagra sprickor eller deformationer, eller sma partiklar som ligger pa skumpackningarna runt
vakuumkammaren. Om detta intraffar, ta ut den och tvatta och torka den noggrant, eller byt ut den mot en ny.

10. Under vakuumfdrpackningsprocessen kan sma mangder vatska, smulor eller matpartiklar oavsiktligt sugas in i
vakuumkammaren, vilket kan tappa till pumpen och skada apparaten. For att undvika detta, frys forst fuktiga och saftiga
livsmedel innan du forsluter pasarna eller placera en vikt pappershandduk nara pasens 6vre del. For pulverformiga
eller finkorniga livsmedel, undvik att fylla pasarna for mycket. Du kan ocksa placera ett kaffefilter inuti innan
vakuumforpackningen.

11.  Frys frukt och blanchera gronsaker innan vakuumférpackning for basta resultat.

12. Vatskor maste kylas innan de vakuumfdrpackas. Varma vatskor bubblar upp och sprutar 6ver kanten pa burken nar de
vakuumfdrpackas. Obs: En burkfaste kravs for att forsegla burkar.

13. Forvara lattfordarvliga livsmedel i frysen eller kylskapet. Vakuumférpackning forlanger livsmedlens hallbarhet, men
konserverar dem inte.
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Problem Orsaker

Kontrollera om den nedre packningen ar deformerad.
Om den ar deformerad, byt ut den och forsok igen.

Kontrollera om pasens kant tacker sughalet.

Om ja, placera pasarna i ratt lage.

startar men forseglas
inte automatiskt

Kontrollera om det finns for mycket mat i pasarna sa att maskinens lock har last fast maten?
Om ja, ta ut lite mat och rengér pasens kant, forsok igen.

Kontrollera om pasarna &r trasiga sa att de lacker.
Om ja, anvand en ny pase och férsok igen.

Kontrollera om pasarna ar placerade i vakuumkammaren.
Om inte, placera pasens kant i vakuumkammaren.

Kontrollera om pasens kant téacker sughalet.
Om ja, placera pasarna i ratt lage.

Kontrollera om pasarnas kant har vitska, oljeflackar eller smulor.

Det gar inte att Om ja, rengor pasens kant och férsok igen.

dammsuga, men
tatningsfunktionen
fungerar bra

Kontrollera om pasens kant ar skrynklig.
Om ja, ta ut lite mat sa att pasarna har tillrackligt med utrymme for att férseglas, jamna till pasens 6ppning
och forsok igen.

Kontrollera om den férpackade maten har vassa kanter.
Anvand livsmedelssakerhetspapper for att packa mat med vassa kanter innan du lagger den i vakuumpasarna.

Kontrollera om den férpackade maten tillhor latt korroderande livsmedel.
Alla livsmedel som latt korroderar maste frysas eller kylas efter vakuumférpackning for att férlanga
hallbarheten. Men vakuumférpackning garanterar inte att livsmedlet aldrig kommer att forstoras.

Pasen blases upp

efter vakuumering Kontrollera om du har packat farska gronsaker, frukt eller fron.

Alla farska gronsaker, frukter och fron ar inte lampliga for forvaring i rumstemperatur efter
vakuumfdérpackning, eftersom de genomgar fotosyntes och respiration. Vi rekommenderar att du férvarar
dem i kylskap.

EU forsakran
Harmed forsakrar Champion Nordic att denna produkt uppfyller tillampliga krav enligt relevant EU-lagstiftning. Den
fullstandiga EU-férsakran om 6verensstammelse finns har:
https://media.champion.se/CHVF300 EU.pdf

Garanti
Champion Nordic garanterar att den har produkten ar fri fran tillverkningsdefekter vad galler material och hantverk
under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark och Finland. Garantin borjar I6pa den dag da produkten kops eller levereras.
Champion Nordic har ingen skyldighet att reparera eller ersatta produkter som inte atféljs av ett giltigt inkdpsbevis.
Denna garanti galler endast for produkter som kdps och anvands for hemmabruk och omfattar inte skador som
uppstar till foljd av missbruk, misslyckande med att folja Champion Nordics instruktioner eller da produkten har
modifierats eller utsatts for en ej godkand reparation, felaktig emballering av dgaren, normalt slitage eller felhantering
av ett transportforetag.

Korrekt avfallshantering
Denna symbol pa produkten eller i instruktionerna betyder att den ska sldngas separat fran annat hushallsavfall nar
den inte fungerar langre. Inom EU finns separata atervinningssystem for avfall. Kontakta lokala myndigheter eller
din aterforsaljare for mer information.

GUIAPION (€

Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Laes alle instruktionerne omhyggeligt, inden du bruger dette apparat, og gem dem til senere brug.

Faer du seetter stikket i stikkontakten eller tager det ud, skal du sikre dig, at maskinens daeksel er ulast, og
tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug, eller for det rengeres.

Dette apparat er ikke et legetej. Nar det bruges af eller i naerheden af bern (0-12 ar), skal der udvises stor
forsigtighed, og apparatet skal opbevares pa et sikkert sted, utilgaengeligt for bern (0-12 ar).

Brug ikke poser eller tilbehar, der ikke er anbefalet eller godkendt, og brug ikke dette apparat til andre
formal end dets tilsigtede brug.

Stop med at bruge maskinen med det samme, hvis ledningen er beskadiget, og fa den udskiftet af en
professionel.

Hold dig veek fra bevaegelige dele.

Undga kontakt med det varme forseglingselement, der er placeret pa kanten af maskinens gverste hus.
Det er varmt og kan forarsage forbreendinger.

Forsaeg ikke at reparere dette apparat selv.

Brug ikke apparatet, hvis det er faldet ned eller ser ud til at veere beskadiget.

Undga felgende: treek eller beer ved ledningen, brug ledningen som handtag, luk en der pa ledningen
eller treek ledningen rundt om skarpe kanter eller hjgrner. Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller
ledningen/stikket er vadt.

Hold det veek fra varm gas, opvarmet ovn, elektrisk braender eller andre varme overflader. Brug ikke dette
apparat pa vade eller varme overflader eller i neerheden af en varmekilde.

Det er bedst ikke at bruge en forlaengerledning til denne enhed. Hvis der alligevel bruges en, skal den
have en meerkeeffekt, der er lig med eller storre end apparatets maerkeeffekt.

For at undga personskade skal du traekke stikket ud ved at tage fat i stikket, ikke ledningen.

Faer du tilslutter apparatet eller tager det i brug, skal du sikre dig, at dine haender er tarre og sikre at udfere
handlingerne.

Nar det eri "ON" eller arbejdsposition, skal det altid sta pa en stabil overflade, sdsom et bord eller en
bordplade.

Det er ikke nedvendigt at bruge smaeremidler, sdisom smareolier eller vand, pa dette apparat.

Dette apparat, stremkablet eller stikket ma ikke nedsaenkes i vand eller andre veesker.

Brug ikke apparatet udendars eller pa en vad overflade. Det anbefales kun til brug i hjemmet og
indendoars.

Dette apparat ma ikke bruges af bern (0-12 ar) og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller har faet instruktion i
sikker brug af apparatet og forstar de risici, der er forbundet hermed.

Barn (0-12 ar) skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Hvis stremkablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten, dens serviceagent eller lignende
kvalificerede personer for at undga fare.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn uden opsyn.

OPBEVAR DISSE INSTRUKTIONER

KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUG 1 MINUT PR. CYKLUS



Sadan bruges produktet

Forklaring af knapper:

o 0 o 0O ©

1. "Food"-knap: To indstillinger til valg af den bedste poselukningstid
Indstilling "Dry" (Ter): til tarre poser og genstande uden fugt, med kortere
varmeforseglingstid.
Indstilling "Moist" (fugtig): til vade poser eller fadevarer med lidt fugt, med laengere
varmeforseglingstid.
Standardindstillingen er indstillingen for terre poser og kortere forseglingstid.

2."Vac&Seal / Cancel”-knap: Denne knap har to funktioner afhaengigt af maskinens status:
| standbytilstand starter den automatisk vakuumering af posen og forsegler derefter automatisk posen,
nar vakuumeringen er feerdig.
| driftstilstand (vakuumering eller forsegling) stopper den maskinen.

3. "Seal"-knap: Denne knap har to funktioner:
For at forsegle den dbne ende af en pose uden at suge luft ud, bruges den til at lave en pose ud af en
poserulle.
Nar den automatiske "Vac&Seal"”-funktion er i drift, stopper denne knap motorpumpen og begynder
straks at forsegle posen, sa operataren kan kontrollere vakuumtrykket inde i posen for at undga at knuse
sarte genstande.

4. "Pulse"-knap: Tryk pa denne knap, og enheden begynder at suge; slip den, og den stopper. Denne
proces kan gentages. Tryk derefter pa "seal”, nar det enskede tryk er naet, og du vil forsegle. Dette

giver dig fuld kontrol over forseglingsprocessen.

5. "Canister"-knap: Tryk pa denne knap, nar du har en beholder tilsluttet “Slangeporten” (16). Beholderen
vakuumforsegles, men bevarer stadig teksturen af maden i beholderen.
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Forklaring af dele:

6. Forseglingsstrimmel: Placer posen, der skal forsegles, over denne strimmel. Rengar og ter den, eller ud skift
den, hvis den er deformeret eller edelagt.

7. Qvre pakning: Hold luften ude ved at danne et vakuumkammer med den nederste pakning. Renger og ter den,
eller udskift den, hvis den er deformeret eller edelagt.

8. Posekniv: Tryk og skub i den ene eller anden retning for at skeere poserne til den enskede starrelse.
9. Skaererholder: Statter skaeret, sa det kan glide langs

10. Nedre pakning: Hold luften ude ved at danne et vakuumkammer med den gvre pakning i vakuumkamme ret.
Renger og ter den, eller udskift den, nar den er deformeret eller edelagt.

11. Vakuumkammer: Placer posens dbne ende inde i kammeret, sug luften ud af posen og opsaml eventuel
vaeske, der lgber over fra posen.

12. Udlgserknap: Denne knap har to funktioner:
Tryk pa begge sider for at dbne daekslet.
Friger vakuumtrykket inde i maskinen.

13. Forseglingselement: Varmeelement, der er varmt og forsegler posen. Rer ikke ved det, nar det er varmt.
14. Luftindtag : Luftindtaget er forbundet med vakuumkammeret og pumpen. Deek ikke dette indtag til.

15. Slangeport: Til at indsaette slangen til beholderen og vinstoppet.

Brugsanvisning

Fremstilling af en vakuumpose af en rulle

1.Abn topdaekslet.

2 .Laft skeereristen til lodret position.

3.Traek posen ud og leeg enden af posen pa forseglingselementet.

4.Luk laget og tryk pa knappen «Seal» (Forsegl). Abn laget igen.

5.Sarg for, at poseskaereren er placeret i den ene ende af skaererammen, og laft derefter skeererammen.
6.Treek posen ud til den enskede leengde.

7.Saet skaererammen ned, og skub skaeret fra den ene ende til den anden for at skaere posen over.
8.Posen er nu klar til vakuumforsegling

Vakuumpakning med en pose

1. Leeg genstandene i posen. Brug kun specialdesignede vakuumposer til vakuumforseglere.
2.Renger og glat den dbne ende af posen, og serg for, at der ikke er stav, folder eller kraller.
3. Placer den dbne ende af posen inden for vakuumkammeromradet.

4. 2eg laget ned pa begge sider med begge haender, indtil der hares et klik pa begge sider.
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5.Indstil vakuumforsegleren til "Tar" eller "Fugtig” med knappen "Mad", afhaengigt af hvilken mad du vil
forsegle.

6.Tryk pa knappen "Vac&Seal / Cancel” (Vakuum og forsegling/Annuller), sa begynder enheden at
vakuumere og forsegler posen automatisk. Du kan ogsa bruge de manuelle knapper "Pulse” (Puls) og
"Seal"” (Forsegling) til denne proces.

BEMAERK: Dette produkt leverer et meget hgjt vakuumtryk under vakuumpakning med en pose. For at
undga, at det delikate emne knuses af det hegje vakuumtryk, skal du overvage vakuumtrykket inde i posen
og straks trykke pa knappen "seal”, nar det enskede vakuumtryk er opnaet. Pumpen stopper og skifter til
varmeforsegling af posen.

7NVakuumpakningen er faerdig. Tryk pa frigerelsesknappen for at dbne laget og tage de pakkede poser ud.

BEMZERK:

» For at opnd den bedste forseglingseffekt er det bedst at lade apparatet kele af i 1 minut, for det bruges
igen. Tar overskydende veeske eller madrester af i vakuumkammeret efter hver emballeret pose.

» Forsegl ikke flere poser efter hinanden for at undga overophedning af forseglingselementet. Maskinen
afviser, hvis denne "seal”-knap aktiveres inden for 15 sekunder efter den sidste aktivering.

o Forsag ikke at bruge andre poser, der ikke er beregnet til vakuumpakning.

o Skeer posen lige over med en saks for at dbne en forseglet pose.

o Nar vakuumarbejdet er afsluttet, skal du altid lade maskinens lag sta abent. Luk ikke laget, da det vil
deformere pakningerne og pavirke maskinens funktion.

FORSIGTIG: Hvis du bruger apparatet kontinuerligt, bliver maskinen overophedet og kan ikke forsegle
poser. Hvis den bliver overophedet, skal du lade den kale af i en halv time, hvorefter maskinen vil genoptage
forseglingsfunktionen.

Opbevaringsboks til ledningen
1. Laeg stramkablet i opbevaringsboksen i bunden af maskinen, nar den ikke er i brug. Vikl ikke kablet
omkring apparatet.

Anvendelsesomrader

o Dette apparats hovedfunktion er at opbevare fodevarer, sa de holder sig friske leengere, bevarer smagen
og er nemme at bruge. Generelt holder vakuumpakning faedevarer friske op til tre gange sa lsenge som
andre traditionelle opbevaringsmetoder. Nar dette apparat forst er blevet en uundveerlig del af dit liv, vil
du opleve mindre madspild og spare flere penge.

a. Lav mad pa forhand, vakuumpak den og opbevar individuelle portioner eller hele maltider. Denne
vakuumpose anbefales ikke til mikrobalgeovn eller kogning i posen (OK til sous vide-tilberedning).
Brug den almindelige tilberedningsmetode til at genopvarme vakuumpakket mad.

b.Forbered mad pa forhand til picnic, camping eller grillaftener.
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c.Undga frysebraendinger.
d.Pak fedevarer sdsom kaed, fisk, fierkrae, skaldyr og grentsager til frysning eller opbevaring i keleskab.
e.Pak terre fedevarer, sésom benner, nedder og korn, for at opbevare dem laengere.

e Fyld en pose ca. 2/3 med vand, luk enden (ikke vakuum). Frys posen og brug den til is i kaletasken eller
isposer til sportsskader.

e Mange fedevarer salges feerdigpakket i kommercielle vakuumposer, sdsom ost og paleeg. Nu kan du
bevare smagen og friskheden af disse fedevarer ved at ompakke dem med vakuumposer, efter at de
kommercielt pakkede poser er blevet abnet.

o Spisekammervarer sasom mel, ris, blandinger til kager og pandekager holder sig friske lsengere, nar de
vakuumpakkes. Nadder og krydderier bevarer deres smag, mens de ikke bliver harsk.

o Der er mange ikke-fedevareanvendelser for vakuumpakning. Hold campingudstyr sdsom teendstikker,
forstehjeelpskasser og t@j rent og tert. Hold nadblus til bilulykker klar. Hold selv og samlerobjekter
ubeskadigede.

» Dette system kan ogsa bruges til opbevaring og beskyttelse af andre genstande: veerdifulde genstande,
sasom fotos, vigtige dokumenter, frimeerkesamlinger, bogsamlinger, smykker, kort, tegneserier osv.;
hardware, sdsom skruer, sem, bolte og meatrikker; medicin, plaster og andre farstehjeelpsartikler osv.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Vakuumforsegler

1. Treek altid stikket ud af stikkontakten, fer du renger enheden.

2. Seenk den ikke ned i vand eller andre vaesker.

3. Brug ikke slibende produkter eller materialer til at rengere enheden, da de vil ridse overfladen.

4. Brug et mildt opvaskemiddel og en varm, fugtig klud til at terre madrester af eller rengaere
komponenterne.

5. Ter grundigt, inden du bruger den igen.

6. Vask alle aftagelige vakuumtilbehegrsdele i varmt vand med et mildt opvaskemiddel (den averste
skumpakning kan ikke fjernes).

Bemeerk: Skumpakningerne omkring vakuumkammeret skal tarres grundigt, inden de samles igen. Veer
forsigtig, nar du samler dem igen, for at undga skader, og saml dem i deres oprindelige position for at sikre, at
der ikke er nogen vakuumlaekage.

Vakuumposer

1. Vask poserne i varmt vand med et mildt opvaskemiddel.

2. Nar poserne vaskes i opvaskemaskinen, skal de vendes pa vrangen og lsegges pa opvaskemaskinens
overste kurv, sa hele overfladen er udsat for vaskevandet.

3. Ter dem grundigt, inden de genbruges.

VIGTIGT: For at undga mulig sygdom ma poserne ikke genbruges efter opbevaring af rat ked, rat fisk eller
fedtholdige fedevarer. Genbrug ikke poser, der har veeret i mikrobalgeovnen eller kogt (det anbefales ikke at
opvarme vakuumposerne i mikrobelgeovnen eller koge dem).

Beholder

1. Beholderens bund (ikke 18g) kan vaskes i opvaskemaskinen i den gverste kurv. Beholderens 13g skal terres
af med en fugtig klud.

2.Beholderen og laget ma ikke bruges i mikrobelgeovn eller fryser.
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Opbevaring af din vakuumforsegler:

1. Opbevar enheden pa et fladt og sikkert sted, utilgaengeligt for barn.

2. Husk at sikre dig, at apparatets lag er last op, nar det ikke er i brug og opbevares. Hvis laget er |ast,
vil det forvride skumpakningerne og forarsage laekage.

Fejlfinding

1. Leeg ikke for meget i posen: Lad der vaere tilstreekkelig plads i den dbne ende af posen, sa posen kan
placeres i vakuumkammeret uden at der dannes folder eller rynker.

2. Undga at gare den dbne ende af posen vad. Vade poser gor det vanskeligt at varmeforsegle dem teet.

3. Renger og ret den abne ende af posen, inden den forsegles. Sarg for, at der ikke er noget tilbage pa den DK
abne del af posen, og at der ikke er rynker eller folder pa det dbne panel, da fremmedlegemer eller folder i
posen kan gare det vanskeligt at forsegle den taet.

4. Lad ikke for meget luft blive i posen. Tryk pa posen for at fa overskydende luft til at slippe ud af posen,
inden du vakuumerer den. For meget luft i posen @ger vakuumpumpens belastning og kan medfare, at
motoren ikke har tilstraekkelig kraft til at suge al luften ud af posen.

5. Vakuumpak ikke genstande med skarpe spidser, sdsom fiskeben og harde skaller! Skarpe spidser kan
traenge igennem og rive posen! Du kan i stedet bruge en beholder til opbevaring af sddanne genstande.

6. For genstande med skarpe spidser og kanter, sasom ben eller terret pasta, skal du polstre kanterne med
papirhandklaeder for at forhindre, at de punkterer posen.

7. Det anbefales at vakuumpakke en pose inden for 1 minut, sa apparatet kan genoprette sig tilstrackkeligt.
8. Huvis det af ukendte arsager ikke nar det kreevede vakuum, slukker vakuumsystemet automatisk efter 60
sekunder skal du kontrollere, om posen laekker, ikke er placeret korrekt eller om der er andre arsager.

9. Serg for, at der ikke er revner eller deformationer, eller at der ikke ligger sma partikler pa
skumpakningerne omkring vakuumkammeret. Hvis dette sker, skal du tage det ud og vaske og terre det
grundigt eller udskifte det med et nyt.

10. Under vakuumpakningen af posen kan sma masngder vaeske, krummer eller madrester utilsigtet blive
trukket ind i vakuumkammeret, hvilket kan tilstoppe pumpen og beskadige apparatet. For at undga dette
skal du farst fryse fugtige og saftige fadevarer ned, inden du forsegler poserne, eller laegge et foldet
stykke kekkenrulle nzer posens indvendige top. Undgé at overfylde poserne med pulverformige eller
finkornede fadevarer. Du kan ogsa leegge et kaffefilter i posen inden vakuumpakningen.

1. Frys frugter og blancher grentsager inden vakuumpakning for at opna de bedste resultater.

12. Vaesker skal afkeles, far de vakuumpakkes. Varme vaesker vil boble op og labe over kanten af glasset, nar
de vakuumpakkes. Bemeerk: Der skal bruges et glasfaeste til at forsegle glas.

13. Opbevar letfordaervelige fadevarer i fryseren eller keleskabet. Vakuumpakning forleenger fadevarernes
holdbarhed, men konserverer dem ikke.
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Problem

Arsager

Vakuumpakning, men
forsegling sker ikke
automatisk

Kontroller, om den nederste pakning er deformeret.
Hvis den er deformeret, skal du udskifte den og preve igen.

Kontroller, om posens kant daekker sugehullet.
Huvis ja, skal du placere poserne i den korrekte position.

Kontroller, om der er for meget mad i poserne, sa maskinens lag har Iast maden fast?
Hvis ja, tag noget af maden ud, renger posens kant, og prev igen.

Kontroller, om poserne er adelagte, sa de laekker?
Huvis ja, skal du bruge en ny pose og preve igen.

Kan ikke

stovsuge, men
forseglingsfunktionen
virker fint

Kontroller, om poserne er placeret i vakuumkammeret.
Hvis ikke, skal du placere posens kant i vakuumkammeret.

Kontroller, om posens kant daekker sugehullet.
Hvis ja, skal du placere poserne i den korrekte position

Kontroller, om posernes kant har vaeske, olieflekker eller smuler.
Huvis ja, skal du rengare posernes kant og prave igen.

Kontroller, om posens kant er krollet.
Huvis ja, skal du tage noget af maden ud, sa poserne har plads nok til at blive forseglet, glatte posens
munding og preve igen.

Kontroller, om de pakkede fadevarer har skarpe kanter.
Brug fedevaresikkerhedspapir til at pakke fedevarer med skarpe kanter, inden du laegger demi

vakuumposerne.

Posens oppusthing
efter vakuumering

Kontroller, om den pakkede mad er let korroderende.
Alle let korroderende fadevarer skal fryses eller opbevares i kaleskab efter vakuumering, sa
holdbarheden forleenges. Men vakuumering garanterer ikke, at fedevarerne aldrig bliver darlige

Kontroller, om du har pakket friske grontsager, frugter eller fro.
Alle friske grentsager, frugter og fre er ikke egnede til opbevaring ved stuetemperatur efter
vakuumering, da de gennemgar fotosyntese og respiration. Det anbefales at opbevare dem i keleskab.

EU erkleering

Champion Nordic erklaerer hermed, at dette produkt overholder de gaeldende krav i den relevante EU-lovgivning. Den

fulde EU-overensstemmelseserkleering kan findes her:
https://media.champion.se/CHVF300_EU.pdf

Garanti

Champion Nordic garanterer at dette produkt ikke har nogen fremstillingsfejl i forhold til materiale og forarbejdning.
Garantien gaelder i to ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland. Garantien begynder fra den dag hvor produktet
kebes eller leveres. Champion Nordic er ikke forpligtet til at reparere eller erstatte produkter som ikke er ledsaget
af et gyldigt kebsbevis. Denne garanti gaelder kun for produkter som er kebt og brugt derhjemme, og den omfatter
ikke skader som er opstaet som falge af misbrug, manglende opmaerksomhed pa Champion Nordics instruktioner,
modifikationer, ikke-godkendte reparationer, forkert indpakning fra ejerens side, normal slitage eller fejlhandtering

hos et transportfirma.
Korrekt affaldshandtering

Dette symbol pa produktet eller i instruktionerne betyder at det skal smides ud separat fra andet husaffald, nar det
ikke fungerer lzengere. | EU findes separate genbrugssystemer for affald. Kontakt de lokale myndigheder eller din
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VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Les alle instruksjonene naye for du bruker dette apparatet, og oppbevar dem for fremtidig bruk.

Faer du kobler ledningen til stikkontakten eller kobler den fra, ma du kontrollere at dekselet pa maskinen er
ulast, og koble den fra stikkontakten nar den ikke er i bruk eller fer rengjering.

Dette apparatet er ikke et leketoy. Nar det brukes av eller i naerheten av barn (0-12 ar), ma det utvises
stor forsiktighet, og apparatet ma oppbevares pa et trygt sted, utilgjengelig for barn (0-12 ar).

Ikke bruk poser eller tilbehar som ikke er anbefalt eller godkjent, og ikke bruk dette apparatet til andre
formal enn det det er beregnet for.

Slutt & bruke maskinen umiddelbart hvis ledningen er skadet, og fa den erstattet av en fagperson.

Hold deg unna bevegelige deler.

Ikke berer det varme forseglingselementet som befinner seg pa kanten av maskinens @vre hus. Det er
varmt og kan forarsake brannskader.

Ikke prov & reparere apparatet selv.

Ikke bruk apparatet hvis det har falt ned eller ser ut til 8 veere skadet.

Unnga a gjere folgende: trekke eller baere i ledningen, bruke ledningen som handtak, lukke en der over
ledningen eller trekke ledningen rundt skarpe kanter eller hjarner. Ikke bruk apparatet hvis ledningen eller
ledningen/pluggen er vat.

Hold apparatet borte fra varm gass, oppvarmet ovn, elektrisk brenner eller andre varme overflater. Ikke
bruk apparatet pa vate eller varme overflater eller i neerheten av varmekilder.

Det er bedre a ikke bruke skjoteledning med denne enheten. Hvis du likevel bruker en, ma den ha en
nominell effekt som er lik eller hayere enn effekten til dette apparatet.

For & unngd skader, ma du trekke ut stepselet ved & ta tak i stepselet, ikke ledningen.

Fer du kobler til apparatet eller tar det i bruk, méa du serge for at hendene dine er terre og at det er trygt a
utfere handlingene.

Nar den er i «PA»- eller arbeidsposisjon, ma den alltid sta pa en stabil overflate, for eksempel et bord
eller en benk.

Det er ikke nedvendig a bruke smeremidler, som smeareoljer eller vann, pa dette apparatet.

Ikke senk noen deler av apparatet, stremledningen eller stgpselet i vann eller andre vaesker.

Ikke bruk apparatet utendars eller pa en vat overflate. Det anbefales kun for bruk i hjemmet, innenders.
Dette apparatet kan ikke brukes av barn (0-12 ar) og personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
evne eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre de har fatt veiledning eller instruksjon i sikker
bruk av apparatet og forstar farene som er forbundet med det.

Barn (0-12 ar) ber holdes under oppsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Hvis stremledningen er skadet, ma den byttes ut av produsenten, serviceagent eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga fare.

Rengjering og vedlikehold av apparatet skal ikke utferes av barn uten tilsyn.

OPPBEVAR DISSE INSTRUKSJONENE

KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUK 1 MINUTT PER SYKLUS
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Hvordan bruke

Forklaring av knapper:

NO O © ® @O O

1. "Food" -knapp: To innstillinger for valg av den beste poseforseglingstiden
Innstilling “"Dry” (Terr): for tarre poser og gjenstander uten fuktighet, med kortere varmeforseglingstid.
Innstilling "Moist" (Fuktig): for vate poser eller matvarer med litt fuktighet, med lengre
varmeforseglingstid. Standardinnstillingen er innstillingen for terre poser og kortere forseglingstid.

2."Vac&Seal / Cancel”-knapp: Denne knappen har to funksjoner avhengig av maskinens status:
| standbymodus starter den automatisk vakuumering av posen og forsegler deretter automatisk posen
nar vakuumeringen er ferdig.
| driftmodus (vakuumering eller forsegling) stopper den maskinen.

3."Seal"-knapp: Denne knappen har to funksjoner:
For & forsegle den dpne enden av en pose uten & suge ut luft, brukes den til & lage en pose av en poserull.
Nar den automatiske "Vac&Seal"-funksjonen er i drift, stopper denne knappen motorpumpen og
begynner straks a forsegle posen, slik at operataren kan kontrollere vakuumtrykket i posen for a unnga a
knuse sarte gjenstander.

4. "Pulse" -knapp: Trykk pa denne knappen, og enheten begynner a suge; slipp den, og den stopper. Denne
prosessen kan gjentas. Trykk deretter pa "Seal”, nar ensket trykk er nddd, og du vil forsegle. Dette gir deg

full kontroll over forseglingprosessen.

5. "Canister"-knapp: Trykk pa denne knappen nar du har en beholder koblet til “Slangeporten” (16).
Beholderen vakuumforsegles, men beholder fortsatt teksturen pa maten i beholderen.
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Forklaring af dele:

6. Forseglingsstripe: Plasser posen som skal forsegles over denne stripen. Rengjer og terk den, eller bytt
den ut hvis den er deformert eller edelagt.

7. @vre pakning: Hold luften ute ved a danne et vakuumkammer med den nedre pakningen. Rengjer og terk
den, eller bytt den ut hvis den er deformert eller adelagt.

8. Posekniv: Trykk og skyv i den ene eller andre retningen for a kutte posene til ensket starrelse.
9. Skjeereholder: Statter skjeeret slik at det kan gli langs.

10. Nedre pakning: Hold luften ute ved & danne et vakuumkammer med den gvre pakningen i vakuumkam
meret. Rengjor og terk den, eller bytt den ut nar den er deformert eller edelagt.

11. Vakuumkammer: Plasser posens apne ende inne i kammeret, sug luften ut av posen og samle eventuell
vaeske som
renner over fra posen.

12. Utleserknapp: Denne knappen har to funksjoner:
Trykk pa begge sider for & apne lokket.
Frigjer vakuumtrykket inne i maskinen.

13. Forseglingslement: Varmeelement som er varmt og forsegler posen. Ikke rer ved det nar det er varmt.
14. Luftinntak: Luftinntaket er koblet til vakuumkammeret og pumpen. Dekk ikke til dette inntaket.

15. Slangeport: Til 4 sette inn slangen til beholderen og vinstoppen.

Bruksanvisning

Fremstilling av en vakuumpose fra en rull

1.Apne toppdekselet.

2.Loft skjeereristen til vertikal posisjon.

3.Trekk posen ut og legg enden av posen pa forseglingselementet.

4.Lukk lokket og trykk pa knappen «Seal» (Forsegl). Apne lokket igjen.

5.Serg for at poseskjaereren er plassert i den ene enden av skjeererammen, og laft deretter skjeererammen.
6.Trekk posen ut til ansket lengde.

7.Sett skjeererammen ned, og skyv skjeeret fra den ene enden til den andre for & kutte posen over.

8.Posen er nd klar for vakuumforsegling.

Vakuumpakking med en pose

1.Legg gjenstandene i posen. Bruk kun spesialdesignede vakuumposer for vakuumforseglere.
2.Rengjer og glatt den apne enden av posen, og serg for at det ikke er stov, folder eller kraller.
3.Plasser den dpne enden av posen innenfor vakuumkammeromradet.

4.Legg lokket ned pa begge sider med begge hender, til det hares et klikk pa begge sider.
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5.Still vakuumforsegleren til “Torr” eller "Fuktig” med knappen “Mat", avhengig av hvilken mat du vil
forsegle.

6.Trykk pa knappen "Vac&Seal / Cancel” (Vakuum og forsegling/Avbryt), sa begynner enheten a
vakuumpakke og forsegler posen automatisk. Du kan ogsa bruke de manuelle knappene "Pulse” (Puls)
og "Seal"” (Forsegling) for denne prosessen.

MERK: Dette produktet leverer et veldig hayt vakuumtrykk under vakuumpakking med en pose.
For a unnga at delikate gjenstander blir knust av det heye vakuumtrykket, bor du overvake
vakuumtrykket i posen og umiddelbart trykke pa knappen "Seal"” nar ensket vakuumtrykk er
oppnadd. Pumpen stopper og gar over til varmeforsegling av posen.
NO
7Vakuumpakkingen er ferdig. Trykk pa utleserknappen for & dpne lokket og ta ut de pakkede
posene.

MERK:

» For 8 oppna den beste forseglingseffekten er det best & la apparatet avkjole seg i 1 minutt for det brukes
igjen. Terk bort overfladig veeske eller matrester i vakuumkammeret etter hver pakket pose.

o |kke forsegl flere poser etter hverandre for 8 unnga overoppheting av forseglingselementet.

o Maskinen avviser dersom denne "Seal”-knappen aktiveres innen 15 sekunder etter forrige aktivering.

o Forsok ikke & bruke andre poser som ikke er beregnet for vakuumpakking.
Kutt posen rett over med en saks for & dpne en forseglet pose.

o Nar vakuumarbeidet er avsluttet, skal maskinens lokk alltid sta dpent. Ikke lukk lokket, da det vil
deformere pakningene og pavirke maskinens funksjon.

FORSIKTIG: Hvis du bruker apparatet kontinuerlig, kan maskinen bli overopphetet og ikke kunne forsegle
poser. Hvis den blir overopphetet, bar du la den avkjgle seg i en halv time, hvoretter maskinen vil gjenoppta
forseglingfunksjonen.

Oppbevaringsboks for ledningen
Legg stremkabelen i oppbevaringsboksen i bunnen av maskinen nar den ikke er i bruk. Ikke vikle kabelen
rundt apparatet.

Bruksomrader

Hovedfunksjonen til dette apparatet er a oppbevare matvarer slik at de holder seg ferske lenger, bevarer
smaken og er enkle a bruke. Generelt holder vakuumpakking matvarer ferske opptil tre ganger sa lenge som
andre tradisjonelle oppbevaringsmetoder. Nar dette apparatet farst har blitt en uunnvaerlig del av livet ditt, vil

du oppleve mindre matsvinn og spare mer penger.
a. Lag mat pa forhand, vakuumpakk den og oppbevar individuelle porsjoner eller hele maltider. Denne va

kuumposen anbefales ikke til mikrobalgeovn eller koking i posen (ok til sous vide-tilberedning).
Bruk vanlig tilberedningsmetode for 8 varme opp vakuumpakket mat.
b. Forbered mat péa forhand til piknik, camping eller grillkvelder.
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¢. Unnga fryseskader.
d. Pakk matvarer som kjatt, fisk, fjaerkre, skalldyr og grennsaker for frysing eller oppbevaring i kjgleskap.
e. Pakk tarre matvarer, som benner, notter og korn, for & oppbevare dem lenger.

e Fyllen pose ca. 2/3 med vann, lukk enden (ikke vakuum). Frys posen og bruk den somis i kjglebag eller
som isposer ved idrettsskader.

e Mange matvarer selges ferdigpakket i kommersielle vakuumposer, som ost og palegg. Na kan du bevare
smaken og friskheten i disse matvarene ved 8 ompakke dem i vakuumposer etter at de kommersielt
pakkede posene er apnet.

e Matvarer som oppbevares i spiskammer, som mel, ris, kakemiks og pannekakemiks, holder seg ferske
lenger nar de vakuumpakkes. Notter og krydder bevarer smaken sin og blir ikke harske.

o Det finnes mange ikke-matrelaterte bruksomrader for vakuumpakking. Hold campingutstyr, som
fyrstikker, farstehjelpssett og kleer, rent og tart. Hold nadbluss til bilulykker klare. Hold selv og
samleobjekter ubeskadiget.

» Dette systemet kan ogsa brukes til oppbevaring og beskyttelse av andre gjenstander: verdifulle
gjenstander som fotografier, viktige dokumenter, frimerkesamlinger, boksamlinger, smykker, kort,
tegneserier osv.; maskinvare som skruer, spiker, bolter og muttere; medisiner, plaster og andre
forstehjelpsartikler osv.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

Vakuumforsegler

1. Trekk alltid stapselet ut av stikkontakten fer du rengjer enheten.

2.Senk den ikke ned i vann eller andre vaesker.

3. Bruk ikke slipende produkter eller materialer for & rengjere enheten, da de vil ripe overflaten.

4. Bruk et mildt oppvaskmiddel og en varm, fuktig klut for a tarke bort matrester eller rengjore
komponentene.

5. Terk grundig fer du bruker den igjen.

6. Vask alle avtakbare vakuumtilbeharsdeler i varmt vann med mildt oppvaskmiddel (den gverste
skumpakningen kan ikke fjernes).

Merk: Skumpakningene rundt vakuumkammeret ma terkes grundig for de monteres igjen. Vaer
forsiktig nar du setter dem sammen igjen for a unnga skade, og monter demii sin opprinnelige
posisjon for a sikre at det ikke oppstar vakuumlekkasje.

Vakuumposer

1. Vask posene i varmt vann med mildt oppvaskmiddel.

2. Nar posene vaskes i oppvaskmaskin, skal de vendes pa vrangen og legges i oppvaskmaskinens
overste kury, slik at hele overflaten eksponeres for vaskevannet.

3. Terk dem grundig fer gjenbruk.

VIKTIG: For @ unnga mulig sykdom ma posene ikke gjenbrukes etter oppbevaring av ratt kjott, ra
fisk eller fettholdige matvarer. Ikke gjenbruk poser som har vaert i mikrobolgeovn eller kokt (det
anbefales ikke a varme opp vakuumposer i mikrobolgeovn eller koke dem).

Beholder
1. Beholderens bund (ikke l1ag) kan vaskes i opvaskemaskinen i den averste kurv. Beholderens lag skal terres
af med en fugtig klud.

2.Beholderen og laget ma ikke bruges i mikrobelgeovn eller fryser.
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Oppbevaring av din vakuumforsegler:

1. Oppbevar enheten pa et flatt og sikkert sted, utilgjengelig for barn.

2.Sorg for at apparatets lokk er ulast nar det ikke er i bruk og oppbevares. Hvis lokket er last, vil det deformere
skumpakningene og forarsake lekkasje.

Feilsoking

1. Ikke legg for mye i posen: La det veere tilstrekkelig plass i den dpne enden av posen, slik at posen kan
plasseres i vakuumkammeret uten at det dannes folder eller rynker.

2. Unnga at den dpne enden av posen blir vat. Vate poser gjer det vanskelig 8 varmeforsegle dem tett.

3. Rengjer og rett ut den apne enden av posen fer den forsegles. Serg for at det ikke er noe igjen pa den
apne delen av posen, og at det ikke er rynker eller folder pa det dpne panelet, da fremmedlegemer eller
folder i posen kan gjere det vanskelig a forsegle den tett.

4. Ikke la for mye luft bli i posen. Trykk pa posen for & fa ut overskuddsluft far vakuumering. For mye luft i
posen gker belastningen pa vakuumpumpen og kan gjere at motoren ikke har nok kraft til & suge ut all
luften fra posen.

5. Vakuumpakk ikke gjenstander med skarpe spisser, som fiskebein og harde skjell! Skarpe spisser kan
trenge gjennom og rive posen! Du kan i stedet bruke en beholder til oppbevaring av slike gjenstander.

6. For gjenstander med skarpe spisser og kanter, som bein eller tarket pasta, bar du polstre kantene med
papirhandklzer for & forhindre at de punkterer posen.

7. Det anbefales & vakuumpakke én pose per minutt, slik at apparatet far tid til & gjenopprette seg
tilstrekkelig.

8. Hvis vakuumet av ukjente arsaker ikke nar ensket niva, slar vakuumsystemet seg automatisk av etter 60
sekunder. Sjekk da om posen lekker, ikke er plassert korrekt, eller om det finnes andre arsaker.

9. Searg for at det ikke er sprekker eller deformasjoner, og at det ikke ligger sma partikler pa
skumpakningene rundt vakuumkammeret. Hvis dette skjer, ta dem ut, vask og terk grundig eller bytt dem
med nye.

10. Under vakuumpakking kan sma mengder vaeske, smuler eller matrester utilsiktet bli sugd inni
vakuumkammeret, noe som kan tette pumpen og skade apparatet. For 8 unnga dette, frys ferst fuktige
og saftige matvarer for posene forsegles, eller legg et foldet papirhandkle nser posens gvre innside.
Unnga a overfylle poser med pulverformige eller finmalte matvarer. Du kan ogsa legge et kaffefilter i
posen fgr vakuumpakking.

11.  Frys frukt og blancher grennsaker for vakuumpakking for & oppna best resultat.

12. Veesker bar avkjoles for vakuumpakking. Varme vaesker vil koke opp og renne over kanten av glasset
under vakuumpakking. Merk: Glassforsegling krever bruk av glassholder.

13. Oppbevar lett bedervelige matvarer i fryseren eller kjeleskapet. Vakuumpakking forlenger matvarenes
holdbarhet, men konserverer dem ikke.
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Problem Arsager
Sjekk om den nedre pakningen er deformert.
Hvis den er deformert, bytt den ut og prov igjen.
Kontroller om kanten av posen dekker sugeapningen.
Vakuumpakker, Hvis ja, plasser posene i riktig posisjon.

men forsegler ikke
automatisk

Kontroller, om der er for meget mad i poserne, sa maskinens lag har last maden fast?
Huvis ja, ta ut litt mat og rengjer posekanten, og prev igjen.

Sjekk om posene er adelagte slik at de lekker?
Huvis ja, bruk en ny pose og prev igjen.

Kan ikke stevsuge, men
forseglingsfunksjonen
fungerer

Kontroller om posene er plassert i vakuumkammeret.
Huvis ikke, legg kanten av posene inn i vakuumkammeret.

Kontroller om kanten av posen dekker sugeapningen.
Huvis ja, plasser posene i riktig posisjon.

Kontroller om kanten av posene har veeske, oljeflekker eller smuler.
Hvis ja, rengjer kantene pa posene og prev igjen.

Kontroller om kanten av posene er krollet.

Huvis ja, ta ut litt mat slik at posene har nok plass til & forsegles, glatt posens apning og prav igjen.

Sjekk om den pakkede maten har skarpe kanter.
Bruk farst matvaresikkerhetspapir til & pakke matvarer med skarpe kanter for du legger dem i

vakuumposene.

Oppblasing av posen
etter vakuumering

Sjekk om den pakkede maten er lett bedervelig.
All mat som er utsatt for korrosjon ma fryses eller kjoles ned etter vakuumering for a forlenge
holdbarheten. Men vakuumering garanterer ikke at maten aldri vil bli darlig

Sjekk om du har pakket inn ferske grennsaker, frukt eller frg?

Alle ferske grennsaker, frukt og fre er ikke egnet for oppbevaring ved romtemperatur etter
vakuumering, da de gjennomgar fotosyntese og respirasjon. Vi anbefaler 4 oppbevare dem i
kjoleskap.

EU erkleering

Champion Nordic erklaerer herved at dette produktet oppfyller gjeldende krav i relevant EU-lovgivning. Den

fullstendige EU-samsvarserklaeringen finner du her:
https://media.champion.se/CHVF300_EU.pdf

Garanti

Champion Nordic garanterer at dette produktet er fri for farbrikasjonsfeil nar det kommer til materialer og handverk
under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland. Garantien starter a lepe den dagen produktet kjgpes eller leveres.
Champion Nordic har ikke plikt til & reparere eller erstatte produkter dersom et gyldig innkjepsbevis ikke falger
med. Denne garantien gjelder kun for produkter som kjgpes og brukes til hjemmebruk, og omfatter ikke skader
som oppstar som felge av misbruk, svikt i & felge Champion Nordics instruksjoner pa grunn av at produktet har blitt
modifisert eller utsatt for en godkjent reparasjon, feilaktig pakking av eieren, normal slitasje eller feilhandtering av

et transportforetak.

Korrekt avfallshandtering

Dette symbolet pa produktet eller i instruksjonene betyr at det skal kastes separat fra annet husholdningsavfall nar
det ikke virker lenger. Det finnes leveringspunkter og gjenbruksstasjoner som skal handtere denne typen avfall.

Kontakt lokale myndigheter eller forhandler for mer informasjon.

GUIAPION (€

Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se
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VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen taman laitteen kayttoa ja sailyta ne tulevaa kayttéa varten.
Ennen kuin liitat johdon pistorasiaan tai irrotat sen, varmista etta laitteen kansi on lukitsematon, ja
irrota pistoke pistorasiasta, kun laite ei ole kaytéssa tai ennen puhdistusta.

Tama laite ei ole lelu. Kun sita kaytetaan lasten (0-12 vuotta) toimesta tai heidan laheisyydessaan,
on noudatettava erityista varovaisuutta, ja laite on sailytettava turvallisessa paikassa lasten (0-12
vuotta) ulottumattomissa.

Ala kayta pusseja tai lisdvarusteita, joita ei ole suositeltu tai hyvaksytty, dldka kayta tita laitetta muihin
tarkoituksiin kuin mihin se on tarkoitettu.

Lopeta laitteen kaytto valittdmasti, jos johto on vaurioitunut, ja anna ammattilaisen vaihtaa se.

Pida etaisyytta liikkuviin osiin.

Ala koske kuumaan tiivistyselementtiin, joka sijaitsee laitteen yldosan reunassa. Se on kuuma ja voi
aiheuttaa palovammoja.

Ala yrita korjata laitetta itse.

Al kayta laitetta, jos se on pudonnut tai nayttaa vaurioituneelta.

Valta seuraavaa: johdosta vetamista tai sen kayttamista kantamiseen, johdon kayttamista kahvana,
oven sulkemista johdon péille tai johdon vetamista terdvien reunojen tai kulmien ympari. Ala kayta
laitetta, jos johto tai johto/pistoke on marka.

Pida laite poissa kuuman kaasun, kuuman uunin, sahkélammittimen tai muiden kuumien pintojen
lahelta. Ald kayta laitetta mérilla tai kuumilla pinnoilla tai lAmménlahteiden lahella.

On parempi olla kayttamatta jatkojohtoa taman laitteen kanssa. Jos kuitenkin kaytat sellaista, sen
nimellistehon tulee olla sama tai suurempi kuin taman laitteen teho.

Vammojen valttamiseksi irrota pistoke pistorasiasta tarttumalla pistokkeeseen, ei johtoon.

Ennen kuin liitat laitteen tai kaytat sita, varmista etta katesi ovat kuivat ja etta toimenpiteet on
turvallista suorittaa.

Kun laite on “PAALLA" - tai kayttdasennossa, sen tulee aina olla vakaalla pinnalla, kuten poydalla tai
tyotasolla.

Tahan laitteeseen ei tarvitse kayttaa voiteluaineita, kuten voiteludljya tai vetta.

Ala upota mitaan laitteen osia, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.

Al3 kayta laitetta ulkona tai maralla pinnalla. Sita suositellaan kiytettavaksi vain kotitalouksissa,
sisatiloissa.

Tata laitetta eivat saa kayttaa lapset (0-12 vuotta) tai henkil6t, joilla on heikentynyt fyysinen,
aistinvarainen tai henkinen kyKky tai joilla ei ole riittavaa kokemusta ja tietoa, elleivat he ole saaneet
ohjausta tai opastusta laitteen turvalliseen kayttoon ja ymmarra siihen liittyvia vaaroja.

Lapsia (0-12 vuotta) tulee valvoa, jotta varmistetaan etteivat he leiki laitteella.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, huoltoedustajan tai vastaavan patevan henkilén on
vaihdettava se vaaratilanteiden valttamiseksi.

Laitteen puhdistusta ja huoltoa eivat saa suorittaa lapset ilman valvontaa.

SAILYTA NAMA OHJEET

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON 1 MINUUTTI PER SYKLI



Kayttoohjeet

Painikkeiden selitykset:

O 0 o O O
FI

1."Food" -painike: Kaksi asetusta parhaan pussin sulkemisajan valitsemiseksi

Asetus "Dry" (Kuiva): kuiville pusseille ja tuotteille ilman kosteutta, lyhyemmalla lampdsulkemisajalla.
Asetus "Moist"” (Kostea): marille pusseille tai elintarvikkeille, joissa on hieman kosteutta, pidemmalla
[ABmpdsulkemisajalla.

Oletusasetus on kuivien pussien asetus ja lyhyempi sulkemisaika.

2."Vac&Seal / Cancel” -painike: Talla painikkeella on kaksi toimintoa laitteen tilasta riippuen:
Valmiustilassa se kdynnistaa automaattisesti pussin alipaineistamisen ja sulkee sen automaattisesti, kun
alipaineistus on valmis.

Kayton aikana (alipaineistus tai sulkeminen) se pysayttaa laitteen.

3. "Seal"-painike: Talla painikkeella on kaksi toimintoa:

Pussin avoimen paan sulkemiseen ilman ilman poistamista; sita kaytetaan pussin valmistamiseen
pussirullasta.

Kun automaattinen "Vac&Seal"-toiminto on kaynnissa, tdma painike pysayttaa moottoripumpun ja
alkaa valittdmasti sulkea pussia, jotta kayttaja voi hallita pussin alipainetta ja valttaa herkkien tuotteiden
murskaamisen.

4 "Pulse" -painike: Paina tata painiketta, ja laite alkaa imea; vapauta se, ja se pysahtyy. Tama prosessi
voidaan toistaa. Paina sitten "“Seal”, kun haluttu paine on saavutettu, ja pussi sulkeutuu. Tama antaa sinulle

tayden hallinnan sulkemisprosessista.

5 "Canister" -painike: Paina tita painiketta, kun sailio on liitetty "Slangeporten” (16) -liitantaan. Sailié
vakuumitiivistetaan, mutta sailyttaa silti sailiossa olevan ruoan rakenteen.
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Osien selitykset:

6. Tiivistysnauha: Aseta suljettava pussi timan nauhan paalle. Puhdista ja kuivaa se tai vaihda se, jos se on vaantynyt
tai vaurioitunut.

7. Ylempi tiiviste: Pitda ilman ulkona muodostamalla tyhjiokammion yhdessa alemman tiivisteen kanssa. Puhdista ja
kuivaa se tai vaihda se, jos se on vaantynyt tai vaurioitunut.

8. Pussileikkuri: Paina ja liu'uta sitd jompaan kumpaan suuntaan leikataksesi pussit haluttuun kokoon.
9. Leikkurin pidike: Tukee leikkuria niin, etta se voi liukua pitkin.

10. Alempi tiiviste: Pitaa ilman ulkona muodostamalla tyhjiokammion yhdessa ylemman tiivisteen kanssa
tyhjiokammiossa. Puhdista ja kuivaa se tai vaihda se, kun se on vaantynyt tai vaurioitunut.

11. Tyhjiokammio: Aseta pussin avoin paa kammion sisdan, poista ilma pussista ja kerdd mahdollinen neste, joka valuu
pussista yli.

12. Vapautuspainike: Talla painikkeella on kaksi toimintoa:
e Paina molemmilta puolilta avataksesi kannen.
o Vapauttaa alipaineen laitteen sisalta.

13. Tiivistyselementti: Lampdelementti, joka kuumenee ja sulkee pussin. Ald koske siihen, kun se on kuuma.
14. llmanotto: limanotto on yhdistetty tyhjiokammioon ja pumppuun. Al3 peita tatd aukkoa.

15. Letkuliitanta: Sailion ja viinistopperin letkun liittamista varten.

KAYTTOOHJE

Tyhjiopussin valmistaminen rullasta

1. Avaa ylakansi.

2. Nosta leikkuriritila pystyasentoon.

3. Veda pussi ulos ja aseta pussin paa tiivistyselementin paalle.

4. Sulje kansi ja paina "“Seal"” (Sulje) -painiketta. Avaa kansi uudelleen.

5. Varmista, etta pussileikkuri on sijoitettu leikkauskehyksen toiseen paahan, ja nosta sitten leikkauskehys.
6. Veda pussi ulos haluttuun pituuteen.

7. Laske leikkauskehys alas ja liu’uta leikkuri paasta paahan leikataksesi pussin poikki.

8. Pussi on nyt valmis vakuumitiivistettavaksi.

Vakuumipakkaus pussin kanssa
1. Aseta tuotteet pussiin. Kayta vain erityisesti vakuumipakkaajille suunniteltuja vakuumipusseja.
2. Puhdista ja tasoita pussin avoin paa ja varmista, ettei siina ole polya, taitoksia tai ryppyja.

3. Aseta pussin avoin paa tyhjiokammion alueen sisalle.
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4. Laske kansi alas molemmilta puolilta molemmilla kasilla, kunnes kuulet napsahduksen molemmilta
puolilta.

5. Aseta vakuumipakkaaja "Kuiva" tai "Kostea"” -asetukseen "“Food"-painikkeella sen mukaan,
minkalaisen ruoan haluat sulkea.

6. Paina "Vac&Seal / Cancel” (Vakuumi ja sulkeminen / Peruuta) -painiketta, niin laite alkaa
vakuumipakkauksen ja sulkee pussin automaattisesti. Voit myds kayttaa manuaalisia painikkeita
"Pulse” (Pulssi) ja "Seal” (Sulje) taman prosessin aikana.

HUOM: Tama tuote tuottaa erittain korkean alipaineen pussivakuumipakkauksen aikana.
Valttaaksesi herkempien esineiden murskaantumisen korkeasta alipaineesta, seuraa pussin
alipainetta ja paina heti "Seal" -painiketta, kun haluttu alipaine on saavutettu. Pumppu pysahtyy ja
siirtyy pussin lamposulkemiseen.

7. Vakuumipakkaus on valmis. Paina vapautuspainiketta avataksesi kannen ja ottaaksesi pakatut
pussit ulos.

MERK:

o Parhaan sulkemistehon saavuttamiseksi on suositeltavaa antaa laitteen jaahtya 1 minuutti ennen
seuraavaa kayttéa. Pyyhi ylimaarainen neste tai ruoanjaamat tyhjiokammiosta jokaisen pakatun pussin
jalkeen.

« Ala sulje useita pusseja perakkain, jotta sulkuelementti ei ylikuumene. Laite hylk&4 toiminnon, jos "Seal"-
painiketta painetaan 15 sekunnin sisalla edellisesta aktivoinnista.

« Alayritd kdyttaa muita pusseja, joita ei ole tarkoitettu vakuumipakkaukseen.

e Avaa suljettu pussi leikkaamalla se suoraan saksilla.

«  Kun vakuumityd on paattynyt, laitteen kannen tulee aina olla avoinna. Al4 sulje kantta, silld se voi muuttaa
tiivisteita ja vaikuttaa laitteen toimintaan.

VAROITUS: Jos kaytat laitetta jatkuvasti, kone ylikuumenee eika pysty sulkemaan pussia. Jos kone
ylikuumenee, anna sen jaahtya puoli tuntia, jolloin kone voi jatkaa sulkemistoimintoa.

Johtojen sailytyslaatikko
Sijoita virtajohto laitteen pohjassa olevaan sailytyslokeroon, kun laitetta ei kayteta. Ala kiedo johtoa laitteen
ymparille.

Bruksomrader

Taman laitteen paatoiminto on sailyttaa elintarvikkeet niin, etta ne pysyvat tuoreina pidempaan, sailyttavat

maun ja ovat helppokayttdisia. Yleisesti ottaen vakuumipakkaus pitaa elintarvikkeet tuoreina jopa kolme

kertaa pidempaan kuin muut perinteiset sailytystavat. Kun tama laite on tullut olennainen osa elamaasi, tulet

kokemaan vahemman ruokahavikkia ja sadstamaan enemman rahaa.

a. Valmista ruokaa etukateen, vakuumipakkaa se ja sailyta yksittaisia annoksia tai kokonaisia aterioita. Tata
vakuumipussia ei suositella kaytettavaksi mikroaaltouunissa tai keitettaessa pussissa (sopii sous vide -val

mistukseen). LAmmita vakuumipakattua ruokaa tavallisella valmistusmenetelmalla.
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b. Valmistele ruokaa etukateen piknikia, retkeilya tai grilli-iltoja varten.

c. Valta pakastevaurioita.

d. Pakkaa elintarvikkeet, kuten liha, kala, siipikarja, ayriaiset ja vihannekset, pakastamista tai sailytysta varten
jadkaapissa.

e. Pakkaa kuivia elintarvikkeita, kuten papuja, pahkinoita ja viljaa, sailyvyyden pidentamiseksi.

o Tayta pussi noin 2/3 vedella, sulje paa (ala vakuumoi). Pakasta pussi ja kayta sita jadhdytykseen
kylmalaukussa tai jaapussina urheiluvammojen yhteydessa.

* Monet elintarvikkeet myydaan valmiiksi pakattuina kaupallisissa vakuumipusseissa, kuten juusto ja
leikkeleet. Nyt voit sailyttaa naiden elintarvikkeiden maun ja tuoreuden pakkaamalla ne uudelleen
vakuumipusseihin sen jalkeen, kun alkuperaiset kaupalliset pakkaukset on avattu.

o Elintarvikkeet, joita sailytetaan ruokakomeroissa, kuten jauhot, riisi, kakku- ja lettujauhoseokset,
pysyvat tuoreempina pidempaan vakuumipakattuna. Pahkinat ja mausteet sailyttavat makunsa eivatka
harskiinny.

o Vakuumipakkauksella on myds monia elintarvikkeisiin littymattomia kayttotarkoituksia. Pida
retkeilyvarusteet, kuten tulitikut, ensiapupakkaukset ja vaatteet, puhtaina ja kuivina. Pida hatamerkkivalot
valmiina auto-onnettomuuksia varten. Sailyta hopeaesineet ja kerailyesineet vahingoittumattomina.

o Tatajarjestelmaa voidaan kayttaa myds muiden esineiden sailyttamiseen ja suojaamiseen: arvokkaat
esineet, kuten valokuvat, tarkeat asiakirjat, postimerkkikokoelmat, pelikortit, sarjakuvat jne.; rauta- ja
koneistotarvikkeet, kuten ruuvit, naulat, pultit ja mutterit; ladkkeet, laastarit ja muut ensiaputarvikkeet jne.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Tyhjiopakkauslaite

1. Irrota laite aina pistorasiasta ennen puhdistusta.

2. Ala upota veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Ala kayta laitteen puhdistamiseen hankaavia tuotteita tai materiaaleja, silld ne naarmuttavat  pintaa.

4. Kayta mietoa astianpesuainetta ja lamminta, kosteaa liinaa pyyhkimaan ruokajaamat tai
komponenttien ymparilta.

5. Kuivaa laite huolellisesti ennen uudelleenkayttda.

6. Pese kaikki irrotettavat tyhjidosat lampimalla vedella ja miedolla astianpesuaineella (ylempaa
vaahtotiivistetta ei voi irrottaa).

Huom: Tyhjiokammion ymparilla olevat vaahtotiivisteet on kuivattava huolellisesti ennen
uudelleenasennusta. Ole varovainen, kun asetat ne paikoilleen vahingoittumisen valttamiseksi, ja
asenna ne alkuperaiseen asentoonsa varmistaaksesi, ettei alipainevuotoja synny.

Vakuumipussit

1. Pese pussit lampimassa vedessa miedolla astianpesuaineella.

2.Kun pussit pestaan astianpesukoneessa, kdanna ne nurinpain ja aseta astianpesukoneen ylakorin, jotta
koko pinta altistuu pesuvedelle.

3. Kuivaa ne huolellisesti ennen uudelleenkayttoa.

TARKEAA: Mahdollisen sairastumisen vilttamiseksi pusseja ei saa kayttaa uudelleen raajan lihan,

raakojen kalojen tai rasvaisten elintarvikkeiden siilyttamisen jilkeen. Ala kayta uudelleen pusseja,

joita on kaytetty mikroaaltouunissa tai keitetty (ei suositella lammittamaan vakuumipusseja

mikroaaltouunissa tai keittamaan niita).

Sailio

1. Sailién pohja (ei kantta) voidaan pesta astianpesukoneessa ylakorissa. Sailion kansi tulee pyyhkia kostealla
liinalla.

2. Sailiota ja kantta ei saa kayttaa mikroaaltouunissa tai pakastimessa.
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Vakuumipakkaajan sailytys:
1. Sailyta laitetta tasaisella ja turvallisella paikalla, lasten ulottumattomissa.

2.

N

10.

1.
12.

13.

Varmista, etta laitteen kansi on lukitsematon, kun sita ei kayteta ja se sailytetaan. Jos kansi on
lukittu, vaahtotiivisteet voivat muotoutua vaarin ja aiheuttaa vuotoja.

Vianetsinta

Al3 laita liikaa pussiin: Jat4 avoimeen paahan riittivasti tilaa, jotta pussi voidaan asettaa tyhjiskammioon
ilman, etta siihen muodostuu taitoksia tai ryppyja.

Valta, etta pussin avoin paa kastuu. Marat pussit vaikeuttavat tiivista sulkemista.

Puhdista ja suorista pussin avoin paa ennen sulkemista. Varmista, ettei avoimessa osassa ole mitaan
jaamia ja ettei siina ole ryppyja tai taitoksia, silla vierasesineet tai taitokset voivat estaa tiiviin sulkemisen.
Ala jata liikkaa ilmaa pussiin. Paina pussia poistaaksesi ylimaaraisen ilman ennen vakuumointia. Liiallinen
ilma lisaa alipumppua kuormitusta ja voi estda moottoria imemasta kaikkea ilmaa pussista.

Ala vakuumipakkaa terévia esineita, kuten kalanruotoja tai kovia simpukoita! Teravat karjet voivat FI
puhkaista ja repia pussin! Voit sen sijaan kayttaa sailiota tallaisten esineiden sailytykseen.

Teravia karkia ja reunoja sisaltaville esineille, kuten luut tai kuivatut pastat, tulisi pehmustaa reunat
talouspaperilla, jotta pussi ei puhkea.

Suositellaan vakuumipakkaamaan yksi pussi per minuutti, jotta laitteella on riittavasti aikaa palautua.
Jos alipaine jostain syysta ei saavuta haluttua tasoa, tyhjiojarjestelma sammuu automaattisesti 60
sekunnin kuluttua. Tarkista silloin, ettei pussi vuoda, ole vaarin sijoitettu tai ole muita syita.

Varmista, ettei vaahtotiivisteissa tyhjiockammion ymparilla ole halkeamia tai muodonmuutoksia, eika niilla
ole pienia hiukkasia. Jos nain tapahtuu, poista ne, pese ja kuivaa huolellisesti tai vaihda uusiin.
Vakuumipakkauksen aikana pieni maara nestetta, murusia tai ruoanjaamia voi vahingossa imeytya
tyhjiokammioon, mika voi tukkia pumpun ja vahingoittaa laitetta. Taman valttamiseksi pakasta ensin
kosteat ja mehukkaat elintarvikkeet ennen pussien sulkemista, tai laita taiteltu talouspaperi pussin
yldosaan. Valta pussien ylipakkaamista jauhemaisilla tai hienoksi jauhetuilla elintarvikkeilla. Voit myds
laittaa suodatinpaperin pussiin ennen vakuumointia.

Pakasta hedelmat ja blanchaa vihannekset ennen vakuumointia parhaan tuloksen saavuttamiseksi.
Nesteet tulisi jadhdyttaa ennen vakuumointia. Kuumat nesteet kiehuvat ja voivat valua lasin reunojen yli
vakuumoinnin aikana. Huom: Lasien sulkeminen vaatii lasipidikkeen kayttoa.

Sailyta helposti pilaantuvat elintarvikkeet pakastimessa tai jadkaapissa. Vakuumipakkaus pidentaa
elintarvikkeiden sailyvyytta, mutta ei sailyta niita ikuisesti.
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Ongelma Syyt

Tarkista, onko alempi tiiviste epamuodostunut.
Jos se on vaantynyt, vaihda se ja yrita uudelleen.

Tyhjidpakkaus, Tarkista, peitta&ko pussin reuna imuaukon.

mutta sulkeminen Jos peitt&d, aseta pussit oikeaan asentoon.

ei kaynnisty Tarkista, onko pussissa liikaa ruokaa, jolloin koneen kansi on lukinnut ruoan?
automaattisesti Jos on, ota osa ruoasta pois ja puhdista pussien reunat, yrita uudelleen.

Tarkista, ovatko pussit rikkoutuneet ja vuotavatko ne?

Jos on, kayta uutta pussia ja yrita uudelleen.

Tarkista, onko pussit asetettu tyhjickammioon.
Jos ei, aseta pussien reunat tyhjiokammioon.

Tarkista, peittaako pussin reuna imuaukon.
Jos kylla, aseta pussit oikeaan asentoon.

L . Tarkista, onko pussien reunassa nestettd, 6ljytahroja tai murusia.
Imurointi ei onnistu, . . L
Jos on, puhdista pussien reunat ja yrita uudelleen.

mutta tiivistys toimii

hyvin Tarkista, onko pussien reunassa ryppyja.

Jos on, ota osa ruoasta pois, jotta pussissa on tarpeeksi tilaa sulkemista varten, tasoita pussin suu ja
yritéa uudelleen.

Tarkista, onko pakatussa ruoassa teravia reunoja.
Kayta elintarviketurvallista paperia teravien reunojen omaavien elintarvikkeiden pakkaamiseen ennen
niiden laittamista tyhjiopusseihin.

Tarkista, onko pakattu ruoka helposti pilaantuvaa.
Kaikki helposti pilaantuvat elintarvikkeet on pakastettava tai jaahdytettava tyhjiopakkauksen jalkeen,
jotta niiden sailyvyysaika pitenee. Tyhjidpakkaus ei kuitenkaan takaa, etta elintarvikkeet eivat

Pussin tayttyminen pilaannu.

tyhjidimisen jalkeen Tarkista, oletko pakannut tuoreita vihanneksia, hedelmia tai siemenia.

Tuoreet vihannekset, hedelmat ja siemenet eivat sovellu sailytykseen huoneenlammaossa
tyhjiépakkauksen jalkeen, koska ne kayvat lapi fotosynteesia ja hengitysta. Suosittelemme
sailyttamaan ne jadkaapissa.

EU vakuutus
Champion Nordic vakuuttaa, etta tama tuote tayttaa sovellettavan EU-lainsdadannon vaatimukset. Taydellinen EU-
vakuutus vaatimustenmukaisuudesta l6ytyy taalta:

https://media.champion.se/CHVF300 EU.pdf

Takuu
Champion Nordic takaa, etta tassa tuotteessa ei ole materiaaliin tai kasityohon liittyvia valmistusvikoja. Takuu on
voimassa 2 vuotta Ruotsissa, Norjassa, Tanskassa ja Suomessa. Takuu alkaa siitd hetkestd, kun tuote joko ostetaan tai toimitetaan
Champion Nordicilla ei ole velvollisuutta korjata tai korvata tuotetta, johon ei ole voimassa olevaa ostotodistusta. Tama takuu
on voimassa ainoastaan tuotteissa, jotka ostetaan kotikayttoon ja joita kdytetaan kotona. Takuu ei kata vaurioita, jotka johtuvat
tuotteen vaarinkaytosta, Champion Nordicin kayttdéohjeiden noudattamatta jattamisestd, siita etta tuotetta on kasitelty tai
korjattu ei-hyvaksyttavalla tavalla, tuotteen omistajan virheellisista pakkaustoimista tuotetta kasiteltdessa, normaalista
kulumisesta tai kuljetusyrityksen suorittamistavaaranlaisista kasittelytavoista.

Oikea havittaminen
Tama symboli tuotteessa tai ohjeissa tarkoittaa, etta laite taytyy havittaa erilladn muista talousjatteista, kun se ei enaa toimi. EU:n
sisdlla on jatteille erillisia kierratysjarjestelmia. Lisatietojen saamiseksi ota yhteytta paikallisiin viranomaisiin tai jalleenmyyjaasi.

GUIAPION (€

Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerat verwenden, und bewahren Sie sie
zum spateren Nachschlagen auf.

Bevor Sie das Kabel an die Steckdose anschlieBen oder den Stecker ziehen, vergewissern Sie sich, dass
die Abdeckung des Gerats entriegelt ist, und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht benutzt wird oder vor der Reinigung.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Bei der Verwendung durch oder in der Nahe von Kindern (0-12 Jahre) ist
besondere Vorsicht geboten. Bewahren Sie dieses Gerat an einem sicheren Ort auf, der fur Kinder (0-12
Jahre) unzuganglich ist.

Verwenden Sie keine nicht empfohlenen oder nicht vorgesehenen Beutel oder Aufsatze und verwenden
Sie dieses Gerat nicht fir andere als die vorgesehenen Zwecke.

Stellen Sie den Betrieb des Gerats sofort ein, wenn das Kabel beschadigt ist, und lassen Sie es von
einem Fachmann ersetzen.

Halten Sie sich von beweglichen Teilen fern.

BerUhren Sie nicht das heiBBe Heizelement an der Kante des oberen Gehauses dieses Gerats. Es ist heil3
und kann Verbrennungen verursachen. DE
Versuchen Sie nicht, dieses Gerat selbst zu reparieren.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist oder beschadigt zu sein scheint.
Vermeiden Sie Folgendes: Ziehen oder Tragen am Kabel, Verwendung des Kabels als Griff, SchlieBen
einer Tur Uber dem Kabel oder Ziehen des Kabels Uber scharfe Kanten oder Ecken. Betreiben Sie das
Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stecker nass ist.

Halten Sie das Gert von heiBem Gas, beheizten Ofen, elektrischen Kochplatten oder anderen heiBen
Oberflachen fern. Verwenden Sie dieses Gerat nicht auf nassen oder heiBen Oberflachen oder in der
Nahe von Warmequellen.

Verwenden Sie mit diesem Gerat besser kein Verlangerungskabel. Wenn Sie dennoch ein
Verlangerungskabel verwenden, muss dessen Nennleistung mindestens der Nennleistung dieses Gerats
entsprechen.

Um Verletzungen zu vermeiden, ziehen Sie zum Trennen vom Stromnetz den Stecker am Stecker und
nicht am Kabel.

Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen oder Bedienen des Gerats, dass lhre Hande trocken sind
und Sie die Handgriffe sicher ausfiihren kénnen.

Wenn es sich in der Position ,,EIN” oder in Betrieb befindet, muss es immer auf einer stabilen Oberflache
wie einem Tisch oder einer Theke stehen.

Es ist nicht erforderlich, Schmiermittel wie Schmierole oder Wasser fur dieses Gerat zu verwenden.
Tauchen Sie keine Teile dieses Gerats, des Netzkabels oder des Steckers in Wasser oder andere
FlUssigkeiten.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht im Freien oder auf nassen Oberflachen. Es ist nur fir den Gebrauch im
Haushalt und in Innenraumen empfohlen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern (0-12 Jahre) und Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden,
es sei denn, sie werden bei der sicheren Verwendung des Gerats beaufsichtigt oder unterwiesen und
verstehen die damit verbundenen Gefahren.

Kinder (0-12 Jahre) sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht ohne Aufsicht von Kindern durchgefuhrt
werden.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH 1 MINUTE PRO ZYKLUS
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Verwendung

Erklarung der Tasten:

o 0 o 0O ©

DE 1 Food"-Taste: Zwei Einstellungen zur Auswahl der besten Beutel-Versiegelungszeit
Einstellung "Dry” (Trocken): fur trockene Beutel und Produkte ohne Feuchtigkeit, mit klirzerer
Warmesiegelzeit.
Einstellung “"Moist” (Feucht): flir nasse Beutel oder Lebensmittel mit etwas Feuchtigkeit, mit langerer
Warmesiegelzeit.
Die Standardeinstellung ist die Einstellung fir trockene Beutel und die kirzere Versiegelungszeit.

2."Vac&Seal / Cancel”-Taste: Diese Taste hat je nach Geratezustand zwei Funktionen:

Im Standby-Modus startet sie automatisch das Vakuumieren des Beutels und versiegelt ihn automatisch,
wenn das Vakuumieren abgeschlossen ist.

Wahrend des Betriebs (Vakuumieren oder Versiegeln) stoppt sie das Gerat.

3."Seal"-Taste: Diese Taste hat zwei Funktionen:

Zum Versiegeln des offenen Endes des Beutels ohne Entfernen der Luft; sie wird verwendet, um einen Beutel
aus einer Beutelrolle herzustellen.

Wenn die automatische "Vac&Seal"-Funktion lauft, stoppt diese Taste die Motorpumpe und beginnt sofort
mit dem Versiegeln des Beutels, sodass der Benutzer den Unterdruck im Beutel kontrollieren und das
Zerdrlcken empfindlicher Produkte vermeiden kann.

4."Pulse" -Taste: Drlicken Sie diese Taste, und das Gerat beginnt zu saugen; lassen Sie sie los, und
es stoppt. Dieser Vorgang kann wiederholt werden. Driicken Sie dann “Seal”, wenn der gewlnschte
Druck erreicht ist, und der Beutel wird versiegelt. Dadurch haben Sie die volle Kontrolle Gber den
Versiegelungsprozess.

5."Canister"-Taste: Driicken Sie diese Taste, wenn der Behalter an den Anschluss "Slangeporten” (16)

angeschlossen ist. Der Behalter wird vakuumversiegelt, behalt jedoch dennoch die Struktur der im Behalter
befindlichen Lebensmittel bei.
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Teileerklarungen:

6. Dichtungsband: Legen Sie den zu verschlieBenden Beutel auf dieses Band. Reinigen und trocknen Sie es oder er
setzen Sie es, wenn es verbogen oder beschadigt ist.

7. Obere Dichtung: Halt die Luft drauBen, indem sie zusammen mit der unteren Dichtung eine Vakuumkammer bildet. DE

Reinigen und trocknen Sie sie oder ersetzen Sie sie, wenn sie verbogen oder beschadigt ist.

8. Beutelschneider: Driicken und schieben Sie ihn in eine der beiden Richtungen, um Beutel auf die gewtinschte
GroBe zu schneiden.

9. Halter fiir den Schneider: Unterstitzt den Schneider, sodass er entlang gleiten kann.

10. Untere Dichtung: Halt die Luft drauBen, indem sie zusammen mit der oberen Dichtung eine Vakuumkammer in
der Vakuumkammer bildet. Reinigen und trocknen Sie sie oder ersetzen Sie sie, wenn sie verbogen oder
beschadigt ist.

11. Vakuumkammer: Legen Sie das offene Ende des Beutels in die Kammer, entfernen Sie die Luft aus dem Beutel
und sammeln Sie mogliche FlUssigkeit, die aus dem Beutel Uberlauft.

12. Entriegelungstaste: Diese Taste hat zwei Funktionen:
e Dricken Sie auf beiden Seiten, um den Deckel zu 6ffnen.
e Lasst den Unterdruck im Gerat entweichen.

13. Versiegelungselement: Heizelement, das sich erwarmt und den Beutel verschlie3t. Bertihren Sie es
nicht, wenn es heif3 ist.

14. I:ufteinlass: Der Lufteinlass ist mit der Vakuumkammer und der Pumpe verbunden. Decken Sie diese
Offnung nicht ab.

15. Schlauchanschluss: Zum AnschlieBen des Schlauchs flr den Behalter und den Weinstopper.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Herstellung eines Vakuumbeutels aus einer Rolle

1.0ffnen Sie die obere Abdeckung.

2.Heben Sie den Schneidegestell in die aufrechte Position.

3.Ziehen Sie den Beutel heraus und legen Sie das Ende des Beutels auf das Verschlusselement.

4.SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie die Taste ,Seal” (VerschlieBen). Offnen Sie den Deckel erneut.

5 Vergewissern Sie sich, dass sich der Beutelschneider an einem Ende des Schneidegestells befindet, und
heben Sie dann das Schneidegestell an.

6.Ziehen Sie den Beutel auf die gewlinschte Lange heraus.

7.Legen Sie das Schneidegestell ab und schieben Sie den Schneider von einem Ende zum anderen, um den
Beutel zu schneiden.

8.Der Beutel ist nun fertig und kann vakuumversiegelt werden.
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Vakuumverpackung mit Beutel

1. Legen Sie die Gegenstande in den Beutel. Verwenden Sie nur speziell fUr Vakuumiergerate
entwickelte Vakuumbeutel.

2.Reinigen und glatten Sie das offene Ende des Beutels und achten Sie darauf, dass er frei von
Staub, Falten oder Wellen ist.

3. Legen Sie das offene Ende des Beutels in den Vakuumkammerbereich.

4. Driicken Sie den Deckel mit beiden Handen auf beiden Seiten nach unten, bis auf beiden Seiten
ein Klicken zu horen ist.

5.Stellen Sie das Vakuumiergeréat je nach Art der zu versiegelnden Lebensmittel mit der Taste
"Food" auf “"Dry" (Trocken) oder “"Moist" (Feucht) ein.

6.Driucken Sie die Taste ,,Vac&Seal / Cancel” (Vakuumieren und VerschlieBen/Abbrechen), damit
das Gerat mit dem Vakuumieren beginnt und den Beutel automatisch verschlief3t. Sie kdnnen flir
diesen Vorgang auch die manuellen Tasten ,,Pulse” (Impuls) und ,Seal” (VerschlieBen)
verwenden.

HINWEIS: Dieses Produkt erzeugt beim Vakuumverpacken mit einem Beutel einen sehr hohen Unterdruck.
Um zu vermeiden, dass empfindliche Gegenstande durch den hohen Unterdruck zerquetscht werden,
beobachten Sie den Unterdruck im Beutel und schalten Sie die Taste , Seal” sofort ein, wenn der gewuinschte
Unterdruck erreicht ist. Die Pumpe stoppt und wechselt zum Hei3siegeln des Beutels.

7. Die Vakuumverpackung ist fertig. Driicken Sie die Entriegelungstaste, um die Abdeckung zu 6ffnen und die
verpackten Beutel herauszunehmen.

HINWEIS:

» FUr eine optimale Versiegelung sollte das Gerat vor der nachsten Verwendung 1 Minute lang abkuhlen.
Wischen Sie nach jedem verpackten Beutel Gberschiissige Flissigkeit oder Lebensmittelreste aus der
Vakuumkammer.

« Versiegeln Sie nicht nacheinander, um eine Uberhitzung des Versiegelungselements zu vermeiden. Das
Gerat lehnt den Vorgang ab, wenn die Taste ,Versiegeln" innerhalb von 15 Sekunden nach der letzten
Aktivierung erneut gedruckt wird.

» Verwenden Sie keine Beutel, die nicht fur die Vakuumverpackung vorgesehen sind.

e Schneiden Sie den Beutel mit einer Schere gerade durch, um einen versiegelten Beutel zu 6ffnen.

o Lassen Sie nach Beendigung des Vakuumiervorgangs immer die Abdeckung des Gerats gedffnet
und schlieBen Sie sie nicht, da dies die Formdichtungen verformen und die Funktion des Gerats
beeintrachtigen wirde.

VORSICHT: Wenn Sie das Gerat ununterbrochen betreiben, Gberhitzt es sich und kann keine Beutel mehr
verschlieBen. Lassen Sie das Gerat bei Uberhitzung eine halbe Stunde lang abkiihlen, dann nimmt es seine
Verschlussfunktion wieder auf.

Kabelaufbewahrungsbox
Verstauen Sie das Netzkabel in der Aufbewahrungsbox am Boden des Gerats, wenn Sie das Gerat nicht
verwenden. Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat
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Anwendungsbereiche

Die Hauptfunktion dieses Gerats besteht darin, Lebensmittel so zu lagern, dass sie langer frisch bleiben,
ihren Geschmack behalten und die Handhabung einfach ist. Im Allgemeinen halt die Vakuumverpackung
Lebensmittel bis zu dreimal langer frisch als andere herkdmmliche Aufbewahrungsmethoden. Sobald dieses
Gerat ein wesentlicher Bestandteil lhres Alltags wird, werden Sie weniger Lebensmittelverschwendung
haben und mehr Geld sparen.

a. Bereiten Sie Speisen im Voraus zu, vakuumverpacken Sie sie und bewahren Sie einzelne Portionen
oder komplette Mahlzeiten auf. Dieser Vakuumbeutel wird nicht fur die Verwendung in der
Mikrowelle oder zum Kochen im Beutel empfohlen (geeignet fir Sous-vide-Zubereitung).
Erwarmen Sie vakuumverpackte Speisen mit herkdmmlichen Zubereitungsmethoden.

b. Bereiten Sie Speisen im Voraus fur Picknicks, Wanderungen oder Grillabende zu.

c. Vermeiden Sie Gefrierschaden.

d. Verpacken Sie Lebensmittel wie Fleisch, Fisch, Geflligel, Meeresfriichte und Gemuse zum
Einfrieren oder zur Lagerung im Kahlschrank.

e. Verpacken Sie trockene Lebensmittel wie Bohnen, Nisse und Getreide, um ihre Haltbarkeit zu
verlangern.

e Fullen Sie den Beutel zu etwa 2/3 mit Wasser, verschlieBen Sie das Ende (nicht vakuumieren). Frieren
Sie den Beutel ein und verwenden Sie ihn zum Kuhlen in einer Kiihltasche oder als Eisbeutel bei
Sportverletzungen.

o Viele Lebensmittel werden bereits in kommerziellen Vakuumbeuteln verkauft, wie Kase und Aufschnitt.
Nun kénnen Sie den Geschmack und die Frische dieser Lebensmittel bewahren, indem Sie sie nach dem
Offnen der urspriinglichen Verpackung in Vakuumbeutel umpacken.

o Lebensmittel, die in Vorratskammern gelagert werden, wie Mehl, Reis, Kuchen- und
Pfannkuchenteigmischungen, bleiben vakuumverpackt langer frisch. NUsse und Gewdurze behalten ihren
Geschmack und werden nicht ranzig.

e Vakuumverpackung hat auch viele nicht lebensmittelbezogene Einsatzmdglichkeiten. Halten Sie
Campingausrustung wie Streichholzer, Erste-Hilfe-Sets und Kleidung sauber und trocken. Halten Sie
Notleuchten fur Autounfalle bereit. Bewahren Sie Silbergegenstande und Sammlerstlicke unbeschadigt
auf.

o Dieses System kann auch zur Aufbewahrung und zum Schutz anderer Gegenstande verwendet werden:
wertvolle Gegenstande wie Fotos, wichtige Dokumente, Briefmarkensammlungen, Spielkarten, Comics
usw.; Eisen- und Maschinenteile wie Schrauben, Nagel, Bolzen und Muttern; Medikamente, Pflaster und
andere Erste-Hilfe-Materialien usw.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vakuumiergerat

1.Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

2.Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

3.Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine scheuernden Produkte oder Materialien, da
diese die Oberflache zerkratzen kénnen.

4 Verwenden Sie ein mildes Spulmittel und ein warmes, feuchtes Tuch, um Lebensmittelreste
oder die Umgebung der Komponenten abzuwischen.

5.Trocknen Sie das Gerat grindlich ab, bevor Sie es wieder verwenden.

6.Waschen Sie alle abnehmbaren Vakuumzubehdrteile in warmem Wasser mit einem milden
Spulmittel (die obere Schaumstoffdichtung ist nicht abnehmbar).

Hinweis: Die Schaumstoffdichtungen um die Vakuumkammer sollten vor dem Zusammenbau griindlich

getrocknet werden. Achten Sie beim Zusammenbau darauf, Beschadigungen zu vermeiden, und montieren
Sie sie in ihrer urspriinglichen Position, um sicherzustellen, dass kein Vakuumverlust auftritt.
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Vakuumbeutel

1. Waschen Sie die Beutel in warmem Wasser mit einem milden Spuimittel.

2. Wenn Sie die Beutel in der Spllmaschine waschen, drehen Sie sie auf links und verteilen Sie
sie auf dem oberen Korb der Spulmaschine, damit die gesamte Oberflache dem Waschwasser
ausgesetzt ist.

3. Vor der Wiederverwendung griindlich trocknen lassen.

WICHTIG: Um mdgliche Erkrankungen zu vermeiden, verwenden Sie Beutel, in denen rohes Fleisch, roher
Fisch oder fettige Lebensmittel aufbewahrt wurden, nicht erneut. Verwenden Sie Beutel, die in der Mikrowelle
erhitzt oder gekocht wurden, nicht erneut (es wird nicht empfohlen, Vakuumbeutel in der Mikrowelle zu erhit-
zen oder zu kochen).

Behalter

1. Die Behalterboden (nicht die Deckel) sind im oberen Fach der Spllmaschine sputlmaschinenfest. Der Be
halterdeckel sollte mit einem feuchten Tuch abgewischt werden.

2. Behalter und Deckel dirfen nicht in der Mikrowelle oder im Gefrierschrank verwendet werden.

Aufbewahrung lhres Vakuumiergerats:

1. Bewahren Sie das Gerat an einem ebenen und sicheren Ort auBBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

2.Denken Sie daran, den Deckel des Gerats zu entriegeln, wenn es nicht in Gebrauch ist und gelagert wird.
Wenn der Deckel verriegelt ist, werden die Schaumstoffdichtungen verformt, was zu Undichtigkeiten

furen kann

Fehlerbehebung

1. Legen Sie nicht zu viel Material in den Beutel: Lassen Sie am offenen Ende des Beutels genltigend Platz,
damit der Beutel ohne Falten oder Wellen in die Vakuumkammer gelegt werden kann.

2. Befeuchten Sie das offene Ende des Beutels nicht. Feuchte Beutel lassen sich nur schwer dicht
verschweilBen.

3. Reinigen und glatten Sie das offene Ende des Beutels vor dem VerschlieBen. Stellen Sie sicher, dass
sich nichts auf dem offenen Bereich des Beutels befindet und dass keine Falten oder Knitterfalten auf
der offenen Flache zu sehen sind. Fremdkaorper oder zerknitterte Beutel konnen das dichte VerschlieBen
erschweren.

4. Lassen Sie nicht zu viel Luft im Beutel. Driicken Sie den Beutel zusammen, damit Gberschissige
Luft entweichen kann, bevor Sie ihn vakuumieren. Zu viel Luft im Beutel erhdht die Belastung der
Vakuumpumpe und kann dazu flhren, dass der Motor nicht genug Leistung hat, um die gesamte Luft
aus dem Beutel zu saugen.

5. Vakuumieren Sie keine Gegenstande mit scharfen Spitzen wie Fischgraten und harten Schalen! Scharfe
Spitzen kénnen den Beutel durchdringen und zerreiBen! Verwenden Sie fur solche Gegenstande statt
eines Beutels lieber einen Behalter.

6. Bei Gegenstanden mit scharfen Spitzen und Kanten, wie Knochen oder getrockneten Nudeln, polstern
Sie die Kanten mit Papiertlichern aus, damit sie den Beutel nicht durchstechen.

7. Es wird empfohlen, einen Beutel innerhalb von 1 Minute vakuumzuversiegeln, damit sich das Gerat
ausreichend erholen kann.

8. Wenn aus unbekannten Grinden das erforderliche Vakuum nicht erreicht wird, schaltet sich das
Vakuumsystem nach 60 Sekunden automatisch ab. Uberprufen Sie in diesem Fall, ob der Beutel undicht
ist, nicht richtig platziert wurde oder andere Ursachen vorliegen.

9. Stellen Sie sicher, dass keine Risse oder Verformungen vorhanden sind und dass sich keine kleinen
Partikel auf den Schaumstoffdichtungen um die Vakuumkammer befinden. Ist dies der Fall, nehmen Sie
sie heraus, waschen und trocknen Sie sie griindlich oder ersetzen Sie sie durch eine neue.

10. Wahrend des Vakuumiervorgangs kénnen kleine Mengen an Flissigkeiten, Krimeln oder
Lebensmittelpartikeln versehentlich in die Vakuumkammer gesaugt werden, wodurch die Pumpe
verstopft und lhr Gerat beschadigt werden kann. Um dies zu vermeiden, frieren Sie feuchte und saftige
Lebensmittel zuerst ein, bevor Sie die Beutel verschlieBen, oder legen Sie ein gefaltetes Papiertuch in die
obere Innenseite des Beutels. Bei pulverférmigen oder feinkérnigen Lebensmitteln sollten Sie die Beutel
nicht Gberfullen. Sie kdnnen vor dem Vakuumieren auch einen Kaffeefilter hineinlegen.

11. Frieren Sie Obst vor und blanchieren Sie Gemuse vor dem Vakuumieren, um optimale Ergebnisse zu
erzielen.

12. Flussigkeiten miussen vor dem Vakuumieren gekuhlt werden. HeiBe Flissigkeiten sprudeln beim
Vakuumieren Uber den Rand des Glases. Hinweis: Zum VerschlieBen von Glasern ist ein Glasaufsatz
erforderlich.

13. Lagern Sie verderbliche Lebensmittel im Gefrierschrank oder Kuhlschrank. Das Vakuumieren verlangert

die Haltbarkeit von Lebensmitteln, konserviert sie jedoch nicht.
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Problem

Ursachen

Vakuumieren, aber
nicht automatisch
versiegeln

Uberpriifen Sie, ob die untere Dichtung verformt ist.
Wenn ja, ersetzen Sie sie und versuchen Sie es erneut.

Uberpriifen Sie, ob der Rand des Beutels die Saugéffnung verdeckt.
Wenn ja, bringen Sie die Beutel bitte in die richtige Position.

Uberpriifen Sie, ob zu viel Lebensmittel in den Beuteln ist, sodass die Maschinenabdeckung
das Lebensmittel blockiert.
Wenn ja, nehmen Sie etwas Lebensmittel heraus, reinigen Sie den Rand der Beutel und versuchen Sie es

erneut.

Uberpriifen Sie, ob die Beutel beschadigt sind und daher auslaufen.
Wenn ja, verwenden Sie einen neuen Beutel und versuchen Sie es erneut.

Imurointi ei onnistu,
mutta tiivistys toimii
hyvin

Uberpriifen Sie, ob die Beutel in die Vakuumkammer eingelegt sind.
Wenn nicht, legen Sie bitte die Kante der Beutel in die Vakuumkammer.

Uberpriifen Sie, ob der Rand des Beutels die Saugoffnung bedeckt.
Wenn ja, bringen Sie die Beutel bitte in die richtige Position.

Uberpriifen Sie, ob sich an den Riandern der Beutel Fliissigkeit, Olflecken oder Kriimel befinden.
Wenn ja, reinigen Sie bitte den Rand der Beutel und versuchen Sie es erneut.

Uberpriifen Sie, ob der Rand der Beutel zerknittert ist.
Wenn ja, nehmen Sie bitte etwas Lebensmittel heraus, damit die Beutel genligend Platz zum
VerschlieBen haben, glatten Sie die Beutel6ffnung und versuchen Sie es erneut.

Uberpriifen Sie, ob die verpackten Lebensmittel scharfe Kanten haben.
Bitte verwenden Sie lebensmittelechtes Papier, um Lebensmittel mit scharfen Kanten zuerst zu
verpacken, bevor Sie sie in die Vakuumbeutel legen.

Pussin tayttyminen
tyhjidimisen jalkeen

Uberpriifen Sie, ob die verpackten Lebensmittel leicht verderblich sind.

Alle leicht verderblichen Lebensmittel missen nach dem Vakuumieren eingefroren oder gekihlt werden,
um ihre Haltbarkeit zu verlangern. Das Vakuumieren garantiert jedoch nicht, dass die Lebensmittel nicht
verderben.

Uberpriifen Sie, ob Sie frisches Gemiise, Obst oder Samen verpackt haben.
Frisches Gemiuise, Obst und Samen sind nach dem Vakuumieren nicht flir die Lagerung bei
Raumtemperatur geeignet, da sie Photosynthese und Atmung betreiben. Es wird empfohlen, sie im

Kuhlschrank zu lagern.
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EU Konformitatserklarung
Hiermit versichert Champion Nordic, dass dieses Produkt die geltenden Anforderungen der einschlagigen EU-Rechtsvorschriften
erflllt. Die vollstandige EU-Konformitatserklarung finden Sie hier:

https://media.champion.se/CHVF300_EU.pdf

Garantie
Champion Nordic garantiert, dass dieses Produkt in Schweden, Norwegen, Danemark und Finnland fiir einen Zeitraum von 2
Jahren frei von Herstellungsfehlern in Bezug auf Material und Verarbeitung ist. Diese Garantiezeit beginnt mit dem Tag des
Kaufs oder der Lieferung des Produkts. Champion Nordic ist nicht verpflichtet, Produkte zu reparieren oder zu ersetzen, denen
kein gliltiger Kaufbeleg beiliegt. Diese Garantie gilt nur fiir Produkte, die fiir den Hausgebrauch gekauft und verwendet werden,
und deckt keine Schaden ab, die durch Missbrauch,Nichtbeachtung der Anweisungen von Champion Nordic, Félle, in denen
das Produkt verandert oder einer nicht autorisierten Reparatur unterzogen wurde, unsachgemaBe Verpackung seitens des
Eigentlimers, normale Abnutzung oder unsachgemaBe Handhabung seitens eines Transportunternehmens entstanden sind.

Korrekte Entsorgung dieses Produkts
Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht zusammen mit anderem
Haushaltsabfall in der EU entsorgt werden sollte. Um mdgliche Schaden fir die
DE Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie es
verantwortungsbewusst, um die nachhaltige Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern.

GUIAPION (€

Makadamgatan 14 | 254 64 Helsingborg | Sweden
info@champion.se
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WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac wszystkie instrukcje i zachowac je do
wykorzystania w przysztosci.

Przed podtgczeniem przewodu do gniazdka sciennego lub odtgczeniem go nalezy upewnic sig, ze
pokrywa urzgdzenia jest odblokowana, a gdy urzadzenie nie jest uzywane lub przed czyszczeniem
nalezy odtgczyc je od gniazdka.

To urzadzenie nie jest zabawka. Podczas uzywania przez dzieci (0-12 lat) lub w ich poblizu nalezy
zachowac szczegodlng ostroznosc i przechowywac urzadzenie w bezpiecznym miejscu, niedostepnym
dla dzieci (0-12 lat).

Nie nalezy uzywac torebek ani akcesoriow, ktore nie sg zalecane lub przeznaczone do tego urzadzenia,
ani uzywac urzadzenia do celéw innych niz te, do ktérych zostato przeznaczone.

W przypadku uszkodzenia przewodu nalezy natychmiast zaprzestac¢ uzytkowania urzadzenia i zlecic¢
jego wymiane profesjonalistom.

Trzymaj z dala od ruchomych czesci.

Nie dotykaj gorgcego elementu grzejnego znajdujgcego sie na krawedzi gérnej obudowy urzgdzenia.
Jest on gorgcy i moze spowodowac oparzenia.

Nie probuj samodzielnie naprawiac urzadzenia. PL
Nie uzywaj urzadzenia, jesli upadto lub wydaje sie by¢ uszkodzone.

Nalezy unikac¢ nastepujacych czynnosci: ciggniecia lub przenoszenia za przewdd, uzywania przewodu
jako uchwytu, zamykania drzwi na przewodzie lub przeciggania przewodu po ostrych krawedziach lub
naroznikach. Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli przewdd lub wtyczka sg mokre.

Trzymaj z dala od gorgcego gazu, rozgrzanego piekarnika, palnika elektrycznego lub innych goracych
powierzchni. Nie uzywaj tego urzgdzenia na mokrej lub gorgcej powierzchni ani w poblizu Zzrodta ciepta.
Lepiej nie uzywac przedtuzacza z tym urzadzeniem. Jesli jednak jest on uzywany, musi mie¢ parametry
rowne lub wyzsze od parametréw tego urzadzenia.

Aby uniknac obrazen, podczas odtgczania urzadzenia nalezy wyciggac wtyczke, a nie przewod.

Przed podtgczeniem urzgdzenia lub rozpoczeciem pracy upewnij sie, ze masz suche rece i mozesz
bezpiecznie wykonac te czynnosci.

Gdy urzadzenie jest wigczone lub znajduje sie w pozycji roboczej, nalezy zawsze umieszczac je na
stabilnej powierzchni, takiej jak stdt lub blat.

Nie ma potrzeby stosowania zadnych srodkéw smarnych, takich jak oleje smarowe lub woda, w tym
urzadzeniu.

Nie zanurzaj zadnej czesci urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub innym ptynie.
Nie uzywaj tego urzadzenia na zewnatrz ani na mokrej powierzchni, jest ono przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego, wewnatrz pomieszczen.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci (w wieku 0-12 lat) i osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub braku doswiadczenia i wiedzy, chyba ze zostaty one
nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg zwigzane
z tym zagrozenia.

Dzieci (w wieku 0-12 lat) powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzadzeniem.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymienic u producenta, serwisu lub podobnie
wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ zagrozenia.

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO 1 MINUTA NA CYKL
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Sposob uzycia

Opis przyciskow:

o 0 o 0O ©

1. "Food" -Przycisk: Dwa ustawienia do wyboru najlepszego czasu zgrzewania torebki

Ustawienie “"Dry"” (Sucho): do suchych torebek i produktdw bez wilgoci, z krétszym czasem zgrzewania.
Ustawienie "Moist” (Wilgotno): do mokrych torebek lub produktéw z lekka wilgocig, z dtuzszym czasem
zgrzewania. Ustawienie domysine to ustawienie dla suchych torebek i krotszego czasu zgrzewania.

2."Vac&Seal / Cancel”-Przycisk: Ten przycisk ma w zaleznosci od stanu urzgdzenia dwie funkcje:

W trybie gotowosci automatycznie rozpoczyna odsysanie powietrza z torebki i automatycznie jg zgrzewa po
zakonczeniu odsysania.

Podczas pracy (odsysanie lub zgrzewanie) zatrzymuje urzadzenie.

3."Seal"-Przycisk: Ten przycisk ma dwie funkcje:

Do zgrzewania otwartego korca torebki bez usuwania powietrza; uzywany do tworzenia torebki z rolki. Gdy
dziata automatyczna funkcja ,Vac&Seal", przycisk zatrzymuje pompe i natychmiast rozpoczyna zgrzewanie
torebki, umozliwiajgc uzytkownikowi kontrole podcisnienia w torebce i unikniecie zgniatania delikatnych
produktow.

4."Pulse"-Przycisk: Nacisnij ten przycisk, a urzgdzenie zacznie zasysac; pus¢, a zatrzyma sie. Czynnosc¢
te mozna powtarzac. Nastepnie nacisnij , Seal”, gdy osiggniete zostanie zgdane cisnienie, a torebka zostanie

zgrzewana. Dzieki temu masz petng kontrole nad procesem zgrzewania.

5. "Canister"-Przycisk: Nacisnij ten przycisk, gdy pojemnik jest podtgczony do portu “Slangeporten” (16).
Pojemnik zostanie zassany prozniowo, ale zachowa strukture produktow znajdujgcych sie w pojemniku.

Opis czesci:
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6.Tasma uszczelniajgca: Umies¢ worek, ktdry ma zostac uszczelniony, na tej tasmie. Wyczys$é i wysusz lub wymien
ja, jesli jest znieksztatcona lub uszkodzona.

7.Gorna uszczelka: Zapobiega przedostawaniu sie powietrza, tworzgc komore prézniowg wraz z dolng uszczelka.
Wyczysé i wysusz lub wymien, jesli jest znieksztatcona lub uszkodzona.

8.No6z do torebek: Nacisnad i przesungé w jednym lub drugim kierunku, aby przycigé torebki do pozgdanego rozmia-
ru.

9.Stojak na néz: Podtrzymuje néz, umozliwiajgc jego przesuwanie.

10.Dolna uszczelka: Zapobiega przedostawaniu sie powietrza, tworzgc komore prézniowa wraz z gérng uszczelkg w
komorze prézniowej. Wyczys$é i wysusz lub wymien, jesli jest zdeformowana lub uszkodzona.

11.Komora prézniowa: Umiesc¢ otwarty koniec worka wewnatrz komory, aby usungé¢ powietrze z worka i ztapac¢ wszel
kie wycieki ptynéw z worka.

12.Przycisk zwalniajgcy: Przycisk ten petni dwie funkcje:
» Nacisnij obie strony, aby otworzy¢ pokrywe.
e Zwolnij cisnienie prozniowe wewnatrz urzadzenia.

13.Element uszczelniajgcy: Element grzejny, ktdry jest goracy i uszczelnia worek. Nie dotykaj go, gdy jest goracy. PL
14 .Wiot powietrza: Wlot powietrza tgczy sie z komorg prézniowa i pompa. Nie zakrywaj tego wlotu.

15.Port weza: Stuzy do podtgczenia weza do pojemnika i korkdw do wina.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Wykonanie worka prézniowego z rolki

1.0tworz gorng pokrywe.

2.Podnies stojak na noze do pozyciji pionowej.

3.Wyciagnij worek i umies¢ jego koniec na elemencie uszczelniajgcym.

4.Zamknij pokrywe i nacisnij przycisk ,,Seal” (Zgrzewanie). Ponownie otworz pokrywe.

5.Upewnij sig, ze ndz do torebek znajduje sie na jednym koncu stojaka na ndz, a nastepnie podnies stojak na
noz.

6.Wyciagnij worek na odpowiednig dtugosc.

7.0pusc stojak noza, a nastepnie przesun ndz od jednego konca do drugiego, aby przecigé worek.

8.Torba jest gotowa do prézniowego zamykania.

Pakowanie prozniowe z uzyciem worka

1. Wtéz produkty do woreczka. Uzywaj wytgcznie woreczkow prézniowych przeznaczonych do zgrzewarek
prézniowych.

2. Oczys¢ i wyprostuj otwarty koniec worka, upewniajgc sie, ze nie ma na nim kurzu, zmarszczek ani fatd.

3. Umiesc otwarty koniec worka w komorze prozniowe;.

4. Opusc pokrywe po obu stronach, uzywajgc obu rak, az ustyszysz klikniecie po obu stronach.

5. Ustaw zgrzewarke prézniowa na "Dry” (suche) lub "Moist"” (wilgotne) za pomoca przycisku "Food”
(zywnos¢) w zaleznosci od rodzaju zgrzewanej zywnosci.

6. Nacisnij przycisk ,Vac&Seal / Cancel” (Préznia i zgrzewanie / Anuluj), urzgdzenie rozpocznie prézniowanie
i automatycznie zgrzeje worek. W tym procesie mozna réwniez uzy¢ recznych przyciskéw "Pulse” (Puls) i
"Seal" (Zgrzewanie).

UWAGA: Produkt ten zapewnia bardzo wysokie cisnienie prozniowe podczas pakowania prozniowego

w woreczku. Aby unikngé zgniecenia delikatnych produktéw przez wysokie cisnienie prézniowe, nalezy
obserwowac stan cisnienia prézniowego wewnatrz woreczka i natychmiast przetgczyc¢ przycisk ,seal” po
osiggnieciu pozadanego cisnienia prozniowego. Pompa zatrzyma sie i przetaczy sie na zgrzewanie woreczka.

7.Pakowanie prézniowe zostato zakoriczone. Nacisnij przycisk zwalniajgcy, aby otworzy¢ pokrywe i wyjac
zapakowane worki.
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UWAGA:

e Aby uzyskac najlepszy efekt zgrzewania, przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy odczekac 1
minute, az ostygnie. Po zapakowaniu kazdego worka nalezy wytrze¢ nadmiar ptynu lub resztki jedzenia z
komory prozniowe;j.

» Nie nalezy zgrzewac torebek jedna po drugiej, aby unikna¢ przegrzania elementu zgrzewajacego.
Urzadzenie odrzuci zadanie, jesli przycisk ,,zgrzewania” zostanie wtgczony w ciggu 15 sekund od
ostatniego wtgczenia.

» Nie nalezy uzywac torebek, ktdre nie sg przeznaczone do pakowania prézniowego.

e Aby otworzy¢ zgrzang torebke, nalezy przeciac jg prosto nozyczkami.

e Po zakonczeniu pakowania prozniowego nalezy zawsze pozostawi¢ pokrywe urzadzenia otwartg, nie
zamykac jej, poniewaz spowoduje to odksztatcenie uszczelek i wptynie na dziatanie urzgdzenia.

UWAGA: Jesli urzadzenie bedzie pracowato w sposob ciggty, nastapi jego przegrzanie i nie bedzie ono
w stanie zgrzewac torebek. W przypadku przegrzania nalezy pozostawic¢ urzgdzenie na pot godziny do
ostygniecia, po czym bedzie ono ponownie gotowe do zgrzewania.

L Pojemnik na przewod
Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy schowac przewdd zasilajgcy do schowka znajdujgcego sie w dolnej
czesci urzadzenia. Nie nalezy owijac¢ przewodu wokot urzgdzenia.

Obszary zastosowania
Gtéwna funkcja tego urzadzenia polega na przechowywaniu zywnosci w taki sposdb, aby dituzej pozostawata
Swieza, zachowata swoj smak oraz byta fatwa w obstudze. Ogdlnie rzecz biorgc, pakowanie prézniowe
utrzymuje swiezos¢ zywnosci do trzech razy dtuzej niz inne tradycyjne metody przechowywania. Gdy to
urzadzenie stanie sie istotng czescig Twojej codziennosci, bedziesz mie¢ mniej marnowanej zywnosci i
zaoszczedzisz wiecej pieniedzy.
A. Przygotuj jedzenie z wyprzedzeniem, zapakuij je prézniowo i przechowuj pojedyncze porcje
lub cate positki. Ten worek prézniowy nie jest zalecany do uzywania w
kuchence mikrofalowej ani do gotowania w worku (odpowiedni do przygotowania Sous-vide).
Podgrzewaj zapakowane prézniowo potrawy przy uzyciu tradycyjnych metod przygotowania.
b. Przygotuj jedzenie z wyprzedzeniem na pikniki, wedréwki lub grille.
c¢. Unikaj uszkodzen mrozeniowych.
d. Pakuj zywnos¢ taka jak mieso, ryby, dréb, owoce morza i warzywa do
zamrazania lub przechowywania w lodéwce.
e. Pakuj suche produkty spozywcze takie jak fasola, orzechy i zboza, aby
przedtuzyc ich trwatosé.

e Napetnij worek w okoto 2/3 wodg, zamknij koniec (nie odsysaj powietrza). Zamroz worek i uzywaj go
do chtodzenia w torbie chtodzacej lub jako oktad z lodu przy urazach sportowych.

e Wiele produktow spozywczych jest juz sprzedawanych w komercyjnych workach prézniowych,
takich jak ser i wedliny. Teraz mozesz zachowac¢ smak i $wiezos¢ tych produktéw, przepakowujac je
do workdw prézniowych po otwarciu oryginalnego opakowania.
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e Produkty przechowywane w spizarni, takie jak maka, ryz, mieszanki do ciast i nalesnikdw, pozostaja
dtuzej swieze, gdy sg pakowane prézniowo. Orzechy i przyprawy zachowuja swoj smak i nie jetczeja.

o Pakowanie prézniowe ma rowniez wiele zastosowan niezwigzanych z zywnoscia. Utrzymuj sprzet
kempingowy, taki jak zapatki, zestawy pierwszej pomocy i odziez, w czystosci i suchosci. Trzymaj pod
reka lampki awaryjne na wypadek wypadkéw samochodowych. Przechowuj srebrne przedmioty i
kolekcjonerskie rzeczy bez uszkodzen.

e Ten system moze by¢ rowniez uzywany do przechowywania i ochrony innych przedmiotéw: cennych
rzeczy takich jak zdjecia, wazne dokumenty, kolekcje znaczkdw, karty do gry, komiksy itp.; czesci
zelaznych i maszynowych takich jak sruby, gwozdzie, bolce i nakretki; lekarstwa, plastry i inne
materiaty pierwszej pomocy itp.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Zgrzewarka prézniowa

1.Przed czyszczeniem zawsze odtgcz urzgdzenie od zasilania.

2.Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie.

3.Nie uzywaj srodkéw lub materiatdw sciernych do czyszczenia urzadzenia, poniewaz moga one
zarysowac powierzchnie.

4.Do wycierania resztek jedzenia lub czyszczenia elementdw urzgdzenia nalezy uzywac fagodnego ptynu do
mycia naczyn i cieptej, wilgotnej Sciereczki.

5.Przed ponownym uzyciem doktadnie wysusz urzgdzenie.

6.Wszystkie zdejmowane akcesoria prézniowe nalezy umyc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego ptynu
do mycia naczyn (gorna uszczelka piankowa nie jest zdejmowana).

Uwaga: Uszczelki piankowe wokdt komory prézniowej nalezy doktadnie wysuszy¢ przed ponownym
montazem. Podczas ponownego montazu nalezy zachowac ostroznosc, aby nie spowodowac zadnych
uszkodzen, i zamontowac elementy w pierwotnym potozeniu, aby zapewnic¢ szczelnosc¢ prozniowa.

Worki prézniowe

1.Worki nalezy my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem fagodnego ptynu do mycia naczyn.

2.Podczas mycia workéw w zmywarce nalezy je wywrdcié na lewa strone i roztozy¢ na gornej potce
zmywarki, tak aby cata powierzchnia byta wystawiona na dziatanie wody.

3.Przed ponownym uzyciem nalezy je doktadnie wysuszyc.

WAZNE: Aby uniknaé ewentualnych chordb, nie nalezy ponownie uzywaé workdw po przechowywaniu
surowego miesa, surowej ryby lub ttustych potraw. Nie nalezy ponownie uzywac workow, ktore byty
podgrzewane w kuchence mikrofalowej lub gotowane (nie zaleca sie podgrzewania workdw prézniowych w
kuchence mikrofalowej ani gotowania ich).

Pojemnik

1.Podstawy pojemnikdéw (nie pokrywki) mozna my¢ w zmywarce na gornym koszu. Pokrywki pojemnikdw
nalezy wycierac¢ wilgotng sciereczka.

2.Pojemnika i pokrywy nie wolno uzywac¢ w kuchence mikrofalowej ani zamrazarce.
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Przechowywanie zgrzewarki prozniowej

1. Urzadzenie nalezy przechowywac w ptaskim i bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

2. Pamietaj, aby upewnic sie, ze pokrywa urzadzenia jest odblokowana, gdy nie jest uzywane i jest pr
zechowywane. Jesli pokrywa jest zablokowana, spowoduje to odksztatcenie uszczelek piankowych, co
doprowadzi do wycieku.

Rozwigzywanie problemoéw

10.

1.

12.

13.
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Nie nalezy wktadac zbyt duzej ilosci rzeczy do worka: nalezy pozostawi¢ wystarczajgca ilos¢ wolnego
miejsca na otwartym konicu worka, aby mozna go byto umiesci¢ w komorze prdézniowej bez tworzenia
zmarszczek lub fatd.

Nie nalezy zamoczy¢ otwartej czesci worka. Mokre worki utrudniajg szczelne zgrzanie.

Przed zgrzaniem nalezy oczysci¢ i wyprostowac otwarty koniec worka. Upewnij sig, ze na otwartej
powierzchni worka nie pozostaty zadne przedmioty, nie ma zmarszczek ani zagie¢, poniewaz obce
przedmioty lub pognieciony worek moga utrudnia¢ szczelne zgrzanie.

Nie pozostawiaj zbyt duzej ilosci powietrza w worku. Przed prézniowaniem worku nalezy go docisnac,
aby usung¢ nadmiar powietrza. Zbyt duza ilos¢ powietrza w worku zwieksza obcigzenie pompy
prozniowej i moze spowodowag, ze silnik nie bedzie miat wystarczajgcej mocy, aby usunac cate
powietrze z worka.

Nie pakuj prézniowo przedmiotdw o ostrych krawedziach, takich jak osci rybne i twarde skorupy!

Ostre krawedzie moga przebic i rozerwac worek! Do przechowywania takich przedmiotéw lepiej uzy¢
pojemnika zamiast worka.

W przypadku przedmiotéw z ostrymi koncowkami i krawedziami, takich jak osci lub suszony makaron,
nalezy wyscietac¢ krawedzie recznikami papierowymi, aby zapobiec przebiciu worka.

Zaleca sie prézniowe zamykanie jednej torby w ciggu 1 minuty, aby urzadzenie mogto sie odpowiednio
zregenerowac.

Jesli z nieznanych przyczyn nie zostanie osiggniete wymagane podcisnienie, system prézniowy wytgczy
sie automatycznie po 60 sekundach. sytuacji nalezy sprawdzi¢, czy worek nie przecieka, czy nie jest
prawidtowo umieszczony lub czy nie ma innych przyczyn.

Upewnij sig, ze nie ma peknie¢, deformaciji ani matych czgstek osadzonych na uszczelkach piankowych
wokot komory prézniowej. W takim przypadku nalezy jg wyjac, doktadnie umyc i wysuszy¢ lub wymienic
na nowa.

Podczas procesu pakowania prozniowego torebek niewielkie ilosci ptyndw, okruchdw lub czgstek
zywnosci moga zostac¢ nieumyslinie zassane do komory prdzniowej, zatykajgc pompe i uszkadzajgc
urzadzenie. Aby tego unikna¢, przed zamknieciem torebek nalezy zamrozi¢ wilgotne i soczyste produkty
spozywcze lub umiesci¢ ztozony recznik papierowy w poblizu gérnej czesci torebki. W przypadku
produktéw spozywczych w postaci proszku lub drobnych ziaren nalezy unika¢ przepetniania torebek.
Przed pakowaniem prézniowym mozna rowniez umiescic¢ w srodku filtr do kawy.

Aby uzyskac najlepsze wyniki, przed pakowaniem prézniowym nalezy zamrozi¢ owoce i blanszowac
warzywa.

Plyny nalezy schtodzi¢ przed pakowaniem prézniowym. Goragce ptyny bedg bulgotac i wylewac sie z
stoika podczas pakowania prézniowego. Uwaga: do zamykania stoikdw niezbedna jest nasadka do
stoikdw.

Produkty fatwo psujace sie nalezy przechowywac¢ w zamrazarce lub lodéwce. Pakowanie prézniowe

wydtuza okres przydatnosci produktéw spozywczych, ale nie pozwala na ich konserwacje.



Problem

Przyczyny

Pakowanie
prézniowe, ale

nie przechodzi
automatycznie do
trybu uszczelniania

Sprawdz, czy dolna uszczelka nie jest zdeformowana.
Jesli jest zdeformowana, wymien jg i sprébuj ponownie.

Sprawdz, czy krawedz worka nie zakrywa otworu ssgcego.
Jedli tak, umies¢ worki w prawidtowej pozyciji.

Sprawdz, czy w workach nie ma zbyt duzej ilosci zywnosci, przez co pokrywa urzadzenia
zablokowata zywnos$¢?
Jesli tak, wyjmij czes¢é zywnosci i wyczys¢ krawedz torebek, a nastepnie sprébuj ponownie.

Sprawdz, czy worki nie sg uszkodzone i nie przeciekaja.
Jedli tak, uzyj nowego worka i sprébuj ponownie.

Nie mozna
odkurzacé,

ale funkcja
uszczelniania dziata
prawidtowo

Sprawdz, czy worki sg umieszczone w komorze prézniowej.
Jesli nie, wtdz krawedz workéw do komory prézniowe;.

Sprawdz, czy krawedz worka zakrywa otwor ssacy.
Jesli tak, umies¢ worki w prawidtowej pozyciji.

Sprawdz, czy na krawedzi torebek nie ma ptynéw, plam oleju lub okruchéw.
Jesli tak, wyczys¢ krawedz torebek i sprébuj ponownie.

Sprawdz, czy krawedz torebek nie jest pomarszczona.
Jesli tak, wyjmij czes¢ zywnosci, aby woreczki miaty wystarczajaco duzo miejsca do zamkniecia,
wygtadz otwdr woreczka i sprobuj ponownie.

Sprawdz, czy zapakowana zywnos$¢é ma ostre krawedzie.
Przed wtozeniem do torebek prézniowych nalezy zapakowac zywnos$é o ostrych krawedziach w papier
przeznaczony do kontaktu z zywnoscia.

Nadmuchiwanie
torebek po
prézniowaniu

Sprawdz, czy zapakowana zywnos¢ nalezy do produktéw tatwo ulegajacych korozji.

Wszystkie produkty tatwo ulegajgce korozji nalezy po prézniowaniu zamrozi¢ lub schtodzi¢, aby
przedtuzy¢ ich okres przydatnosci do spozycia. Jednak prézniowanie nie gwarantuje, ze zywnos¢ nigdy
sie nie zepsuje.

Sprawdz, czy zapakowate$ Swieze warzywa, owoce lub nasiona?

Wszystkie Swieze warzywa, owoce i nasiona nie nadajg sie do przechowywania w temperaturze
pokojowej po prézniowym zapakowaniu, poniewaz zachodzg w nich procesy fotosyntezy i oddychania.
Zaleca sie przechowywanie ich w lodéwce.
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EU Konformitatserklarung
Hiermit versichert Champion Nordic, dass dieses Produkt die geltenden Anforderungen der einschlagigen EU-Rechtsvorschriften
erflllt. Die vollstandige EU-Konformitatserklarung finden Sie hier:

https://media.champion.se/CHVF300_EU.pdf

Gwarancja PL
Champion Nordic gwarantuje, Ze niniejszy produkt jest wolny od wad produkcyjnych w zakresie materiatéw i wykonania
przez okres 2 lat w Szwecji, Norwegii, Danii i Finlandii. Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu lub
dostawy produktu. Champion Nordic nie ma obowigzku naprawy lub wymiany produktéw, ktérym nie towarzyszy
wazny dowdd zakupu. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie produktéw zakupionych i uzywanych do uzytku domowego
i nie obejmuje uszkodzen wynikajgcych z naduzycia, nieprzestrzegania instrukciji firmy Champion Nordic,
przypadkow, w ktérych produkt zostat zmodyfikowany lub poddany nieautoryzowanej naprawie, niewtasciwego
opakowania ze strony wtasciciela, normalnego zuzycia lub niewtasciwego obchodzenia sie z produktem ze strony
firmy transportowej.

Prawidtowa utylizacja tego produktu
To oznaczenie wskazuije, ze tego produktu nie nalezy wyrzucad razem z innymi
odpadami z gospodarstw domowych na terenie UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla
$rodowisku lub zdrowiu ludzkiemu w wyniku niekontrolowanej utylizacji odpaddw, nalezy poddac go recyklingowi.
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